





Vitis “Viniferia

Cette vigne propre & produire du vin, quelle est-elle ? D oti vient-elle ? Quelle genése
les botanistes Iui oni-ils composée ? Elle a pour nom : Vitis Viniferia. Elle appartient & la
grande famille des Vitacées. Elle a powr sceur Uampélopsis et ces plantes ornementales
COUramment nOmmeées « vignes vierges ».

Il 'y a soixante millions d’années, les premiéres Vitis offrirent feuillaisons et
Sfructifications. Descendons maintenant du genre « Vitis » au sous-genre « Euvitis » dans
lequel les botanistes classérent « les vignes vraies ». Elles présentent une soixantaine
d'espéces qui possédent 38 chromosomes. La plupart d'entre elles sont américaines ou
asiatiques. Une seule est européenne, celle que les botanistes nommérent « Vitis Viniferia ».
Cette Vitis Viniferia offre des milliers de variétés. Parmi cet ensemble prolifique, une centaine
d’entre elles ont porté trés hawt, au délicat firmament des papilles, la réputation des vins du
vieux continent.

« Muscadinia ouvre un second sous-genre. Ce dernier est conforme a la carte
génétique de toutes les autres variétés de Vitacées. Son génome comporte 40 chromosomes, et
non pas 38 comme les Euvitis. Pour passer de la vigne sauvage a la vigne cultivée, il faut, au
fil des millénaires, laisser cuvrer la créativité de la nature qui doit sans cesse s adapter, et
Uintelligence de ['homme pour croiser, inventer, cultiver, élever et parfaire. Pendant ['ére
tertigire, les Euvitis étendent leur régne sur ["hémisphére nord. Elles vivent en harmonie avec
les arbres, 5°y accrochent en de longues lianes, s'élévent avec eux vers les hauteurs de la
canopée ot elles trouvent la lumiére dont elles ont besoin pour se développer. Ces Euvitis
produisent des grains minuscules totalement impropres & la production du vin.

Plante de forét, la vigne a besoin de chaleur et d’humidité. Elle recule don¢ devant les
glaciers. Son aire d’extemsion se réduit et se morcelle. Ainsi se constifuent des sous-
populations. Rigueurs climatiques et diminution des populations d’Ewvitis accélérent leur
évolution. A chaque étape interglaciaire, un réchauffement provisoire permet la rencontre et
le croisement de ces variétés nouvelles, brassage qui va durer un million d’années. Pour se
protéger du froid, I’homme du Paléolithique utilise les cavernes comme habitat. Sur les
hauteurs des feuillaisons, son regard découvre les petits fruits d’Euvitis. Nul ne sail encore
s'il en pare ses repas et s'il en apprécie la verte et sauvage saveur.

L 'homme de la pierre polie les consomme. Ses dépotoirs révélent des accumulations
de pépins, vestiges de repas agrémentés de raisins. Un seul élément différencie vignes
sauvages el vignes cultivées. Sauvages, les folles et libres Euvitis sont toutes dioiques. Leurs
entrelacs infinis offrent, en proportion importante, des individus & fleurs mdles et d'autres a
fleurs femelles. Seule une quantité restreinte d’entre elles sont hermaphrodites. Les vignes
cultivées, en totalité, présentent au contraire des fleurs hermaphrodites productrices de
raisins. Les ampélographes distinguent trois grands groupes de Viniferia : Vitis Viniferia
Pontica, Vitis Viniferia Orientalis et Vitis Viniferia Occidentalis. Le premier ensemble
s 'épanouit en Mésapotamie, en Asie Mineure et en Arménie. Il offre des cépages de cuve, de
table, et le raisin de Corinthe, sans pépin, excellent fruit sec. Vitis Viniféria Orientalis régne
plus & Dest et produit des raisins de table & grosses grappes comme, par exemple, le
Chasselas. La Vitis Viniferia Orientalis puise ses origines dans la vallée du Haut Nil. Elle est
Dancétre des cépages d’Europe, de I'Atlantique au Rhin, en particulier des Cabernels et des
Pinots.



La viticulture s'épanouit dans le Croissant Fertile, au temps des civilisations
sumérienne, juive et égyptienne. Au cours du neuviéme millénaire avant Jésus-Christ, de
simples cueilleurs, les hommes deviennent viticulteurs. La culture du fruit précéde bien
évidemment I"élevage du vin. Le premier pressoir apparait au cours du sixiéme millénaire. Le
vignoble égyptien est attesté lors du quatriéme millénaire. 4 I’époque, tout noble qui souhaite
faciliter son entrée dans l'autre monde, doit offrir quatre variétés de biére ef trois de vin, ce
qui laisse supposer des cépages déja distincts.

La Bible mentionne 630 fois le terme « vin » el précise que la vigne fit créée le
troisiéme jour, tout comme les autres plantes. Noé plante de la vigne sur le Mont Araral et
§'enivre. Présente dans le Livre des Rois, la vigne, plantation pérenne, symbolise la paix et la
sécurité. « Judas et Israél vivaient en sécurité, chacun sous sa vigne et son figuier ». La vigne
courait autrefois sur les pergolas ou s'accrochait aux « hautins » (arbres) dauphinois, &
Uimage des vignes sauvages, lewrs aieules loiniaines. Et les raisins-merveilles courent
toujours sur les hauteurs des treilles. En Gréce, « le vin est doux comme le miel », écrit
Homére le poéte. Breuvage délectable, il « réjouit le caeur ». Trés riche en alcool (15 degrés),
il n'est pas consommé pur. S’y mélent, pour le conserver, épices, résines et divers autres
produits.

Grecs et Latins sont civilisations de vignerons. Virgile, Pline ['dncien, Horace, Ovide
et Columelle décrivent cépages, vins et méthodes culturales. Caton I'Ancien dépeint 15
variétés de vigne. Un siécle plus tard, Columelle en dénombre 58. Le vin est conservé,
transporté dans des amphores résinées. Chez les riches Latins, la mode est aux vins fins
devenus viewux. Dans ['élégance des cratéres, ils se boivent mélés d’eau et agrémentés de miel,
de myrrhe, de nard, d’absinthe, ou, plus couramment, de poix et de résine. Bien que réputés
Sfriands de vin, les Gaulois ne savent encore ni le fabriquer, ni I'élever. Ils 'importent et le
paient fort cher. Le Phocéens ont introduit la culture de la vigne sur le territoire de Marseille.
Les Massaliétes propagérent vers Agde cet art de la culture et de la taille. Plantés de cépages
spécifiques et sélectionnés, un vignoble transalpin existait en Languedoc bien avant la
conquéte romaine.

Au II° siécle avant Jésus-Christ, les Romains passent les Alpes, vainquent les Arvernes
et les Allobroges dans la vallée du Rhéne, et poursuivent leur conquéte jusqu'a Toulouse et
aux Pyrénées. A la création d'une nouvelle province, la Narbonnaise, succéde ['ouverture de
la voie Domitienne qui relie le Rhone & ['Espagne. Cette Narbonnaise unit les Volques de
Toulouse et de Nimes aux Allobroges de Vienne, et & la colonie de citoyens romains établis en
sa capitale Narbonne. Cette province nouvelle écoule les vins italiens vers la Gaule
indépendante. Les Gaulois fabriquaient la cervoise qu'ils consommaient avec de I'orge. Ills
appréciaient également ['hydromel élaboré & base de miel. Mais leur gotit pour le vin est
qualifié « d’immodéré » par I'historien Diodore de Sicile, qui dénonce « le naturel cupide
des marchands de vins ». Ces commergants exploitent cette « passion du vin » et en tirent
« des bénéfices incroyables ». lls vont jusqu’d troquer une amphore vinaire conire un esclave.
Le prix d"un humain : une amphore de vin !

Rome entretenait de bons rapports avec les puissants Eduens. Des dragages effectués
a Chalon-sur-Sadne, leur grand emporium, ont liveé une multitude d’amphores italiennes. Le
vin gagne aussi la Moselle et le Rhin, puis les rivages de la mer du Nord. Il éfend son régne
vers une partie de I'Ouest et le bassin de la Loive. Les ancétres des Bourguignons connurent
les vins italiens. Mais il n'y a pas encore de vin en Aquitaine. Le géagraphe Strabon précise
qu’ay deld de la créte des Cévennes, la vigne ne miirit plus ses fruits. Les marchands romains
de Toulouse exportent leur vin vers Burdigala (Bordeaux) et vers les Ruténes du Rouergue.
Transporté vers les Iles britanniques, le vin est échangé contre de [’étain. Son commerce
fructueux permet aux Romains d’acquérir des esclaves, le produit des mines de Corbiére et de
la Montagne Noire, le cuivre des Pyrénées, le minerai d'argent des Rutdnes, l'or de
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['orpaillage helvéte ou de I’Ariége. Grdce au vin, Rome s’enrichit de métal pour ses armes et
la frappe de ses monnaies, et de la précieuse main d 'euvre servile qui participe, enire autres,
a la culture et a 'extension du vignoble italien.

Le transport du vir utilise les amphores vinaires, puis les « dola » qui contiennent une
trentaine d’hectolitres. Le vin des dola est ensuite transvasé dans des outres en peau ou dans
des amphores. A partir du II° siécle, il est confié aux tonneaux, non encore cerclés. Tandis
que se développe le vignoble de la Narbonnaise, les vins de la région de Tarragone, en
Catalogne, prennent le relais des vins italiens. La fin du régne d’Auguste marque [’essor
véritable du vignoble du midi de la France. La production locale couvre les besoins de la
Gaule. En 79, le Vésuve détruit le vignoble pompéien et I'Italie fmporte du vin de Gaule
méridionale. Dans son histoire naturelle, Pline ['Ancien évogue un nouveau cépage. 1l donne
une renommée méritée au vignoble des Allobroges de Vienne qui devient « Vienne la
Vineuse ». Ce nouveau cépage, résistant, miirit avec les gelées et se glisse méme sur les
pentes alpines des vallées. Cette nouvelle variété awrait été trouvée, a !'état sauvage, dans les
Jforéts qui bordent le Rhéne. Par sélection, les Allobroges {'auraient adaptée a leur terroir.
Ce cépage serail proche, en saveur, de notre moderne Syrah, et offrirait au palais le parfum
de la violette des sous-bois. D’autres auteurs pensent que ce cépage serait en fait la
Mondeuse Noire, encépagement de fond des vignes de Savoie. Célébre dés ['orée du siécle
premier, le vin de Vienne se vend frés bien.

La conquéte des Geaudes par Caesar ouvre en totalité le marché gaulois. Les
marchands de vins de la Narbonnaise lanceni deux tétes de pont, I'une a Gaillac pour
Bordeaux et les lles britanniques, 'autre & Vienne la Vineuse & destination de ['axe
rhodanien et de I'axe mosellan. Pline I'Ancien cite également un cépage nowuveau, adapté au
climat aquitain, implanté & Bordeaux par les Biturigues Vivisques. Columelle écrit au sujet de
ces nouvelles vignes : « Elles supportent trés bravement les tempétes et les pluies ; elles
rendent, en quantité, un vin qui se garde longtemps et qui se bonifie au bout de quelgues
années. Leur rendement reste bon en ferrain maigre ». Pline précise aussi que les fleurs de
ces vignes ne sont pas sujettes a couler. Ces écrits permettent de penser que cette « Biturica »
pourrait étre 'ancétre du groupe des Carmenets : Cabernet, Cabernet-Sauvignon, Merlot et
Petit Verdot. Le Cabernet s’appelait autrefois « Vidure », nom issu du Gascon « Bit-Duro »
qui signifie « vigne dure ». Tout vigneron digne de ce nom attestera que le Cabernet présente
un bois dur a tailler.

Lédit promulgué par D'emperewr Domitien a pour effet de briser ['élan des
plantations nouvelles hors des contrées que le vignoble a déja gagnées, mais ne provoque que
peu d'arrachages. En 312, la visite de I'empereur Constantin & Autun atteste la renommée du
vignoble du Pagus Arebrignus (pays de Beaune et Nuits Saint-Georges). Le vignoble décrit a
déja acquis une notoire ancienneté « entre les rocailles ininterrompues des hautewrs et les
bas-fonds oit la gelée est & craindre ». Les textes de I'époque mettent en lumiére la technique
de renouvellement constant du vignoble. Cette pratique ancienne du provignage a perduré
Jusqu'a Uinvasion du phylloxéra. Une fois la vigne plantée, dés qu’elle avait correctement
poussé, le vigneron couchait en terre, dans une fosse, une souche de belle venue, et ne laissait
émerger que deux ou trois sarments. Ainsi se multipliait la vigne, jamais arrachée, donc
Jjamais replantée. D’apparence immuable, le vignoble occupait toujours les mémes sols. En
vingt ou trente ans, il se renouveluit totalement. Les pieds étant particuliérement serrés, le
résultat final offrait au regard un enchevétrement dense de pieds couchés en tous sens. Nul
soc de charrue ne rompait ce lacis jamais détruit, car le travail se faisait & la houe.

Dés les premiéres invasions, en particulier lors des vagues de 250 et de 276, le
vignoble bourguignon souffre tout au long de [’axe Moselle-Rhin-Rhone. Conciliant,
diplomate, Probus annude ['édit de Domitien. Toutes les cités regoivent le droit de planter de
la vigne. Les nouvelles plantations gagnent du terrain. « Probus remplit la Gaule de



vignobles » écrit Ihistorien Aurélius Victor. Dés I’époque des Romains, le vin est apprécié
bien au-deld de sa valeur commerciale. Il donne ['allégresse, parfois I'ivresse. Les Gallo-
Romains en apprécient ['agrément honorifique et festift. A partir du IV° siécle, le
christianisme apporte de nouvelles valeurs & la vigne et au raisin. Pour célébrer le mystére de
la Communion, les religiewx ont besoin de vin. Au V° siécle, I'Empire Romain s'effondre,
mais le religion chrétienne a jeté de solides fondations en Gaule. L’autorité impériale
centrale venant & défaillir, chaque évéque régne sur sa cité dont il est le premier personnage.
Tous les évéques s'intéressent au vin. Les Grands du royaume voyagent, & marche lente, de
chdteau en chdteau. lls s'arrétent dans le palais épiscopal de I'évéque, qui leur offie le
meilleur vin (iré de ses caves, et provenant du vignoble de qualité qu'il a & caur de bien
entrefenir & proximité de sa ville. Le vin est une source de prestige, mais aussi de profit.
Destinés qu commerce, les excédents alimentent avantageusement les finances de I'évéque.
L’époque carolingienne est marquée par I'institution d'un collége de chanoines qui secondent
I'évéque et contribuent, entre autres, au développement de la vigne.

FPosséder un vignoble ne reléve pas du seul privildge du clergé séculier. Le clergé
régulier agit de méme. Les grands abbés constituent leurs vignobles. Plus nombreuses que les
villes épiscopales, les abbayes abritent d’importantes communautés. Elles doivent disposer de
vin pour le rituel religicux et pour la nourriture des moines. La régle monastique considére le
vin comme une boisson, ce qui se comprend aisément au regard de l'inégale qualité sanitaire
de I"eau & cette époque. Faiblement alcoolisés, ces vins vieillissent mal. L hospitalité est un
devoir pour toute abbaye. Elle offre & tout passant, pélerin ou « poudreux » courant les
grands chemins, un lieu ot manger, boire, se reposer. Les Grands s'intéressent également &
la viticulture et développent leurs propres vignobles. La vigne entoure le chdteau princier,
tout comme la cité épiscopale ou I'abbaye. Pour se réserver un marché avantageux, le
seigneur impose le droit de « banvin ». Il interdit la vente du vin a ses sujets lors des périodes
ou il écoule sa propre production, dans les meilleures conditions commerciales et aux
moments les plus propices. Entre 'avénement de Hugues Capet et la guerre de cent ans,
[expansion des vignobles est considérable, le commerce du vin remarquablement florissant.

La viticulture ancienne fait une large place aux cépages produisant des vins blancs.
s tiennent mieux sur pied & [’orée de 'automne ef sont moins sensibles a la pourriture grise.
Leur pellicule est plus épaisse et plus résistante, leur rendement relativement élevé et moins
Auctuant. I'adaptation des cépages blancs & la fraicheur et I'humidité est remarquable. La
coutume de Beauvaisis, rédigée en 1283, cite, en téte de son classement le « vin fromentel »,
cépage « fromenteau » bien connu des vignerons et des ampélographes. Il s'agit du Pinot
gris, appelé « Beurot » en Bourgogne. Meillewr complant de la vigne blanche, son succés ne
se dément pas tout au long du Moyen Age. Le coutumier cite ensuite le « vin moreillons »,
cépage Pinot qui évoque la couleur noire, sans doute plus précoce que celui actuellement
cultivé en Bourgogne. Vient ensuite le « vin de gros noir ou de Goet », cépage de gros
rendement qui résiste bien aux gelées printaniéres, mais qui mangue de finesse et de qualité.

Plus que son homologue du XVIII® siécle, le paysan du XIII° siécle a mangé de la
viande et bu du vin. Le vin était alors considéré comme un aliment, un reconstituant qui
figurait au repas des moines towt comme dans ['alimentation des pauvres regus dans les
hdpitaux. Se soigner, dans ces temps anciens, ¢ était déja manger a sa faim et boire du vin.

Une beau prélude & cefte étude...



Au XVI° siécle, Rabelais, qui écrivait que jamais homme noble ne hait le bon vin,
donnait & son parfum des saveurs d'extase, le déclarant :

« friant, priant, céleste et déliciewx ».

Au XVII® siecle, I'avocal poéte Jean le Houx plaidait la cause de ce brewvage en
termes éloquents : '

« L’'eau montre & son effet qu’a boire elle n'est pas bonne :
Elle rend 'homme étique, et pdle, et morfondu ;

Mais toi, tu rends gaillarde et saine la personne ;

L’argent qu'on met pour 10i n'est point argent perdu. »

L’écrivain Sainte-Beuve, ami d'Hugo et de Vigny, rendait hommage & ['amitié qu'il
parait de I'image noble, prestigieuse et sentimentale des viewx vins de garde, vins anciens

d’une excellence fidéle et belle.

« Les vieux amis sont comme les vieux vins qui, en perdant de leur verdewr et de leur
montant, gagnent en chaleur suave. »

Laissons a 'admirable poésie de Baudelaire les derniers mots :

« Un soir, ['dme du vin chantait dans les bouteilles »...
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Les mgnes

au ﬁ[ de [’ ﬁwtozre

Deux mille ans d’histoire unissent la belle Bourgogne au remom de son illustre
vignoble.

L’abondance des vins gaulois etonna lee homme de lettres éminent et ami de
I’'empeteur Trajan L’agronomme Columelle en fut tout aussi surpris. Et I’immense talent de
CICéI'OI‘L, premier orateur de Rome, rendit hommage 4 1’ excellence des vins bourguignons.

En I’an 88, le mordant des Epigrammes du poéte Martial, dénonce cette excessive
abondance en termes de « surproduction », L’empereur Domitien y préte une oréille
commerciale. et hationaliste attentive. La moitié des vignes des Gaulois devront donc étre
arrachées. 1 impeorte de proteger la production viticole que munt le riche et chaud soleil
d’Ttalie.

Cette dec131on économique et pohnque sera finalement de peu d’effet. C’est des le
début du second sitcle de notre ére, que cesse en effet I"importation des vms italiens.

La cervoise fit donc place au vin et lul légua le tonneauw.

L’dge des plantations des premiéres v1gnes en Bourgogne demeuré incertain, mais le
licu de leur naissance se fit sans conteste sur ["axe commercial romain g condult d’ Auxy-le-
Peut a Autun.

Au Moyeri Age; la christianisation progressive des différents royaumes induisit
d’importantes transformations, la vision sociale des trois ordres définie par l’eveque Ascelin,
la modlﬁcatlon fondamentale de la symbolique du vin.

L’Eglise s’empare de la signification de la vigne; et lui éssigne la représentation de la .
vie. Son 'rehouveﬂement se fait symbole de résurrection, et le vin devient sang du Christ.

Dés le VI" swcle la richesse des vins de la cbte dijonnaise est louée par Grégoire,
evéque de Tours. L¢ nouveau role dévolu 4 la viticulture par la toute puissante Eglise de ce
temps, les soins -éclairés et diligents qu’y appt)rtent les mioines, permettent au vignoble
‘bourguignon d’affitmer sa qualité.



. Culture éternelle associée & la paix et & la vie, la vigne resplendit, défie guerres et
épidémies. La fondation des grandes abbayes, Cluny en 910, Citeaux en 1098, marquent deux
grandes étapes dans I’essor du vignoble de Bourgogne. '

Au Movyen Age, il faut cultiver la vigne, comime on se doit alors de cultiver son dme.
© Les possédants, petits et grands, le font. Princes et seignieurs ouvrent condemines et clos. Mais
ils ne sont pas les seuls 4 faire ceuvre de vigne. ' ' | -.
_ Dans 'ouvragé qu’il consacre i la société aux XI° et XII° sieles dans la' région

méconnaise, Duby décrit les trois catégories d’exploitations qui correspondent aux trois
niveaux de la société rurale, celui des seigneurs, des laboureurs et desmanouvriers. Les deux
premiére classes, les plus aisées, possédent des vignes. Les manouvriers également. A leur
. sujet, Duby écrit : | , : :

 « Enfin les petits ménages dépourvus d'attelage, qui se contentent d'un courtil étroit,
sans aisances, avec son jardin et sa vigne, d'un ou dews champs de sol léger que I'on
retourne & la houe, et de droits d'usage dans les friches pour les chévres et les porcs. Ces
derniers sont nombreux surtout dans les collines, o, sur un terrain facile, on peut produire
avec ses seuls bras, le pain, le vin, les feves et les fromdges de la pitance quotidienne ».

Décrivant I’organisation des cultyres sur ces terroirs, 1’émineént historien écrit un peu
plus loin : « Le hameau est installé sur la bonne pente, loin des fonds humides et brutewx, &
proximité des meilleures terres. ; les affleurements du calcaire sont des sites de prédilection ;
comme les maisons sont toujours entourdes d'un jardin, parfois d'un petit clos de vigne,
I'agglomération n’est pas compacte, mais ldche et aérée (..) la diversité des terrains oblige &
entreméler les cultures différentes ; ot qu'ils soient, les meillenrs sols sont réservés aux geps,
et les clos de vigne isolés morcellent les quartiers labowables. (...) Cet enchevétrement de
vignobles et de moissons, de taillis-et de prés; est un obstacle & I'orgamisation collective de la
culture ; le souci de protéger les vignes partout présentes interdit de conduire un trolipeau
commun sur les jachéres et les champs moissonnés... » i |

La conclusion de ce chapitre consacré 4 1a vie rurale nous induit cependant & penser
que la réalité précédemment déerite, se vivait sans doute différemment en pays de Bragny, -
terre de seigneurs essarteurs. ' :

« En I'an mil (..) tous les finages, méme les plus médiocres accueillent
quelques champs de froment, guelques rangs de vigne ;parfout les hommes préferent le petit
hameau & 1'étroit groupement dans de gros villages, comme au complet- isolement. Par
" contre, ['opposition est béaucoup plus neite entre les collines séches et chaudes, vieilles
terres pleines d’hommes, ol la propriété est morcelée (...) et les pays boisés d'alentour,
gorgés d'eau, de population clairsemée, oii la seigneurie est bequcoup plus vigoureuse »

Imaginons Ozanne et Engeaume venus s’installer en notre finage, que déterminent des
limites précises, connues de tous, souvent marquées par des murs, des fossés, des bornes qui’
cernent son territoire aussi neltement au milieu dé la forét et de la friche, que sur les terres
plaines ». Tous deux savent que venir en pays de défrichement n’est pas chose facile. « C’est
une entreprise pénible et hasardeuse, qui oblige & vivre longtemps de-peu avant que 'essart
ne rapporte ». : ‘

Ozanne et Engeaume sonit « immigrants sans avoir ». Tls viennent « gagner de la
terre » et doivent compter avec les maitres du sol. Il fait savoir, en effet, que « les terres
vierges appartiennent par larges masses aux membres de la plus haute aristocratie, aux
comies, ux dglises, aux grands lignages ; pour se faire accueillir, I'essarteur doit souvent se
?_n_giﬁ*@ﬁ leur discrétion ». T
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Mais pour Ozapne ¢t Engeaume, se faire sujet de Bernard dé La Chapelle n’est pas
encotre suffisant. Car ce dernier entend bien tiret- profit de leur installation. Propriétaiie du
fonds, il. impose des redevances & ses hdtes. Duby précise que dans les .essarts que
mentlonnent les- chartes, I’ceuvre de défrichement est souvent menée au seul avantage du

seigneur. Il se réserve alors 1’exploitation directs des nouvelles grandes piéoes de terre.

Une autre difficulté attend Ozanne et Engeaume « Ces bois profonds et marécageux
résistent bien plus vigoureusement que les maigres broussailles des friches des collines ; pour
‘en venir & bout, I'essarteur doit s'assocter 4 ses voisins, se soumetire & une discipline
collective, et la tdche ne peut dtre mende & bien sans 'aide du seigneur, qui dirige, soutient,
mais commande encore ».

Ces terres neuves, en lisiére de Bragny, sont-elles terres de [1berte pout les nouveaux
arrivants en quéte d’une meilleure vie ? Non ! répond Duby. « Contrairement & ce qu'on
pourrait penser, ces terres neuves ne sont doric pas, & cette époque, et en raison de la forme
communautaire que revét alors le défrichement, des terres de liberté, mais le lieu d'élection
des grandes condemines, de la seigneurie cohérente et de la commendise personnelle. Par
conséqguent, sewuls acaeptent de 5’y installer les paysans que contraint le dénuement : en I'an
mil, dans les régions forestiéres, le sol ‘appartient aux plus riches habitants des collines, mais
est travaillé par ceux que la misére en a chassés, [...) terres de conguéte oi le deﬁzcheur est
étroitement soumis au maitre de la forét ».

Rappelons que Bemard de La Chapelle est un descendant des Aquin, apparentés par
alliance aux Garoux, seigneurs de la forteresse de Brancion. Ses parents étaient richement
possessionnés & Saini-Gengoux et dans I Autunois.

g

Comment cultures et viticulture sont-elles apparues en pays de Bragny ? Duby
explique qu’elles ont pénétré peu & peu depuis le Sud la grande forét de la basse Grosne, le
Bragny. Elles ont utilisé pour cela les « chambons », ces sols favorables qu’offient les
alluvions des cours d’eau qui traversent la forét. De vieux villages s’y sont implantés,

. Mepilley et Sienne sur la Cotne, Messey, Saint-Ambreuil et Beaumont sur la Gtosne. Aprés
l’an mil, tfrois nouveaux oratoires sylvestres prennent dé¢ I’ampleur : Lalheue, trés ancien
doraine gallo-romam La Chapelle de Bragny ot les celliers paysans se serrent autour de
I’église et du marché (1042) et La Charmée, sanctuaire isolé autour duquel des essarteurs ont
construit leur habitation et qui conduisit le comte de Chalon & ouvrir 2 la culture la réserve de
chasse qu'il maintenait alentour. ) |

' ~ Ces terroirs neufs ont modifié ie visage de ’immense fprét maintenant découpée en

quartiers. Mais Iactivité humaine y est encore faible, blicherons itinérants, ermites, meuniers
des nombreux moulins tournant le long des riviéres, puis les moines de La Ferté venus
peupler ces grands bois fangeux, gorgés de boue, tais privés d’eau potable.

On essarte désormiais depuis Laives, Sermaisey et Saint-Ambreuil et cette nouvelle
conquéte est maintenant individuelle, Apres 1060, le défnchement est ’ceuvre d’entreprises
familiales indépendantes. Duby le déeritainsi :

Aux lisiéres des finages, les paysans attaguent le bois en ses points faibles et, pendant
les loisirs d’hiver, abattent les fiits, extirpent les souches, brilent les taillis ; ils aménageront
ainsi de petztes clairiéres encore humides, et la sylve devient une « vévre » olt les broussailles
sont parsemées de prairies de fauche. Puis quand ces clairiéres, agrandies, se rejoigneni, les
villageois entreprennent en commun les travaux de drainage, creusent les bief qui, oﬁ’rant
uhe pente aux eaux stagnantes, les feront s 'écouler. Alors, on pourra labourer, et méme, sur
les meilleurs sols, planter des vignes. L'essart et mur il rapporte, et Ion peut poursuivre
plus avant I'abattage ».




Cette nouvelle forme d’essartage est favorable & l'appropriation individuelle de
'essart. Les enfants d’Ozanne et Engeaume, n’acquittent la quinte ou la none pour la terre
défrichée ou ils s’installent que si le seigneur ou son prévdt se trouvent sur place et vigilants.
Mais si elle appartient 4 un haut seigneur lointain qui ne peut tout surveiller, ils prétendront
que cette terre est la leur et 1’essart portera méme leur nom. Les pancartes de La Ferté en
portent témoignage et le terroir de Laives est, 4 cet égard, tout a fait exemplaire.

Le centre primitif de ce terroir de Laives se situe sur la colline calcaire. Il est
intégralement occupé par des seigneuries fonciéres. Lorsqu'on descend vers les bois, les
quartiers plus récents comptent quelques alleux paysans. Et les essarts des bords de Grosne ne
sont qu’alleux, terres nouvelles posseédées en hibre proprieté.

Aux grands religieux, les grandes vignes. Le chapitre d’Autun, devient propriétaire de
vignes 4 Aloxe et Volnay. Donations et achats accroissent le domaine viticole des Cisterciens
sur toute la cbte. Les ordonnances royales font de la ville de Sens la limite ultime de
I’appellation « Vins de Bourgogne ».

Politiques, propriétaires et commergants gardérent D’objectif premier de qualité
comme constant. De tout temps, tous ont contribué 4 I"excellence de la réputation des vins
bourguignons qui bénéficient d’une genése géographique homogéne et d’upe situation
privilégice.

A la qualité du temroir s’allie le choix du cépage. L’année 1349 fut marquée par la
découverte d’un nouveau cépage : le gamay. Il présente Uavantage d’&tre productif, mais
souffre d’une qualité inférieure et d’un peu d’aigreur.

Stratége éminent, fin politique et duc de Bourgogne clairvoyant, Philippe le Hardi
comprend trés vite que le gamay porte atteinte & la noblesse du pinot noir. I interdit en
promulguant Pordonnance ducale de 1395. Il affirme ainsi la volonté de marier le vin
bourguignon 4 son cépage de prédilection, unique, le pinot noir. Cette volonté du premier
grand duc valois constitue une orientation fondamentale, riche d’un bel avenir.

Au Moyen Age, I’élevage des vins reste un art aléatoire et difficile. Dans les tonneaux,
’oxydation est rapide, car nul ne sait encore qu’il faut les remplir au fur et 2 mesure que les
vins se tirent. Quand le vin est tiré, il faut certes le boire, mais il faut surtout que toute la
production soit bue dans I’année. Au dela, il s’aigrit.

Les textes anciens qualifient de « vins vieux » tout breuvage qui dépasse ’année. Mais
le vin vieux n’est pas pour autant jeté. Reméde médical, il est apprécié, recherche. A cette
époque, si les vins du Bordelais voyagent par bateaux, ceux de Bourgogne sont transportés
principalement sur chariots. Ils partent vers Paris, le Nord de la France et les Pays Bas

Aprés les vendanges, 2 Compiégnes, Valencienntes ou Arras, les marchands échangent
le vin contre des draps. A partir du XIV° siécle, les transactions incluent le poisson séche ou
salé. Un siécle plus tard, ce méme commerce s’effectuait aux deux frontiéres. Les Pays Bas
font venir des vins de Bourgogne et de « France », ¢’est-4-dire d’lle de France. Mais on y boit
encore bien davantage de bitre que de vin. Les marchands de Flandre ou de Brabant
s’approvisionnent 4 Middelbourg ou Damme, avant-port de Bruges.

Hainaut, Namurois, Artois et région de Lille regoivent le vin directement des centres
de production. Il est acheminé par voies fluviales ou voies de terre. Les quelques vins
bourguignons qui voguent au fil de ’eau, passent par Rouen et suivent la Seine. Pour
rejoindre le Hainaut, les chariots traversent le Cateau-Cambrésis et le Quesnots, provinces
dont les papilles avaient été conquises par les vins de Beaune dés le XII°siécle, élan initié et
perpétué par les comtes de Hainaut et d” Artois.

Fastes et puissances des grands ducs de Bourgogne soutiennent politiquement et
commercialement la production viticole. Son essor faiblit dangereusement entre 1465 et



1477. La chute de Charles le: Temeralre demier grand duc valois, marque la chute de I’Etat
flammand-bourguignon.

Une nouvelle ére commernce pour Ies vins de Bourgogne en concurrence directe avec
les vins d’'Ile de France, période de stagnatmn pour 'ensemble du vignoble en situation
difficile, la puissance des grands ducs n’assurant plus leur siprématie.

I1 faut attendre ’an 1615 pour que la situation se reniverse. L’augmcntatmn du prix du
vin entraine la plantation de nouvelles vignes par des propriétaires plus modestes qui jugent la
vigne plus rentable que le blé. La qualité n’est pas leur priorité, et cette nouvelle production
s’oriente vers des vins- ordinaires. Ce mouvement viticole provoque- ’indignation du
Parlement de Bourgogne. 11 émet dé nombreux arréts pour tenter de protéger la quahte

Le 10 janvier 1660, le Parlement défend ,

« de planter & avenir aucunes vignes dans les terres @ bled et dans les campagnes,

mais seulement sur les collines ».

Néanmoins, la réputation du v1gnob1e bourguignon grandlt au fil des décennies, en deplt de la
concurrence sévére des vins de Champagne. Les familles de notables gérant ce négoce
donnent un souffle nouveaw a la commercialisation des vins bourguignons dans toute
I'Burope. Leurs illustres fondateurs sont de remarquables commerciaux doublés de voyageurs
intrépides Au XVII® siécle, des négoces privés indépendants remplacent la corporation des

- « courtiers-gourmets ». Employés.par les municipalités, ces derniers étaient les interinédiaires

présumés des vignerons. C’est au cours deve smcle que le vignoble bourguignon connait sa
plus grande expansion.

Le itouvemert comimercial s’est done inversé. La Bourgogne présente désormais elle
méme ses vins aux consommateurs extérieurs. Elle récrute sa clientdle dans toutes les cours
royales et princiéres d’Butope. Le médecin de Louis XIV lui recommande de boire du vin de
14 cbte de Nuits. La derande se fait forte. Les prix grimpent. Cest une somme exhorbitante
que le prince de Conti dut débourser pour acquérir la Romanée.

Le .goilit des clients influe désormais la production de vins fins; « Nous avons

abandonné la méthode des vins paillés, pour nous conformer au goit de I’ etranger » écrit en

1763 I’abbé Tainturier.

Le goiit des consommateurs privilégie désormiais les vins de garde. La couleur doit en
étre soutenue et le ‘golit corsé, Plus que jamais, Lattention, les efforts et les soins des
vigneron§ bourguignons se portent sur le millésime et le cru. Us développent des savoir-faire
qui permettent d’en extraire potentialité, couleur et fruit. . .

Sur notre second cadastre réalisé en 1833, Madame de Raffin de Pommier ( 1765 -
1840) , veuve de Gabriel de Raffin décédé en 1798, est propriétaire des vignes situées aux
Meix et En Melon. Cette derniere parcelle s’appelle La Vigne du Melon mais elle est
désignée comme étant une terre. Cette v1gne ancienne dont le plant a donné nom au lieu-dit, a
donc été arrachée.

L’expansmn du vignoble se ralentit 3 la veille de la Révolution, Frais de viticulture et
de vinification s’élévent, alors que déclfhie le cours des prix. 1.2 Révolution abolit 1a féodalité
et assure une conquéte de la liberté dans le travail des vignes. La Révolution redistribue les
possessions, et contribue 4 une importante division de la propriété. Les grands domaines sont
disloqués, les propriétes ecclésiastiques complétement redistribuées par la vente des biens -
nationaux. Mais « ceuvre de la classe bourgeome la Révolution est logiquement tout a

~ I'avantage des négociants ».

Aucune ombre ne plane sur la prospérit¢ du vignoble bourguignon dans la seconde
moitié du XTX° siécle. La professionnalisation des méthodes commerciales s’accéntue avec la .
laison aux voies méditerranéennes : '



En 1874 arrive en Bourgogne une maladie dévastatrice: le phylloxéra. L’insecte
redoutable cause de multiples faillites. Les premiers efforts de lutte se montrent totalement
vains, Le vignoble va-t-il mourir 7 Le greffage des ceps de Bourgogne sur plants américains
permet la reconstitution du vignoble. Et les vins de ces vignes nouvelles présentent des
qualités identiques & cellés des vignes anciennes.

Pour se protéger de la concurrence, les viticulteurs instaurent les appeliations
d’origine. Les premiéres délimitations de provenance voient le jour dés le début du XIX®
siécle. Ce processus s accélére A partir de la crise des années 30. Un accord avec 1"Etat prend
forme et consistance le 30 juillet 1935. 11 crée les A.Q.C ( appellations d’origine contréiée).

La classement de 1936 place en téte de palmarés les vins déja considéres de gualité au
XVII° Les vins bourguignons ont su préserver leur réputation. IIs ont su s’adapter au goiit des
amateurs mais sont restés fideles 3 eux-meémes.

Du II° siécle & nos jouss, des Gallo-Romains au monde contemporain, les grands vins
fins du vignoble de Bourgogne marquent "histoire du sceau de leur prestige et de leur qualité.
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Située au premier étage de la tour des Archives départementales de Micon, la salle
d’étude est une piéce spacieuse et claire. Deux parois agréablement vitrées offrent vue 'une
sur les splendeurs de la vallée de la Sadne et ["autre sur le plateau de la Baille et les hauteurs
de P’ancien castrum. Les deux autres murs s’habillent de vastes bibliothéques ol s’alignent
des collections de dictionnaires anciens et des répertoires d’archives consultables sur place.
Celle do mur proche de Uentrée, & c6té des casiers dévolus aux documents demandés par les
lecteurs, porte une série de livres reliés. Les plus anciens accusent des formats et des coloris
divers, puis tous s’ordonnent en une élégante série dans la chaude harmonie des couvertures
cartonnées vétues d’un bel habit jaune doré. Une collection identique existe en salle de lecture
a la bibliothéque de Chalon-sur-Sadne, mais ¢elle est moins compléte et leur relivre affiche le
vert profond des bois autrefois sacrés.

Le premier tome de cette collection porte un titre circonstancié: « Almanach
départernental de Sadne-et-Loire pour 'an 11 de la République » (année 1803). Il en est de
méme pour I’an 12 (année 1804). Ce tout premier ouvrage, si émouvant dans la modestie de
son format, livre peu d’informations sur les vignes de la région. Seuls y sont mentionnés les
tarifs d’octroi des divers « produits finis », ving et vinaigres, vins qui se font « esprifs »,
liqueurs et eaux de vie, an c6té .. de la biére.
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Depuis le coup d’Etat du 19 brumaire an VI (10 novembre 1799), Bonaparte
entreprend  d’indispensables réformes administratives (organisation de 1’administration
deépartementale, création de la Banque de France...) Il entreprend également la pacification
intérieure du pays, négocie avec les Vendéens, neutralise le complot jacobin et met un terme a
la liste des émugrés proserits. Il conduit aussi la pacification extérieure, signe la paix avec
I’ Autriche par le Traité de Lunéville le 9 février 1801, puis avec I’ Angleterre lors de la Paix
d’Amiens le 25 mars 1802.

L année 1801 est marquée par la signature du Concordat avec le Pape Pie VIL Plutdt
incroyant mais partisan d’une « religion gendarme » qui relaie I’Etat pour faire régner I”ordre,
Bonaparte redonne aux évéques les églises non aliénées et accepte que le clergé séculier soit
salari¢ par UEtat. Mais il obtient du Pape la démission de tous les évéques (évéques de
I’ancien régime et évéques constitutionnels), ainsi que la possibilité de nommer a sa guise les
mowveaux prelats selon les régles du Concordat de Bologne qui ne donne au pape que
institution canonique.

En 1802, un plébiscite approuve le Consulat 4 vie.

La rupture avec I’ Angleterre, qui refuse d’évacuer Malte, se produit dés 1803. Au
village, le géométre Philibert Petit effectue un arpentage général de la commune qui lui
permet de réaliser un atlas de plans géométriques que nous appelons aujourd’hui « cadastre de
1803 ». Ce document nomme, illustre et donne les contenances des parcelles qui constituent le
« finage » de La Chapelle (voir le document «Histoire des lieux-dits », La Chapelle de
Bragny Mémoire d’Avenir, année 9003

%gnes et vins au )[1] des bages des ] mlmanaclt

g;cri)[ cZes J'roiis a:l ’@ci‘roi e @lr.alon

Wins de toute nature et qualizz 1,05 fr [hectolitre
(yim taréds, lie, rinaigre 0,40 ][r ZZectoZ£tre
@ie‘re 10,50 ﬁ- [ rlbeci“ol‘:}re
Oau de vie, liquenr, esprit de vin 6,00 fr [ hectolitre
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izre 2,00 fr [lectoliire
Gon de vie 4,00 [ hectolitre
Situenrs 0,10 fr lo bouteille
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Q}:ﬁ et vinaigre c!e toute q’mliié 1,25 Hr Z Zzeciolii%
oeie de vin 7,00 ](; Z;tec:’ﬁolifm
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6@1& de vie, esprils ef Zéqjueuﬂ 10,00 #r [ heciolitre
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Le tome consacré a an 12 (annce 1804), propose un article sur Pinfluence des
« metéores », ancétre de notre rubrique météorologique quotidienne. A lire, pour le plaisir...
Les gréles évoquent rapidement le pays vignoble du département mentionné quelques pages
plus loin sous le paragraphe « Agriculture ». Nous découvrons ensuite une bréve description
de Chalon en 1804, a laquelle succéde la mention de quelques vignobles renommés. I.’article
consacre 4 la cité d’Autun rapporte le florissant commerce de vins communs qui s’y tient,
ving destinés a la consommation des habitants du Morvan. Couches accueilie également un
fructueux commerce de vins produits sur son territoire, mais le rédacteur avoue que leur
qualité laisse 4 désirer. La réalité est toute différente 2 Macon ou les vins de pays sont fort \
estimes et s’exportent en Belgique, dans le Nord et a Paris. L’ensemble du Tournugeois est
« garn de vignes », belle gamiture et noble parure... Et Cluny, 2 1’ombre de son abbaye
meurtrie, est un centre de commerce de vins de pays a destination de la Suisse. Digoin, ville |
devenue trés commercante depuis la réalisation du Canal du Centre, veille au bon
embarquement de la majeure partie des vins du Méconnais et du Chalonnais a destination def
Paris. :

Cg nﬂuence des météores (nzéiéorologie)
oges récoltes sont Plus précoces dans la pZaine. OQ Liver se ][aif sentir plus ot Jam

les momtagnes, les neiges amoncelées par les vents s y conservent plus longtemps, los gelzes
sont plus fortes et Ls froid phes aigu.

On général, on peut fixer le commencement de Uhiver au quinze Lrumaire, ot
sa fin au quinze Wentise. 2o printemps est souvent froid dans los premiers jours, ot
cebte température est d un heurewx présage. Olle vetarde la végitation qui, dans ce cas,
court moins de risque, parce que los chalewrs augmentant graduellement, les germes se
développent, croissent et se Jortifient en trés pew de temps.

Les chalers de 1518 somt supportables dans son commencement, mais elles

Jemnnenﬁ excessives suy Za )(m,



oe automne est c{uelctue)[ois _{JZumwr, souvent nébulew. @cms Zes beava Jours,

lorsque le Word-Gst sorffle, le browillard ne disparait que sur les huit a nerdf hewres du
matin. I est tratnant dans los vallons et les plaines, le long des eauz, tandis que lo ciel est
serein sur les montagnes.

Aes vents dominants dans L cours de | année sont le Word-Gst, Lo « bize », ot Lo
Nord-Quest Lo « Wlorsanche ». ofZe premier est si profitable aus récoltes et si sain
ue 1l est appels « le pére nowrricier de o Sorrgogne ». S second nous amsne la phie.
S2e plus vedouts est celui du WWids. Borsqu il sordlle pendant la flovaison, il desséche Lo
calice des fleurs. Ses malignes influences sont trés sensibles swr los corps vivants.
suffodue, il occasionne un mal btve, une lassitude dont on nepeut se garantiv, aussi lui a-
t-on donné e nom de « Ut des successions »

K air est sain dans tout L dépariement. T est cependant plus pur dans les
montagnes. oses owragans sont pew friquents. s ne sont bien sensibles que dans los
écuinores. Wlais i ne font jamais de grands ravages, non plus que la foudre.

A nen est pas de mime des grales. T y a peu d années qu elles ne dévastent

Quehues conlrées, et Ze bas Viqnoue est, pour Z orclinaire, Ze PZus ﬁwlﬁrai&é. @ﬂ afi‘m‘éue

ces [&clleux Svénemends 1 la destructions des gmmles v)!o-ré‘fs et au canal du @luz_rollais,

Jom? les eaux, sul’limées par Zacfion o?u solet.l, )[orrnem’. CZ éj)ais nuages en _trés peu

L4 ’

cl'lneures. @e qu d y a de ceviain, c est qu aubrefots Le mgnoéle n élail pas s1_souvent

vavagé, soit par es qelées du brintemps, soit par es qréles.

@ riculture
@epuis c[ueL:[ues années Z'agrioultufe est devenue ﬂorissanie dans la majeure pariie du

Jépaﬁemeni, surtout dams le pays vignoZ»Ze_, Jue [on pourrat dire trop bien cultivé. OQE.’S

vignes y sont travaillées avec tant Je som due s ceps sonl trop servés, Ze so[ est couvert, la

Ay



chalewr y pénélre Qlus quég ddement, [ humidsts iy est plus concentrée. oga plante ne

respire _a_blus ausst lil)femeni‘. OQG rgsin_est blu-s Zong & mitrir, ef les sucs ne sont bas ausst

compléfemeni élaborés. ._GZE Lo vérits, lon gagne du coté de o quardité, mas on berd qusst

du coté de Lo dualii‘é. oge vin donne Leaucouﬁb de bic et dure Leaucoup motns, quotqu on

al Za _gf:récaufion c:ze Ze soubirer Jeux el meme trois )[ois.

r r
OQ éfencjue a] un Jomaine Jam Ze vio‘noue est peu comicléra];le, U ratson cJe ce

Qz,_t_zl se cultive & Lras, due Zes laéours, Ze bremier surloud, soni Hés bénil)les, el _due les

travaux soni tres muk{bl‘ié&. CMn J[c-n’f vigneron el sa [ami]]e ne peuvenl cukiver au clel?z

c{e 40 ouvrées Guﬁeﬂ&cie qu'un vignevon peud la[)ourer en_un iour) o Un lleciare, 71
ares.
Quittons nos voitures d’aujourd’hui pour mettre nos pas dans ceux du marcheur, chevaucheur

ou voyageur de 1803, an 12 de la République. Invitation a la promenade entre Couches,
Chalon et Chagny, Autun, Digoin, Tournus et Cluny.

Ohalon

Chalon est nommée par Caesar « Castrum frumentarivm » parce qu il y ctablissait des
magasins de vivres powr son armée. olses PRomains y avaient un port powr leurs flottes,
ot un Officier Gnéral y résidaic. La foire la plus considirable est colle do lu Cluint
Hean qui dure un mois. Cotte foire est surtout tris importante powr les fors et los cwirs
tannds qui sont embargués powr dogon, Warseille ot Beaucaire. On y trowve
ordinairement des chevauer de belle espéce.

Harifs d Oetros municipal et de bienfuisance
%m et bisre de toutes q’ualités 1,25 ][r [ ’}lecfol'ifre
Wi taré, lic ot vinaigre 0,60 fr [ hectolitre
6sjm't de vin, equx de vie, liqfueum 6,00 g;, { 'lteci‘olifre
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Wieon
(Slle est situde sur e pencluzni d unecolline paﬂ(aitemenf décowverte. OQG pZu_paﬁ des rues

sont escarbées. @;n quay sur L C:Jr‘zane est trés beaw, ainsi que le pont qur la sépare du
clépaﬁem.enf cle Z@t‘n ch principaz commerce cle (m&con se )(aii sur les vins clu

Q ays, qui sont trés estimés, surtout les blanes. <gl yabs ][oires par an. @ﬂ y comple

cleu.'x: manufactures, unetle ter et ume oncler{e en cuivre. oge sol y est cle nature
pap ¥

calcaire dans Zes montagnes. oees récoltes en grains sont pew consicléraues. 51[33‘514#{36115

U petne o lo nousriture des ll.aLifanis.

WMazeil - 5 pour 1

gfomeni : grain 6

oees récolles en_vins sont pr conséduentes. cea cote du mids procluii les mellovrs @ﬂ.

en ][;zii une exporiation comicléral»!e a (@ aris, das la @elﬁidue el le (nora].

g ari{ de [ r@cfroi munici;_ﬁaz el Je Liem[aisame

(p.r:n el vinaigre
Lie de vin
Hizre

6au—cZe—vie, esprid, Ziq’ueur

(gjumus

1,25 ](r
1,00 ](;

4,00 ](r

16,00 fr

Z l&ecfolitre
Z Z:ecfolii?e

Z rlLecioZifve

! ’ltecfoliire

/ @eﬁe ville, située sur une petite élévation, et pZacée sur la vive droite de la rivisre de

Jff daane, est environnée & {ouest dun clou]Jle rang de maontagnes en };Jr'me de Jemi cercle,

i dont Ies dewzx extrémités vont se terminer, [ 'une au O/Zorcl, el l aulre an dud gmﬁ: le

i
|

"\

f
terrain, soud cle Za plaine, soit Jes monlagnes, est garni Je vignes. @ Z é;si, el sur Za rive

‘ gauclse cZe la rvidre, on a]écoum Ze.s Plamnes ole la @resse, et une Leﬂe pmiﬁ-'e que Z ’on

croit avolr été le Lassin de la d;zane. @n a lrouve dans cette prairte, & un métre de

i
\"\ pmfondeur, une assex gramle quaniié cle méclalﬂes romaines et Ju %as 6mpire,

\
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quelc{ues-unes d argent fur, Leaucoup en jle'er couvertes d une ][eu’l,lle d argent, trés bien
conservées. cve.es monlagnes sont remplies de carrisres en prevres propres & batir. Cgl Y en
a wne sur la vive gaucl»e de L (J:zé‘ne, dans Zaquelle on trouve de la prerre dure jaspee,

dont on j(aif de tres beaua OUPTAFES.

DQG cu[i‘ure ¥

r

est pas _pe@[ecfwnnée en ce dur concerne Zes terves ensemencées. @elle

de lo vigne 1 est blus soLgnée, ausst est-elle trés brocluciive.
1

Coutte ville fut sous les ERomains un gremier ou magasins de provisions pour lewrs
trowpes. JZe commerce principal roule sur la piorre u batir. S st trss considsrable. o5
bransport est facile au moyen de la ©adne, ot lors des grandes eaux, donne la plus grande
dlendue u cette branche de commerce. I y a trois manufactures de couvertures en coton,
dont los entreprencurs font des envois considérables en Ftllemagne. I s y tient dowze
belles ](;:ires.

iy

Cotte ville est situse dans un vallon entre dewx montagnes. Gon sol couvert et
monlagneuz produit de bons fourrages, et en abondance du froment, du mais et de L orge.

gl ne lui mandue due des Jélaoucllés, pour en hirer un park _pZus avaniagewsx.

er _princibal commerce constsle en wing Je bays pour la duisse, en grains el en

bestiacr engraissés dans les embouches.
ng

Cgl ya pZu.sieum manufaciures de clmp en laine et tissure de ]C:Z, qut ont perclu un
peu par L Qévo[ufion. @n y compPle ausst quatre tanneries, une faifencem'e et pluszeurs

tuilertes.

At



)[ortes. @n [ épamke e, de suite, on ensemence A clbamp. g) our )[umer convenablement
un joumal de 3060 _E‘JeTCZLeS de neu][ jneds et demi chacune, ou 34 ares 28 centiares, on
emploie communément trots cluzrre&ées conlenant 190 j)ieals cul)es, ou 7 wmehres. oee

furm'er de cheval est chaud et Zéger. 51 s ;mploie aussi dans Les terres _;[orfes. g[ en j[auf a
peu prés quatre c}LaW’efées pour un joumaz. oee ]L;mmier a’e Loaw( est j{rowl el Zong a se

consumer dans les terves. g] en faui‘ six charretées par joumaz. @'n ! !empZoie dans les
tervains arides et britlants. oges cendres de lessive sont trés recherchées. @n Jes répami

dans le plaf pays (g))resse @l&alonnaise) pour améliorer les parties de pré aquatiques.
6[1@8 ]l;:'nt bérer es Jones. @n les emploie qusst dans la régron clmuiun pour la culture

du savrasin ou bled noir. oQés terres et les bowes s emj:loient avec un égal avaniage dans

Les terves fortes ot dans les terves logéves et sablonneuses. Oet engrais doit Sire renouvelé
souvent. On les emploie avec succés dans los terres w chenevicre, aprés les avoir laissé
Jormenter pendant un an. ofSes rapels se font dans les terves incultes, ou dans les prés de
mawvaise qualité qui ne produisent plhus. Sa récolte qui provient de cette culbure est trés
abondante et prure. Cot engrais dure trois ans. fses britlées se font dans les patures o il
ne croit plus d herbes, et dans lesquelles prédominent les genéts, les bruyéres et la Jougére.
O Les coupe entre dew torres et o Los Lrile sur place, On ripand les candres comme
orr los rapéts, et on séme du seigle sur wn seul ldbowr. S vécolte est superbe, soit pour

la czualifé, sotf pour la quantiié. oeesmpéfs et les briilses ne somt connues quee dans

lawomjissenwnf cl.@ui‘un, qur est le oINS j[eﬁ't]e du Jé_{)aﬁemeni oEes gennes_qu

mares de vaisin sont em{)loyés par les vignerons dans Ies)qossés de provins. @e ][umier peud

Stre nuisible u d autres broductions. Q'uoic{u en généraz les engrats sorent abondants

dans ce Jépaﬁemenf, le cultivateur ne trouve pas qu o ait encore asses. ng n épargne ni

f
argent ni sown pour s en procurer, parce qu il sast es czisiinguer avec Jiscernemené‘, et

qu o est assuré d augmenter ses l;énéj&ces.
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Dans la rubrique « agricultare »

Prairies

oZes proprictaires n ont pas regardé u la dspense porr convertiv en prés les terrains les
plus aricles, Zorsc{u ;L‘ ont pu y conduive les earx. cge‘ rapport des terres labourables ausx
rés ot patures est de dew ot demi u wn, ¢ est-t-dive qu wn peu plus du quart ow un peu
moins du Hers dos terres sont en nature de prés et paturages. On distingue les praivies
naturelles ot los praivies artificielles.

oges prairies naturelles se divisent en trots espéces de prés

EPrés riverains

EPrés de fond

EPriés sécherins
O appelle prés riverains cewx qui sont situss en bordure des rivisres, prés de fond couz
situés dams les vallons, et qui sont engraissés par les égouts des terres supérieuves, et que
['om pout facilement arroser, prés sécherins ceux qui sont situés sur des lies dlevés ot qui
ne regoivent que les eaux pluwiales.

fes viverains produisent plus que les avives. Wlais le foin qui en provient, s 1l
ost vouills, cause des maladies trés graves aw bétail, quelguefors les épizothies. oes prés
gras produisent atant que les viverains powr pew dqu ils sotent humides ow susceptibles
dirvigation. Joe foin est de meillsure qualits parce quil ny croit aucune plante
smarécageuse. A3 herbe est rare dans les prés arides, mais elle est fine, substancielle,
avomatique. JS2e bétail la recherche de préfsrence. On est généralement dans lusage de
defricher ces espices de prés quand ils se chargent de mowsse et cessent de produre.
Fprs trots ans de culbure, on los remet en natire de prés

of2es prés de bonne qualit produisent, amnée commune, cing myriagrammes de

foin par are, é'q’uivafanf b un c{uinial. o@es prés médiocres trois myriagrammes, et s

M



pres sécherins dewe myriagrammes. chs prairies arfij&ciel]es sont peu nombreuses dans le
cZé artement, @ri ne s aclonne as & ce genre Je cukure arce que les rés nai‘urels sont
b b g b q b

en grancl nomg-re et pracluiseni al)onJammenf. gz nY a due clans Ze viaml:le o Lon

séme CZeS sa'r.m[mm ou cle ZCB Zuzeme, CZG‘YLS dueldues ares ale viqnes minées (en i‘o_bes pour

en brer parir avant du elles puissent etre re_planté’es.

Lors de la longue série de proces au cowrs de laquelle Jean Rozand, notaire, défend son
moulin d’Hauterive, érigé en pleine Révolution sans réelle autorisation, et s’oppose a
I’abaissement des vannes et du déversoir, se trouve mentionnée la constitution des prairies
d’Hauterive. Jean Rozand décrit I'amélioration des sols et les changements importants
apportés 4 l'environnement. Terrains nivelés, bas-fonds comblés, arbres et haies vives ont
remplacé les anciens terrains arides. Ces propos trouvent un écho dans ceux de 'adjoint aux
prés Frangois Chanut lors des enquétes publiques de 1848. (« Jeux de moulins, jeux de
malins », La Chapelle de Bragny, Mémoire d’ Avenir, année 2002, pages 93 et 94).

A La Chapelle, la prairie dite de la « Vesvre-Chard » était une vaine piture. Au temps
des moines de la Ferté (fondation de 1’abbaye en 1113), 1a forét de I Arconne s’approchait des
berges de la riviere de Grosne. Apres défrichement, un bief fut creusé pour drainer les terres
(le « Chaois », petit chenal, origine de « Chard ») et la vesvre devint prairie telle que la
mentionne en 1493 le terrier Sandry. Les deux autres prairies, prairies du Breuil et Prairie du
Moulin appartenaient au seigneur de La Chapelle.

Wignobles

oge terriloire cz-u clépartement est couvert en qrancZe barhe cle PLgNES. @n divise les vins

en trois dualiiés

ZQS vins ](L-T’LS‘

les Inourgeois ou passe-tout-grains
les commauns

6% Vins rouges, on cltshncme

chs vins Je la @ouﬁére et cle Q/namnge, armnclissemeni J :%uiuﬂ,
oges vins de (monlaogre, Q/nercurey el @uxy, dans | la?ronfi‘r:ssemenf de
Chalon.

ers basse-tout-grains sont ceux Je

(yeaux, @ourgneu}: giwy, et de toute Lo céte chalonnaise

Y



Decize, Sampigny et Cheilly, arvondissement d Futun
/ SZes vins communs se recueillent ;
(/ Jns o Conechois et atres vignobles de | Flrrondissement d Pctun
i sur les territoires de Sournus, de ellevue et de Cluny
\ s vins sont de primeur, ot veulent dtre bus dans | année.

Deans los vins blancs, on fuit cas de ceuz de :
EPosiilly, dans I Waconnas
du Bouzeron, du Suzy et de | Flluse, dans | arrondissement de Chalon
du Livron et du Decize, dans | arvondissement d Flutun.

@uiu%
g ari{cl ’@ciroi

g) ar hectolitre (g) ar )[;auiﬂeife 9 ar fonneau

(Din et (Dinaigre 1,25 ][r 1,50 ][r 3.00 ][r
6au—c1e—(yie 4,00 ][r 4,80 _}[r 0,60 fr
icre - 8,00 ][1’ 9,60 ][, 19,20 )[r

oeic{ueur 10 ﬁancs par bouteille.

@mrolles
@eﬁe viﬂe est sttuée Jans une co”ine, endre Zes nviéres Je l :Gf'zrconce et cZe Za d;mence.
OQ 'air y est trés sain, et [ onny éprouve jamais de maladies épiclémiq'ues- (8]]3 clé_penclaii

auire}(;ais de la Qépul)ltq-ue cle.s 6Juens (Dj.:as ILal)i%ants, sous Zes (@omains, ﬁrem‘f parie
de o Q remiére oeyonnaise, el passérent ensuile sows la domination des &ow de
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éBourgogne, el cle.s' @omées a’e @lta!on oee @lbaroﬂai.s a ausst apparienu & [ 6spagne,
et le grana’ @ona]é sen ][if anuger la possesston pour les sommes qui Zui étarent dues par

[ @ouronne. @ommerce : g)ois, cutrs, ][:ers, vins et Jzestiaux engraissés dans les eml:ouc]tes

powr la fournsture de EParis et de fyon

Soives 24 Germind  Ouasimodo
28 Horéal EBranchs

Horifs de I Qstrod

mn 2,50 )[r Z lLectolﬁre
(D;n tare, lie et rinaigre 1,50 ][r [ hectolitre
oeic[ueum 6,00 }[r [ rlzectolitre

@ie‘re 1,50 ](r [ !lbecioliire

Bellevie-les-EBains
Ortte wille, ci-devant nommés Howrbon-Soancy, est située u quatre kilomaires du EPort
due-Fosirmean sur la vivicre de Soive. T sy fait wn commerce utile on bétail et sel qui
afflue frécuemment du bas de la oire. @uutre los 11 foives qus se tennent dans cette
wille, il y a un apport o 2g de gm, consacré de temps tmmémorial aw Zouage des
domesticues. N sy tient aussi des marchés de cochons tous les samedis depris Vodl
jusc s Carnaval, et de gros bétasl, tous los samedss du moss de mai. Olle posséde des
cawx minérales qui joutssent d wne grande véputation par lewrs offets qui se font sentir
principalement dans les maladies de [estomac, de nerfs et de sciatiques. Ces cauie sortent
de dix fontaines, dont sept d ear chaude, et trots d eau froide. Glles fowrnissent & cing
Lains dui somt parfaitement bien tenws. dae midecin des eavse est Wlonsiewr Hean
Qerchere.
it de | Oetroi (municipal ot de bienduisance, afferms)

Qi 1,50 Jr Uhectolitre
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@ié‘re 1,50 fr Z'lbeclalifre

Gar de Vi 6,00 Ir [ hectolitre
(Dapst considérable de marchandises de toutes espéces, surtout des vins du Wasonnais
ot dve Clialonnais, i sont destinés sur Pavis. Wonsieur Worel y a stabli wne

Lrasserie qui est en gram!e achivile.

C@G?‘G’U”Zé*%dﬂi&l

gl ya c{uelcjues wsines en tuileries, assex bien expzoiiées. oEes carviéres en prerre & batir

y sont nombreuses. oon phs remarguable ost celle d Pintefond, qui fournit une pierre
tris belle quei imite Lo marbre, et vegoit, comme lui, le phes parfait poli. Cltte ville fut,
pendant les querves civiles allumées par les véformes religieuses, wn foyer de
protestantisme. T y avoit un grand nombre d Huguencts et de temples M y a méme
encore plusicurs bois environnants dont les noms rappellent ces anciennes institutions.
Dans ces temps de trouble, cette ville a 8¢ le théatre do plusieurs engagements, ot a méme
soutente un sidge. On g voit encore une tour sur les batiments des ci-devants
Pinidictins, dont le nom rappelle les assauts. GOlle se nomme « Tour du moine Gar »,
parce ¢ Stoit de ks qu wn moine trés bon tirewr ajusiort les Huguenots qui assaillaient l

! ’ - ‘ - - -
monaslére, et Jés qu on Z apercevoud, Z ennewt criotd « cgar le mone [

Ohalon-sur-Clasne

Situation sur los routes de EParis et de | Plllemagne u L2yon, heureuse position. sur la
pivisre de lo Clutne, entropit dos productions du département du Doubs, des
marchandises des dipartements méridionau qui vemontent le ERhine, de celles enfin
i se transportent par e Canal due Contre. Depuis guelgues annies cette ville s embellit

el aequieri un degré Jo_puzence et de grandeur qut lo distinguent oges Q%agisb—afs
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chargés de veiller u Lintérst de cette ville, ne négligent vien de ce qus peut bt stre utile ot
Lo rendre agréable. s ont obtens la continuation du quay de la QJadne. On 4
construit un port immense. s congoivent ot présentent des projets d embellissement et
dwatilité cui doivent lowr assurer des dvoits w la reconnaissance et u lestime de lours
concitoyens. On y a éabli des bains publics dui ne laissent vien u désiver pour la

propreis, [ ornement, [ élégance, Lo dicence et lo service. @es bains sont pZacés a

[ rggospice des malacles, pres de [ ::zgréalale _promenacle de saint ceaureni, et dans la
maison du siewr chnoi, pres de la promenade de de;zinie %arie. GBE prix en est ]Qxé

r £
a 1,20 fmncs pour clbac{ue basn. 6% en s abonnant pour stx, on ne pare qu un ](ranc.

Wanu{aciures
g;;l)nc[ue de clzapeaux @ﬁeum (Dalliére el g) roley

(Que de | ’@éélw:sc{ue

Sobrigue de bas et de bonnets

Slature de coton Wl Serme
Commerce actif et Joires considérables
Soive do ln Saint Goan trés importante powr los fers, les cuirs tannés dqui sont
embardués pour S3gon, Wlarseille et Eeaucaire, chevava. Omplacement avantageus
ser b belle promenade de Glorictte. Le long du grand bassin du canal, les boutiques d
smarchands, les batiments des speciacles, des danses et des cafés, sont rangés ot alignés sous
de Zongues et magmj[iques allses d ’aréres qu sont sorgreusement arvosés chadue jour.

@droi municipaz et c.'le Z)ienfa'isance

@ei octrot est affermé pour trois ans, clepu.is le 47 CDéncZémiaire @n 8, aw prx de 58

400 francs. @eﬁe somme est affectée par mothié aux Jépemes cje Za mZZe et a ce]]es de ses

lr,ospices. (monsieur (Q@u&l&er est @ommissaire, (momieur %anmrdot g;mier.
ers 2am']£s del '@ciroi sont icj!enfiques u cewx de | ’an 12



@ltagny_.

@e g)ourg est {eﬁile en vins et en fromenf. Cgl est trés commergant.
Qgivgg
@eﬁe commune est dans un site trés agréaLZe. @n remardue | architecture de son église.

r

C-Jon territorre, dont o majeure partie est en vicmoéle, pmclud des vins qu on_peut

reqarcler, [=¥d] vieux, conne les metﬂeurs Je ld @6&6 @lbﬂlﬂﬂﬂdi&‘e. &7 Yy a Je Le]les

carriéres en prevves rouges el Llanclms, qut premmnent un trés beau poli, pour tablottes de
cheminse. ng Y a aussi des tanmeries et des mégissertes utiles et bien e;qbloii‘ées. Q/narclté
en grains frés considérable le lunds.

@J:anneceu—le— G‘?‘CI-?’L(J

@e Z)ourg, sttué sur la route de (@ aris & oeyoﬂ, est trés Jertile en toutes espéces de grains.

C97 est tres agréaue par son sile, et par la variété de la cubture de son tevritoire.

By

083 territotre cle ce l)ourq est )Carlile en l)ons vins, suriout en IJZG;H.CS

%aurqneu[ ou goucltes
oge tervitotre Je celle commune pracluif Zes mezﬂeum vins Je la @&e @Lalonnaise

OQO%IIG‘MS

O.tte vills est une e o [ on n aborde que par des ponts. Olle est environnée par les
vivisves de o Soills, do Lo Salle ot de Dolnan. a premicre de ces rivicres est
navigable méme au-dessus de f2ouhans. Wiais wn grand nombre de moulins batis sur
son cours, en rend la navigation trés dispendicuse. On s est depuis longlemps ocoupé de
Lo perfectionner, et les Otats de Sourgogne avaient arrété qu i serait fait au-dessus de
cette ville des coupures pour redresser le cours de la riviere, et qu i serait ouvert quatre

écluses pour pouvoir arviver & [ d:zaﬂ,e sans a’écltarger les Znaa‘eaux. @es ouvrages fureni‘
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adjugés et commencés avant o Reévolution. Tls ont &6 continués jusqu en L an 6, non
par Ladjudicataire qui avait obtenu Lo résiliement de ses comventions u raison du
discrédit du papier-monnaie, mais pour le compte du Gowvernement, qui accordait
chadue année wne somme plus ou moins forte powr cet objet. o3a reprise des travawa vient
d stre ordonnée u | Sngénicwr chargé de cotte partie, qus doit s occuper des moyens de
terminer promplement deux des écluses u construive.

N serait u désirer qre 'on rendit navigables, au-dessus de oeoultam, queldues
wnes des rividres qui se véunissent sous ses murs, powr continuer lewr cours jusqu  la
Sobne, sous e nom de eille. S22 Willicre, connue sous le nom de la Salle, serait
alors surtout wtile powr monter los charbons nécessaires u la saline de Wlontmorot, et
powr descendre u suhans et o Sowrnus les bois de sapin ot autres marchandises venant
des montagnes. Wlais plusicurs obstacles contrarient [ exécution de ce projet. &3 intéres
de Lactivitz des mowlins qui souffrivaient de la privation des caus du il serait nécessaire
de retiver de ces rividres, pour alimenter wn canal, et la dépense énorme que causeraient
los indemmnités w accorder avx propristaires du tevrain sur lequel serait construit ce canal,
présentont des obstacles que | avantage de cette navigation ne peut peut-stre pas balancer.
Commerce : menusserie, tonnallerie pour Sogon et Wacon
cC)(oires de Jeunes chevauz ' 14 O/Zivase, 7 C@Zuviase, 5et 11 @enfase_
g:}ire pour les chevaux qui ont sern de haras 14 cgJ vairal
Oetroi municipal et de bienfaisance
g%[emm ] (momieur Cornet ][‘Js pour une somme de 6 300 fmncs gur est
spécialement affectie au traitement des Directeurs @t EProfesseurs de | Goole

d;;comlaire. OQQS drots ne sont percuss que sur les denries et-apres :

@iﬂ et vinaigre Je toule qfualiié 2,00 ]['r Z laecfolifre

%‘fére et 6au de Cpie 6,00 _71;' [ ’lceciol{fre
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aeiqueum 20,00 ﬁ* le bouteille

Cuvisery

Oetroi municipal et de bienfaisance
Q)in o bisre 1,25 ][r [ I}Leciokfre
Gawsx de Vie ot ogiqueum 10,00 j(r ba bowteille

s
QCon

c:ge bﬂ:ncibal COMIMETCe de (mécon se fa{f sur les vins du pays qui_sont trés estumés,

sustondt les blancs O y compte dews manfactures, wne de papicrs peints, et une de
Juyance établic w le SPorte de Chalon, par Wonsicur Gambon. I y a aussi une
Jonderie en cuivre. On trouve u Lhdtel du Sauvage, sur le quay, des bains qui somt
parfuitement bien tenus. N y en a aussi u Lhospice de Lo charits, et cher: Wlonsiour
Boussage, Frubergiste du Pare.
S2es Commissionnaires les plus accrédités pour le vin sont :

Wessicurs Brosse et Ppignan, associés, u Charnay

Wessiowrs Benon Fing et Benon Puins

WMonsicur Worin

WMonsicur Deforr

Wonsiewr Sambin

WNessierers Bonne et Songehamp, associés.

@dmi municibaz el cle Liem[aisance

@)%rwzé au prix de 55 OOO)[rancs , un fers lo wille, dewx ters aux l:,ospices
gaﬂ']l.; icleniidues & ceux de | fan 12
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g;mmus

@e&e mﬂe est agréa]alemeni sttuée sur Za daéne, au _pwci cl'une cluzfne ale monlagnes

garnte de vignes. . @es wmontagnes sonl remplies de carridres en prerres propres & batar

@ommerce consia'éméle, trots mnufacfures de couvertures en colon dont les

entreprencurs j(;Jni de fréq’uen&s envots en ,@”emagne.

Octros municipal et de bienfaisance

‘@]g(eme aw prix de 13 000 ][rancs par an
Wi 3 fr
Dinaigre 1,25 fr
SBiore 5
Gaw de Wie o fr
oeiqueum 18 fr

@mii pour le passage du pont

EPersonme u pred 5 centimes

<g) ersonne @ cheval 15 centimes
Oheval 30 centinnes
Cpoiiwe clzargée 30 cenlimes

geme amodide u 18 300 ﬁancs.

@Zuny

[ hectolitre
[ hoctolitre
[ hectolitre
la boutelle
L boweteille

@eﬁe wille possécloii avant la &e’vozution wne riche @Léaye. 6He a perclu
comiJéral»lemenf par Za suppresston du g mlaunal de gusz‘ice qui connaissord les a)g.aires

de plus de 60 communes qui )Cormoient son vessorl, et qui ressortissotent directement au

parlemeni de (gp aris. (?/Cm, terrifotre est };zrtile en bons fouwages et aulres c]enrées, s

ol mandue de déborchés. 6[]& possécle pZuszeum manu)[aciures de laine et en fl] tassu, quet
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ont peu pera},u par Lx Qé'vaztdiom c-Qe-s tanneries, Zes fui!ef-ies et umne )(:zi'enceﬂ:e-,

foumésseni‘ aux sééculaiiom de son commaerce.”

&weﬂce (G&inf—fgmm}

@eﬂ‘e ville est sibuée enire deux moniagnes. Qgge est feri‘ile en bons grains de toutes

eshéces. ng ¥ a tne manu)[acfure de cuirs tannés dont on )[a-i?z un gm:mf commerce.




@nnuaire
@u @épaﬁemeni de @(;15113“3%@801:1‘3
L2 Fn 1807

(mécon gmprimerie de (moiromx

L’annuaire de 1806, année qui marque ’abandon du calendrier républicain, n’est
présent ni 4 Mécon ni & Chalon. Le 13 février 1806, Napoléon rompt avec le Pape Pie VII
qu’il fait emprisonner 4 Savone. Le 21 novembre de cette méme année, il interdit tout
commerce entre I’ Angleterre et ses alliés.

Le tome suivant porte Iintitulé « Annuaire du département de Sadne-et-Loure. L’an
1807 ». Philippe Daudy écrit: « Depuis 1804, la France est entrée dans la société
napoléonienne. En 1805, les Frangais roulent entre ieurs doigts une pi¢ce d’or de 20 francs sur
laquelle on peut lire : République Frangaise — Napoléon Empereur. Les deux symboles se
juxtaposent. Ils ne se confondent que peu 4 pew » (La France a I'heure impériale. Ed
Tallandier, 1969). Apogée de I"Empire, cette année 1807 est néanmoins marquée par le départ
de Talleyrand.

A nouveau calendrier, nouvelle présentation des quatre saisons, & laquelle s’enchainent
quelques statistiques propres au département. Un peu plus loin, un article rend un nouvel
hommage a la ville de Chalon, « dont les habitants possédent au plus haut degeé Uesprit
d’industrie et de commerce ». En progressant dans 1’ouvrage, on découvre rassembiés en un
méme tableau tous les tarifs d’octroi municipaux. De ci, de 14, de courtes rubriques offrent des
bribes d’histoire, entre autres celles consacrées 4 Micon, Verdun-sur-le-Doubs, Cluny et
Cuiseaux.

oees quatre saisons

@uﬁomne

@eﬁe saison commence L 23 se_pfewJ)re, aw moment ot le s'olei] entve au signe de la

]Jalance, pour égaliser les Jours el les nuits bar toute Za terre.

3



%‘Lve?‘

Chite saison commence le 20 Dicembre aw moment ot SPhoebus fait son entrée au
signe du Capricorne, qui nous aménera la neige ot les grands froids

Q rintemps
@eﬁe charmante saison commence le 2 3 mars au signe dw (%élier. @e morts sera beau et
arrosé par de petites pluies et des rosées abondantes.

s

v
@eﬁe 'riclte saison commence Ze 22 juin avec Ze signe Je l écrevisse ; ce mois sera c]ftauci

Odoi'iom générales et statistiques powur L clé_{)arfemeni de @;3m—ef~oeoire
aBe Jépaﬁemnf de @jc-zane—ei‘-oeoim est | ’un des J_blus éfena’us, des ﬁlus _peuplés, et des f)lus

riches de Z'emﬁire- gl est un de ceux qut o]g[reni le plus vaste théGire des débris de
[ mnﬁquiﬁé er peu_pZe qut ! (ltaln'iai% vainguid _pentlanf un sidcle les cohortes

innomlwables cles (Qom,aim, et sa capiiale, meme aprés son al;aissemeni, )[ui encore

nommee Za sczur et Z(émule Je Qome ()
Sa population est de 455 000 individus.

og farroncl’issemenf GZe %é‘con el toule la bartie cZe celui cle @ltalon dui se trouve

au sud cle Za daﬁne sont Zéaérement monbueux et bar conséqueni proprces o la planiation

!
Je Za Ew- e, @HSS?: ZGS 17‘!:1’!-6‘ SOﬂi’-’l:Zs Z unzgue 1"1:0}4,@588 Je ces coni‘rées.

oQ arrondissement clmufun est le moins favorisé‘, partout montueux el
extrémement aride. % perne vécolte-t-il du grawn pour sa subsistance. cge vin, Lo cuir et

le Z)éiai] sont les seuls arh:cles cl ’expoﬁafion.

[
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L arvondissement de Charolles, aussi dpre et cependant moins montuensx, est
arvosé par plusicurs petites rividres. os vallées sont extrimement favorables u | éducation
due bétail ot ¢ wst vers co point que se towrne | attention de ses habitants. Chadue année il
sort de ce pays une duantité considérable de boeufs et de poves qui servemt u

[ approvistonnement de 9 aris et de c:@yon.

2o Jatme ot e Canal e Contre

2o Dorbs n est navigable pour los bateaus marchands qun pavtir du beau pont de
WNavilly. 2 Satne Lest dans toutes ses parties. Loa facilité qu elle donne d exporter les
nombreuses productions du dépariement en fomt Lune des principales sources de sa
richesse. Py elle los foins, les blods et los bois de construction descendent jusqu 2 Lyon.
Elle en rapporte les denrées du mids, qui, embarquées & Chalon sir lo Canal du
©tre, vont gagner la Lavive, et descendent & SParis par celui de Lriare. e Canal
e Contre est préciews powr la Saine-ct-odoive. ©Q ast par luii que les vins de Wacon,
Les bois du Charollais descendent & SPavis, et ce qui, u Charolles, covtait trois livres

avant sa confection, vaut plus de 12 ][rancs aujourcl hai. @e canal commence & @ka]on*

sur—daé‘ne et aboutit & @igoin sur la 0801:1’8.

(g) obulaiion Je @Lalon

%vani Za (g%évoluiion 8 000 u @ 00O awmes

an 1807 11 204
éml)eﬂissemeni el opulence.. @ccmisseme_ni et Jévelo_ppemen‘i dus w la trancjuillifé qut a
tougours régné dans ceite vil[e, et la sagesse des aulorités constituées dans les moments de

I
Z’ s ohis . OQ g d Y
effervescence réevolubionnaire. on sy est réfugré comme dans un port assuvé, el L on

I ., N . Z(
s y est frxe, meme apres | orage.
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(D asctres causes, cependant, ont contribué u | lsvation de cette ville et l'on peut
indicuer, en premier liew, le Canal du Cenire. SZes habitants de Chalon sont ceux,
dans Lo département, qui possident au plus haut degré lesprit dindustric et de
commerce. b owverture du canal a développé cet esprit et a downé wn nouvel essor u son
achrts.

2 guerre doit aussi Gire considérée comme ume des causes de la prospérité de
Olalon. o2 navigation maritime présentant los dangers dune perte cortaine, les
marchandises du lovant ot des pays méridionarss sont dirigés sur lintériewr, &t Chalon
e est Lentrept. Chalon est wne ville agréable, bien batie. Ses promenades sont bien

enlrelenues. @j;)n quazt, cléj& )(o:rt ZJeau, vient d étre agrancii et embelli par_suile de Ia

permisston qu a Janm’e@ﬁz %ai&sﬁé gmbériale d aliéner los bastions. @n travaille u

un port, & des magasins d entrepot, et Lientst tout le cours de la @Ezane sera orné
d édifices. oee quartter de la @iiaa’elle quz semblast Stranger w la ville, lui est véuns. oe
empereur a accords 50 000 ]l;‘ancs pour L pave de cette cii‘aclelle, et cléj?z s écliﬁces qut y

sont &levés, cl’ispuieni de beauté et de régulariié avec ceux de | intériewr de la ville.

Wunicipalic ™~ Wonsieur Royer - Waire
% EPrewmier adjoint
Wonsiewr Chofllet Flins Second adjoint
Wonsiewr Wartin Commissaire de police
WMonsieur Sancy Cecritaire
Wonsiewr Sachaume Woyer
Wonsicrer Peillon L GFerne ERecevenr

e
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Derdun-sur-le-Clordbs

6n 1347, cetle ville ][uf tellerment ravagée par L peste qu r’LZ n (y resta que 13 famiﬂes. é;n
1478, @llarles Jmmlwoise [ prit d assaut et passa ses habitants au ﬁl de | réj;ée. 5n
1636, les Comiois la bridlivent. Glle tint s parts du roi pendant la ligue. S vicomte de
@ltavannes en ﬁ) Le stége en 1502. Q/Marmae de c@mseuil, J[emme d 'ggékoclore de
EBissy, defendit b place et chassa Lennemi. Glle fut tuse par wn baril de poudre qui prit

feu.

L petite ville de Cuuiseans a &6 lo théatre do guerves sanglantes. S2es Comioss L ont
souvent ravagée. Qous douis 11, en 1447, elle fut véduite en cendves par Craon.
ERebitie, elle fut incendize de nouvean pendant los guerves de religion. Olle eut lu peste
dans les anndes 1584 et 1587. ©n 1686, un Sranc-Comiois précipita du hawt dun
rocher tous ceux qui ne purent se vacheter.

O remardue, dans los stalles du choeur de Lsghise de Cuuisean, qui sont e 14°
siscle, une sculpture rave et originale. Soes bras, les sicges, les dossiers sont couverts de
figures grotesques et fantastiques. Fhupres d une 15te de moine, o | expression de | enmui
a 616 saisie avec arl, on trowve une tte de lowp gavow, swivie d une none u joues enflées.
fa décence sams doite n étast pas obligation, car des positions bisarves, des nudités
ridicules, des priapes, des animaux monstruewx et des saints sont sculptés ensemble ou
séparément. I3 artiste @ mis un renard affblé dune longue robe et d un capuchon de
moine, wn chapelet dans une patte, lavire stondue, lo guewle owverts, | attitude dun
prédicatenr. Des poules semblent [ écouter avec attention. L) autres se pressent pour
Lentendre. GOllos ne s apergoivent pas qu il en a déga saisie wne, dont on voit la #5te sous

l fun des Plzs du mantean.

B



Wcon

Wisoon @ wn Fotel de Wille superbe, bati par Wonsieur Demontrevel. L Hotel
de o EPrifecture, auirefois | sviché, est également trés bean. M fut le palais impérial lors
duc siour de o Wagests Fmpériale dans cette ville. L intericnr de WMaécon est
géniralement mal bati. La ville est située sur lo penchant d'une colline. S3a plupart de

ses rues sont escarpées. @J:m quat est Lun des plus beaux gut extstent.

g@.@f_nw

[
@eﬂe ville est située sur la d:zane, a_uﬁpieci d une chaine de montagnes garnies de rignes.

@n trouve sur Za rive gauclze cZe la @ﬁzane une prerve cJure jaspée qui vmale le marl»re.

oea construchion du quara laejuelle on travaille, rendra cette vdle }::;ﬁ agréaLZe.

Oaite ville doit son existence u la fameuse o riche Fbbaye qui y fut fondée en gr0.
utte abbaye a produit des éerivains dont les pénibles vecherches, dont les savantes
compilations ont Gpargné bien des Jatigues aux hommes de letives, qui ont orné dun style
Slocuent le chaos de lewr éducation. Uln dépét de trente u quarante étalons va dtre établs
2 Clury, en exdeution dun dicret impérial. ot stablissement li sera avantagews u

f ¥
raison Je Z aZJonJance cle ses ](ourrages, qut, quordue cJ une excelZenie qualité, ne se

vendant pas, & clé][aui de débouchs.

er @anal cZu @enire

@e canal a éé rendu navigal)le en Z:zn 2. @am les tewips ][avoralvles, Les bateaux clzargés

parcourent son élem‘lue de @lnafon a @igdin en 10 jours, e en Jouze Jours dans Zes



lemps les motns avanlageux & Lo navigation. @e canal a 87 écluses, 60 éclusiers et 10

garc]es.

@cfrow muntctbaux el de Lienfatsance

@z_ﬁ_u_p__ @#eme 50 000 fr g;armier Q%om«iem @mnamfof
Win et vinaigre 1,05 Ir [ hectolitve
Gan-de-vie 4,00+ l bouteills
isre dlisible [ hectolitre
Licuerr dlisible la boutedlle

m@w&l[es- @ﬁ;rm 10 200 ][, gemiers Q’%Cm gamleau et @eshaires
Dins 2,50 fr [ hectolitre
Oan-de-vie 6,00 fr la boutedlle
c%ie‘re 1,50 fr [ Zecﬂolifre
Aie et vinaigre 1,50 fr [ hectolitre

(mamg' ny @%W 4 850 ]l;'

§): 1,50 fr [ octolitre
EBisre 0,75 [hectolitre

Bellevsie-los-ains Gifferms 3 725§ NN Gayet et Guillet
Qi 1,50 fr [cctolitre
6au de vie 6,00 )[r la bowteille
cggie‘re 1,50 ](;' [ ’ltecfolifre

Ohalon ~ Fffermé 71 500 f e rmier Wlonsierr Bonnardot

(yin. ot bigre de toute nature 1,50 ][r [ hectolitre

%ns tares, fie et vinaigre 0,60 )[r [ hectolitre
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és_pﬁt cle mn
6au de vie et lic[ueur
(percluﬂ-sur—le—@oul:s

ogoultam

Cusisery

s
aCcor

%n el l?iére Je toute nature

@Jg[e?‘mé 9275 J[r

Qins
Winaigre
Bisve
Gan de vie
oQic[ueurs

Sie de vin
Bisre

6au—cle-vie, espril, liqfueur

goumus
@]g;arme 14 700 )[r

Win
SBizre
Gaw de vie
Liguenrs
Wi aigre

(g;rmier

%}%mé 1 845 _][1“ gemier

(pin el l)iére
5au de vie et Zi4ueurs

@/;[eme 78 000 fr

@ins et vinaigres de toute qualii‘é

((_'"Femter

Sermier

6,00 ][r
%]g;ermé 11 050 )[r g;'rmier Womieur @lergei‘

1,25][;'

2,00 )[r
2,00 ](r
6,00 ][r

6,00 )[r

é,Qoﬁ-

1,25 ][r

7,10 )['r

1,50 ][-r
1,00 j(r
4,00 j[r

10,00 f'r

3,00 fr
5,00
0,004r
11 ou 18 ]['r

1,25 ](r

la Zyozdeille

Z ltecio[ifre

[ ’lLectoZi%re

[ hectolitre
[ hectolitre
[z bouteille
lo boutedlle

Q%ansieur (mailbivel

l ’lcecfoliire

Za Louieil]e

Wonsicur Wonlahad

l Zecﬁolﬁr@
l ’lbecfoZii‘re

Z Leci‘oliire

la Aoufeiﬂe

Q% @re’mon et compagne

! leectoliire

Z lecfoliire

Lo boutenlle
Za l)oui'ei]]e

l Lecio!ifre

Q/}/Zomieur g ANGOLS @omef



%nnuaire .@Znnée 1810

La France de I’Empire est en guerre contre 1"Espagne depuis 1808, 1.’année 1810 est
marquée par le départ de Fouché. Les différents vignobles du département, leurs vins
ordinaires médiocres ou excellents font I'objet d’une bréve étude dans 'annuaire de 1810.

%ui}un
oees vallons renferment des praires assex al:omjanfes et des paturages ot [on éleve des

bestianz qur foni‘ le j)rinci_pal oéjei‘ de commaerce du pays. g sy vécolte aussi des vins

clom‘? Za dual{fé est aénémlemeni méa!iocre, st ce n est clans Ies COMLINUNES cZe @ecixe et Je

(@ aris-L hopital ow i s en récolte qut, quand ils somt gavdés pen,f:lani q‘uelq’ues années,

sont d e.xcel[enis vins ordinaires. @n exporie Leaucoup de vins de_cet arrondissement

dans e Jépar!emeni de s Q/Ziévre, qui,_en_retour, {oum’il des JCroments aw_marché

d @u&un oge vicmol)le beut bmcluire, par année commune, 60 000 a 70 000 piéces.

o@e vignoble est assex considérable dans la partie du @ltaroﬂais, mass lo qualité des vins

est qénéralewwni‘ maeratse. gj sen récolfe, par année commune, Je 7Q 000 & 80 oo

Qiéces.

Chadon-sur-Sabne
oee terriowre cle cet arronclissemeni est pour Za mageure pariie dans une plaine qui se

cowvre tous les ans des _plus riches moissons. élle est bordse [ Zong de la @j;zc;ne par une
Zarge prairie dans une plame dont wne parbe des j}rocluds s:e.xpoﬂe par la navigation.

@e bays se lermine au couchant par des coteaux chargés de vignes, dont les vins, la

blubart de lo devriome classe de [ ancienne %ourqoqm, [cmi [ ol)jei d wne exporiation

considérable et d wn commerce trés wmportant. oea culbure des vignes et le commerce des

vins occupent les bras des paysans et L génte des spéculaieum. @n beut évaluer la récolte

Mo



des vins du @Lalonnats par année commune, de 200 000 u 220 000 piéces. oee
COWIMErCe local est celwi cz.es VNS ; il est particuliéremeni enire Zes mains a’es

commisstonnaires qut sont nombreux dans cette ville.

givry @n recueille cle tres éons vLas Jam celle commune.

%m oge tervitoire de ce Z:»ourg est ](ad‘ile en Lons vins, surioul en Hancs.
oeoukam oee commerce princiﬁal de cette ville se réduit u el des grains, des bots de
menutserie et ionnellew:e, pour cgyon et %&on. T oea monlré alu pays est couverie

de bois taillis que on coupe ordinairement & 15 ou 16 ans, et que [on exﬁloife en cercles

de tonmeanx et en charbon pour cQuo'n. oees tonneagux partent bourofn&con.

(n/l&con @ei‘ arrondissemant s’éi‘enJ L long de la df:zane sHr une largeur d environ

5 myriamétres et s en)@nce pZu.s ou moins projgonclémeni dans les montagnes qui sont au

coucltanf Je celte riviere. cga i)raJucfion _prim:ibale clu bays_est_en vims cle Ji erenies

dualﬁés qui s exporient presque tous, et [onﬁ / 'oéfei‘ d ru;rr, commerce tres actil( et tres éi‘ena]u,
tani _avec 9 arts_du ,avec les Jéparfemenis du (norcl ((Mormanclie, glam:lm) .

Quelques conlrees proJuisent cles grawns el des ][ourrages mais ids somt loin = su]gc:re a Za

nombreuse populaiion qu ’exige la culture dans Les pays vigml)les et ctesi / min qut

alimente lo W&‘CORM‘I:S pour cel article de consommation. @j:oﬂ commerce_se rédutt au

contmerce Ju 171:11'..

@ux enzirons de @lam le vignoble occupe la majeure pariie du territoire .@ussi la
récolle des vins s Sléve t-clle, par_année commune. de 260 000 . 270 000 pisces. GQES

wins los PZus réputé; sortent des crus de g;l,oreiﬂs, de g) ouiﬂu et de guisseu.

I
/

(\goumus @ﬁz pw:nci_paZe Lram:lle oz 'aci‘ivii‘é consiste Jcms Za culture du v‘iqnoZJZe.
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Fhu fil de [ historre

Le conflit avec I’'Espagne (1808-1813), ’échec de la campagne de Russie (1812),
minent un régime politique qui ne repose que sur un homme et ses victoires, et non sur des
institutions séculaires capabies de supporter déboires et revers de histowre. En juin 1812,
Napoléon fait emprisonner Pie VII a4 Fontainebleau. Le 25 janvier 1813, il lui impose un
nouveau Concordat que le pape désavouera (24 mars 1813).

L’année 1813 est marquée par I’échec de la campagne de France. Le 21 mars 1814, les
troupes coalisées s’emparent de Paris. Le 3 avril 1814, les sénateurs prononcent la déchéance
de 'empereur. Le 4 avril, Napoléon abdique en faveur de son fils, puis le lendemain 5 avril
1814, il abdique sans condition. Le 20 avril, il dit adieu a la garde impériale de Fontainebleau
puis fait voile vers ["ile d’Elbe.

Les maladresses de son successeur I’incitent au retour. Le 26 février 1815, il débarque
a Golfe Juan et arrive a Paris le 20 mars. Le 18 juin 1815, la défaite de Waterloo sonne le glas
des Cent Jours. Le 22 juin Napoléon abdique & Paris. Le 17 octobre, son ultime exil le conduit
a I'ile lointaine de Sainte-Héléne. .

hy/



A 1’épopée impériale succéde la Restauration, période de contrastes entre les tentatives
des «Ultras» pour restaurer I’Ancien Reégime, et les débuts d’un gouvernement
parlementaire, la naissance d’une révolution économique et I’essor de la pensée sociale. Le 4
juin 1814, Louis XVIII a fait promulguer la Charte constitutionnelle inspirée du modéie
anglais. Le roi dispose du pouvoir exécutif et une Chambre des Pairs vote les lois et I'tmpdt.
Les élections se font au régime censitaire :il faut avoir 30 ans et payer 300 francs d’imp6t
direct pour étre électeur, étre 4gé de 40 ans et payer 1000 francs pour étre €ligible. Cette
Charte satisfait 3 la fois les notables, auxquels elle réserve ’exercice du pouvoir, et le peuple
pour qui elle préserve les conquétes sociales de la Révolution. L’habileté¢ de Louis XVIII
parait devoir consolider le trone des Bourbons, mais une série de maladresses finira par tout
compromettre.

En 1815, 1 236 000 hommes des troupes ailié¢es occupent la France. Au début de 1816,
il v a encore 150 000 soldats étrangers sur le sol frangais. Le territoire ne sera évacue, apres
paiement de lourdes contributions de guerre, que le trente novembre 1818. La France se
trouve libérée d’une dette qui grevait son développement économique de fagon dramatique. 1
faut attendre 1820 pour quun nouvel annuaire parle de vignes et de vins. Pour notre région,
nous y trouvons les noms des négociants en vins commergant & Chalon, Lux, Chagny, Berzé-
la-Ville, Macon, Louhans et Tournus.

L’assassinat du duc de Berry en février 1820 rompt 1’équilibre politique précaire que
Louis XVIII était parvenu a préserver. Des troubles éclatent 4 Paris en juin 1821, des
conspirations se trament. Le comte de Villele, excellent administrateur qui navigue
habilement entre les diverses oppositions, remplace Armand-Emmanuel du Plessis, Duc de
Richelieu. L annuaire de 1821 rend compte de la création du Conseil de I’ Agriculture et des
Comices agricoles.

L’année 1822 est marquée par des conspirations dont la plus connue aboutit a
I’exécution, en novembre, des quatre sergents de La Rochelle. L annuaire de 1822 traite, entre
autres articles, du renouvellement de la vigne et de la société d’assurance mutuelle contre la
gréle.

Le 7 avril 1823 commence le début d’une expédition qui aboutit a la restauration
sanglante des Bourbons d’Espagne. L’annuaire de 1823 présente une notice intéressante et
détaillée sur la techmique du « recouchage » de la vigne et dresse la liste des marchands de
vins en gros.

L année 1824 fut marquée par le décés de Louis XVIIL, le 16 septembre. De nouvelles
élections avaient eu lieu en mars, et le 9 juin 1824, le comte de Villele avait porté le mandat
électif 4 sept années, avec renouvellement intégral, de maniére 4 éviter le trouble des €lections
annuelles.

Le 27 septembre 1824, Charles X succéde a son frére Louis XVIIL Absolutiste
intransigeant, il n’avait pas hésité & s’opposer 4 Louis X VL Il émigra dés le 17 juillet 1789
puis fut nommé Lieutenant général du royaume en 1814. 11 s’entendit avec son frére pendant
la premiére Restauration et le suivit & Gand pendant les Cent-Jours. Mais en 1815, dés le
retour de Louis XVII, il prit la téte des «Ultras» et dirigea une sorte de contre-
gouvernement doublant iliégalement le Conseil du roi, et dont les idées finirent par ¥ emporter
a la fin du régne de Louis XVIIL II succéde a son frére sous le nom de Charles X et apparait
comme un libéral. {1 maintient le comte de Villéle au pouvoir mais fait adopter des mesures
impopulaires. Pourtant, ¢’est paradoxalement le sacre 4 Reims, judicicusement évité par Louis
XVIIL, par son anachronisme voulu et son inutile apparat, qui retourne 1’opinion contre lui.

ha



@llalon

L

(g OUTHUS

@erz:é-—la—%ﬂe

WMiscon

‘@nnua'ire .%nmée 1820

oges négociants en vin

graclbef, puriné
%arclousse el compagnie
c%u])osi—@kéze

%aﬁin Ze gzune
Hothorl

.:gauliier @Zexandre
(@ el‘ii—ogacmix
@J:millof @ZauCZe

@emn—@eséoi&'

g))cmne ][réres
@LGMLO?’VQ

m/lalj[ilaire
%ar&in- @ackow
Sousselier

@oﬂey—@rosse
@esmarqfuef ][m;res

(g) oclton ,[LL

h



%ﬂnuaire %nnée {g2f

L’annuaire 1921 rend compte d’une ordonnance royale en date du 28 janvier 1819 qui
établit auprés du Ministre de UIntérieur un Conseil de I’Agriculture. Il se compose des
membres correspondants de chaque arrondissement communal. 1 rappelle la collecte, par les
Comices agricoles, «des renseignements ou des vues utiles au progrés de lart» Des
récompenses et des médailles sont attribuées aux cultivateurs méritants qui consacrent leurs

efforts 4 améliorer leur pratique et innover.

Cet annuaire présente également des mesures données en kilométres, nouvelle mesure

linéaire « qui vaut environ 513 toises, ce qui est un peu moins que le quart de lieu ».

gerres a'rgileuses

garres sablonmneuses

Q;:wes vagues, l)myéres et cltemins
EPrairies

éiangs et riviéves

rolters et terrains piqweux

d’upeﬂ[icie totale

491

200
87

617
602

204

2041

Cgl se recuei[le, année commune, 30 036 000 hectolitres de vin. oees vins. rouges de

@Lamur et Q/namigny sont d assex bonne q‘ualifé.
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@nnuaire @nnée 1820

ERenorvellement de Lo vigne. A2a société d agriculture accorde :
~  une prime de 50 ,[rancs au cultivatewr qui se soumettra & l’expérience du
recouchage complet selon le procéds de Wlonsieur Rudbat, un clos de vigne de
8 ares d dtendue (environ dews coupées maconnaises)
= une prime de 100 ]['rancs a celui qui opérera sur 15 arves (enmimn quatre
corpées)
~ wne prime de 150 francs & celui qui opérera sur 23 aves (six coupées).

- - Py ~ . - . PN
@e.s expéeriences devront tre czumeni‘ constalées, et Lo sociéts se véserve cle les ][awe vénﬁer

I
par l un cze ses mem,l)res.

@sumnae muduelle
Q/{ne soc1élé cl assurance muiuelle contre la gréle se ][orme par Les Jépaﬂemenis de

@/‘:zane—ei—oeoire, @5ie azt@r, %uée, (niévre, gﬁaute @j;zane, @oul)&, gura et
gzii-n. @:m. centre esl a @t}on. %omieur @ugiea!, ancien préﬂzi, en est le directeur.

(@ artout, | autorité a accueill avec empressement L projet de ceite sociéts, et cléj?z grcmcz

nombre de viches propricaires en font partic. Qon but est d indemmiser los assrés de la
pevie que la grile causerait u lours récolies en vins ou en cérdales. of2a perte sera évaluée
par dixidme, et par tout dixiéme qui awra pér, lo sociéts domnera le dixitme de la
somme assurde. oae mazimum de | engagement u payer par chadue sociétaire est de 1,5%
pour los céréales et de 3 % pour les vignes. T ne seva ahord payé que 50 centimes powr
Los céréales, et 1 framne powr les vignes, st d aprés tous les caleuls, <l parait démontré que le

hb



terme moyen Je ce due conlera tasszcmnce sera, par c]'bac{ue année, c_lcms zﬁpace cl.un
l)aiz Je ﬂeuf ans, c.le t,10 fm%cs par 100 ]‘;’anas ale vazeur cle cér-éales assurées, loutl

compris, povion contributive et ]Qrais, et de 2,20 cenlimes pour les vigues.

%@f@m
@]1@}0% %’Ee@iéuﬂ; @ﬁaﬁ, @ouﬁanf, @O‘Mﬁ&?‘i&?’, gissier
@any Q/ﬂaclame @esroclws

Dans la mubrique historique de Chalon

O ondissement do Clhialon est compris dans los anciennes limites du Chalonmais
@Zm}mz, ville cefﬁcgm { @af‘)zﬂa, @ézéaﬂo%%m} ﬁzisaé% parke de I cordédévation sduenne.
© St ume place extromement Jortifiée du temps des Gessiles. Fhussi Caesar y s1abliz
o5 magasins ot il en fuit montion sous lo nom de Castrum frumentarium. Lovspee I
christiamisme commenga 3 péndérer dums cette partie des Sanddes, Chalow fut Lune des

prewnéres villes duer le vegul par des j}?écgicai‘iam de scint %?’G&i @e {;ﬂ% | ermpevensy

(g) mgms et L Dremuer, &i §Zaﬂ§eﬁ- o vigne dont gﬁ“égm}re aze. gaams vardai?

[ ;rﬁeZZence V—Qe.s vignes des cantons de cgguxu, .givm, Qﬁ!’@ercmfeg,_@lt_-ﬁgggﬂy ﬁotiui_:ge_ﬂi

los wins los wf)Z@@ . estrmés due @tﬁ[@%ﬂ@i&_._@g}_ _peut en évalper la vécolie » 250 €GO

Eﬁi‘ogﬁ‘ms_




@nnua;ire %nnée 1823

L’annuaire 1823 rappelle le rble important des Comices agricoles. Il propose des sujetsde
concours « d’'un haut intérét » Ayant constaté que le mode de renouvellement de la vigne
habituellement usité présente « des inconvénients graves», 1l s’est intéressé & une autre
méthode plus avantageuse. Elle fait 1’objet d’un long article intitulé « le recouchage de la
vigne ».

!

oQa perie considérable de tewnps de Jouissance du entraine le vemouvellement trop
frédueni, et cepemcjani nécessaive cjans certains canions, diminue Zes revenus du

pvopr{éfaim en réJuisani ses pro][iis.

Le Comice se fixe dont comme objectif « d’établir une jonissance non interrompue en rendant
a la vieille vigne sa premiére vigueur sans le secours de I’arrachement ». II propose pour cela
le procédé indiqué par Monsieur Rubat. Membre du Comice, ce propriétaire d’un domaine
viticole situé en Cite d°Or, tente d’adapter cette méthode employée depuis fort longtemps
dans sa région, au vignoble du Méiconnais. Les premiéres expériences, initiées en 1813, ont
été couronnées de succes et ont été suivies d’autres tentatives tout aussi favorables dans les
années 1817, 1819 et 1821.

Dans cette « notice », le rédacteur présente tout d’abord les pratiques habituelles et
dégage leurs principaux inconvénients. Il nous convie ensuite 4 une magistrale legon de
culture de la vigne. L heure est venue de découvrir fagons, boutures et chapons, prux, provins
et recouchées.

Ayant ainsi prouvé la nécessité de changer ces méthodes anciennes de procéder,

lauteur de 1"article explique alors comment renouveler la vigne sans arracher les vieux ceps,

j mais en recouchant les vieilles souches. Vous saurez alors tout sur art et la maniére du

« recouchage de 1a vigne », entre provins, recouchées et ceps primitifs anciens, les trapchées 4

ouvrir, le déversement des terres, la fumure, le cofit, I'époque la plus favorable en fonction de
\ la nature des sols, glaiseux ou siliceux.

\
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POUILLY-
lree VIKZELLES

£]

B manicre ordinaire usitée dans le Waconnais est d arracher ls vigne qui annonce le
dipérissement. AZe terrain doit Stre mis ensuite en culbures e céréales, pendant dews ams
e moins. On laissant aw vigneron la totalité de la récolte de la premisre annse, il se
harge de Ls plantation. A2 seconde annse, la vécohe se partage. I ast micuse do semer
d trelle dont Lo cultivatour profite seul 3a troisiéme année, on veplante. Wais Lo
suceds de lu plantation w est pas toujours ceriain. s la saison n est pas favorable u la
véussite des chapons o boutuves, on est obligé de « recourir » los années suivantes. Alos,
la plamtation qui devait produive aw bout de la troisiéme année, n 1.5t souvent en rapport
g 52 Lo cuatridme, b cinguicme ou méme plus tard. Soe propriétaire est ten, pendant ce
tempstis, de payer los Jagons sans rien vecueillir. On peut ajouter que le win provenant
d wne plantation en chapons est toujours, les premiéres années, d e qualité inférievre a
el produit par wne vigne phus ancienne. ()

Por ls proceds du vecouchage, au contraire, on ne perd point puisgu on joust

[ 'annéé meme. @eﬂe méthode nécessite ﬁlm d ’engrais. gl est & remarduer qic on ne doit

pas aﬁenclre, bour recaucz'ter, due Lo vigne soi dans wn Gt de con@lef clépérissemenf ;



car alcrs, mandguant aie soucir.es c:ians z)eaucou}_b c[ ’ enr.[roifs, J seratt impossié[é cZe Zés
venouveler, le recouthage au moyen de chapons n étant pas praticable.

Loes vecorchies particlles présentent plusieurs désavantages. osa végéiation d un
jene pied de vigne prés de ceps qui ont toute leur force, ne réussit qu imparfaitement. ]
est presdue toujours vestreint dans son développement et na qu une végétation débile.
Souvent il succombe. Sewr espacement de maniére inégale est encore un vice de cultuure.
Gei, Lo tervain trop encombré de plantes, et ne powvant suffire u leur entretien, la vigne
est sans produit. oA3u, de views ceps trompent le cultivateur par wune vigétation Jorte ;
wats, déiériovés dans lewrs racines, ils » ont pas assex de viguewr pour alimenter lo
raisin. Ot Lo vigneron s lonne de n avoir due des apparences sans vécolie. N n en st
point ainsi dans le recouchage général, au moyen ducuel on peut conserver | alignement
ef un espacement égal

Gl y a dew modes de renouvellement particl employés habituelloment : | wn
appeZé vuigairemenf « prux » (p-rovins) et l::mi‘re connw sous le nom: de « recouchées ».
WDans Lun on vecouche wn seul pampre de vigne qui est desting a donmer un sewd cep
dont la drée estu peu pros égale w celle du plan primizif. Sandis que la recouchée, qui
Jépasse rarement 20 & 25 ans, est un cep qur dovne naissance plusiems autres. @ st
Lo mime vacine, ¢ est la méme souche qui les alimenterd, et si lun d eux mewrt par wne
cause quelcondue, los audres périssent presque toujours | année suivante.

Dans Lopération du renowvellement général, on remarquera dque chaque cep
ancien domne maissance B um cep nouveaw, et par conséduent, la recouchée est wm
véritable provin. {...)

QUlne des cawses les plus efficaces de prospérits powr toutes les plames possibles , est
le paviage, entre eﬂes, clru.ne maniére égaZé, dw sol pour alimenter lewrs racines et de | :zir

pour nowrver fewrs ][euvﬂes ; ce qu :Jn obtient d une pianiaiwn du méme age, dont tous les



r

ceps sont éqalement voluminewx et également espacds, avantage du on remardue suriout
dans le vignoble mdconnais.

Ses primes d encouragement pour le recouchage, ofjertes au concours (trois
primes de 50 francs)), ont 6t décernies par le comice présids par Wionsiewr le EPréfet

Ze 24 aoul, &

@lau@ze Cge'ri?eau rigneron (g))ussiéres
gecm guigue vigneron @Lamay—iés—%&con
gfangois gmnger vigneron cZe % &uéaf (ﬁnzeﬁes

@éﬁail aie / opération du renouveliémeni‘ de Za PIGHE QU_TIOYER. c{u recouclza e cZes vietﬂes

O commensera par dsterminer, dans la vigne u renouveler, | espace qui existart
prisitivement entre chadue ligne de cops du il faut supposer Stre ici de 24 pouces (7
dscimstres), ainsi que les placements e ces lignes. (Ces veconnaissances faites ot mardudes
par des piquets, on feva placer un cordea a 1 3 pouces ( 35 centimelres ) dhe premier rang
de ceps. EParallilement u ce vang, et en long de la picce de vigne, widgatrement rase, que
['on veut recoucher. Ce cordean doit stve garni, dans sa longuewr, d wne mardue de 26
pouces en 20 pouces (Z cféciméi‘res), afin de déterminer la p[ace du sarment destiné @
donner naissance au nouveau pied.

@n iévera 1ne é@c%ée cze terre sur toule la longueur, ef paraﬂé]émnf au com?eau,
dans wne largeur de 26 pouces, . (Cette tranchée marquera la longuewr de chadue ligne
de cep destinde u concourir u lu formation de la nouvells rase. Cn fora faive ce travail
par wn vignevon intelligent, qui awra | attention de ne pas couper avec la biche les racines
des ceps dqui ne seraient pas plantss ou recouchés u la profondeur ordinaire. Gmsuite,
avec la piocine, S Woit dévaciner la vigne jusqu % environ 15 pouces ( 4 Jm) - i elle st

5t



planfée & 18 pouces (4 8 cm) , il sujj[ii‘ que L cep reste attaché par la conduison oz s est
][;Jmé wn résea de claevefus, qut sont les nourriciers principau.
@efﬁe opéraiton jt:zife, la vigne se présente sous cZemx aspects : wune parie Jes ceps est

r

sOUSs )[orme cle prow:m ou Je recoucl«.ées; Z aulre a survécu au lemps, ce sont [es ceps
Pﬁmihﬁ- %Zors, on les couc;w. dans la f;ﬁe fes uns apres les autres. @n awra somn c]e
pré)[érer les ceps ﬁrimifijs aux recoucll.ées, parce que L planie du pwaz de ces dernicres est
r
incertaine ; & Z opémfion clu sec:onJ rang, an ﬁouwaif Zes Jéimire. ers ceps VIGOUTEUX
f
ont dewx ou trois sarments ce qui nécessile [ suppression afe plusieuw d entre cux.
gilom, on fera un triage et on ar‘rac:ll.em ceux qui sont peu vigoureux, de Mauvaise
r
]l;Jme, ou cassés par Z opération. @n aura sotn cZe recouclwr, awvec Ze Plewx piecz, Ze plus
cle angueur cle sarwent possiZ)Ze. ers ractnes, qui se )[ormeni en gmrxcl nornére aux
'y
Zﬁourgeom enlerrés, deviennent les principes de la vie du nouveau cep. 6% Zorsc{ueﬂes ont
~ r
pris asses de _consistance pour lus su]gire seuies, il se faif une ][mcfure entre ]a nouvezze
r
souclte et Zancienne. @elZe—ci se pourrif & Za Zongue, et serl, comme foules Zes malticres
- !
pufréﬁe’es, a activer la végetation de | autre.
’ -

og opération lerwunéde, on fepZace Ze corczeo:u & 20 pouces ( ‘chm) Ju nouvedas

rang. Q/[ne nowvelle tranchée est ouverle, les terres qut en proviennent sont diversées
’ r ’
Jans Za f::re’cécjenfe, et Z on confinue ainst }usq’u & Z enlier renouve”emenf Je Za _piéce cle
vigne.
r

o@arsq'u on a recouché une rangée de ceps sur Zesq‘wels on a pressé un peu de terve
pour les marntenir & Zeur _place, on met sur ciaczc{ue pwcj Uune ][07‘36 pélée cZe ][umier, avani
CZe Ies reconviir enbierement Je lerve.
C(?z-ais del opération pour cltaq[u.e coupée maconnaise :

a3 tomZﬁereau‘x age f:@mier

200 700 écZLalas

SV



5 % 6 journées de travail
o spocue L plus favorable varie selon la nature du sol. Colut dv Waconnars est le plus
communément glaiseur ow silicewe. Deans los sols glaiseus, il convient de ne faire les
recouchées ofu aw mots d a«mf parce qu'a celte épodue, la chalewr ][aié ){emnter [ !ea;u des
pluies en contact avec los matisres putrides que la terre contient, ot o dégagement du gaz
fsdrogene et de lacide carbonique, produit de cette Jermentation, alimente et active la
vigétation. ©; | opération avait liew avant cette &podue, la tevre glaise retenant les caux,
Lowr stjour ferast sur le bois do ln vigne Lo méme offet que sur Lo chanvre. Glle en
dssorganiserait trés vite le tissu cortical. Fllors la vecouchée Gtant noyée, point de
Jermentation, point de combinaison, ni de production de gaz, et par conséduent, point de
végétation. O lovsque la chalewr arvive, le plant détériovs powrrit par son stiour dans
Uhemidiz. i liew de pousser, i devient lui-méwme agent de végétation.

Daans les tervains oii le sol est silicece, | opération doit étre entreprise de bonne
hewre. T 'y @ pas d inconvénient s la fire arx avents ou dans ke courant de Lhiver,
parce due le sable ne conservant pas | ear, on ne peut pas craindre que le plant recouché
soit altéré avant | dpoque de la végétation

O géniral, los plantations faites aux spoques les plus rapprochées de lu végétation
sont les meilloures. e mime, le temps écoulé depuis le moment ot la nature se développe
est perdua si Lon plante plus tard. Gt si ['on attend plus longtemps encore, le soleil influe,
par son rapprochement, d une manisre plus sensible. Il ahsorbe Lhumidits de la terve,
arvite la vigitation en détruisant un de ses principes, ou la rédiit infiniment. Filors

plus de nowrriture asses abondante pour Zes P&Jnies 2 zrépoc#,&e o Za feprocjuciion a

i‘ouclLé o son lerme.
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Qj;:ciéié J assirances mufuelles contre Za gréle

oea société formée o @ijon, sous la direction de Wonsieur @ugiecz, a oblenwu dés sa

premisre année d activits, les succés que | expérience de cot ancien administratewr Jaisail
espérer. Olle est entrée en activité au mois de mai 1823. Voici les résubiats qu elle a
prblizs dans les jourmans de I @ote d @

oge conseil cl'aclminisfmfion a arrété le 20 décembre [ stat génémz des assurances, et le
28 colus des sinistres de chaque classe. f2a société venferme 4 504 socidiaires, dont 2627
sont dans la premicre dlasse, ot 1877 dans la seconde. ofies assurances se montent
ensemble u 6 781 ago feancs. Soes dommages se sont dlevés u 42 471,55 francs dans la
frenaéve classe, <t 43 576, 12 }l;ﬂams de seconde. Onsemble : 86 047, 07.

cgl y a eu exbertise dans Q7 commmunes, el 510 soctélarres ont it ga-—élés. :Qa perte est
lsgore powr quelgsies uns ; olle est fort importants fowr d autres. Sloutes los pertes seront

payées en enkrer.

Warchands do vins en gros
Plovondissement de Chalon
Chagny — Soriow, Walfdsive _
Ohalon ~ Bowin fils, Duchanin, Grachet puins, Wartin-Coshon, Qousselier
L all: Loy
o Wastin le Ferine
Alvondissement de Lowhans
Bosdhans  Verniot
Prvondissement de Wacon
BersideQDille: Senon
Oharnay Py, Piny
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Chasselas Souchy i,

Cling - Desroches fils atns

Crsches Boerdon Jibs, Brosse fils, SLonis Comard, Wensier, Eriboulet

Davayé Dejouss, Sitard

Hacs SBenon-Sacombe, Sacomndbe

Lo Chapelle de Guinchay ~— Chamonard, Coadot, Labryire, Jean atissier

Btienne Robert

Wacon  BonneFldel, Pusrdot, Barraud, Boccard, Bomnct, Bernard,
Ohardet {1, Clavarot, Cortoy-Brosss, Chasmard, Chervay-Vany,
@ﬁaweﬁ-gﬁowc!om, Qja o @asmarqmsf fré_‘ms, @esfm, @@asquimr,
Gontray, Gonnet, Goy, Georges, Wlaurin, P rvier fis, EPelletret,
Pochon {1, Pagny, Predly, Revel, Rolland, Sarvier, SFieffe
Froves, Wiy fils, WVinsae file

Wasidle  Hheyras

Romaniche Desvignes, S2oron fi,

Sailly  Ealmesf

Sovint Fmosr  Duvand, Patissir

Suvint- Clrent  Desplaices; Lacombe

Soint-Sorlin  SBernard, Versaut pére

aint Symphories DBoson ains, Pusvierfils, Janet, Soagrange, oemha.»mw

S — Ooriey, Desgranges, Wharétear, Oltiar, EPescheur, Fetit dit

( - Lerotn, Samiset

Divennes los- Wicon  f2anier

) Geniy Jils



@nnuaﬁ‘e .Gz'innée 1825

Charles X est sacré 4 Reims le 29 mai 1825, demnier sacre de notre histoire.

@ ricullure
oea division de la propriéte, la sollictiude de ’aclminisiraiion, le zéle sclaivs de plusieurs

propristatres ont l)eaucoup contribud, clepuis queldques années, aux progrés de
l’agﬂ:culiure. @e bonnes méthodes ont &t propagées. oea culture de la pomme de terre,
généralement vépandue, est devenue une des principales ressources des habitants des
campagnes. daes praivies artificielles ont augments la prospérits de tous les cantons ov
['om est parvenu u vainore et u fuive céder u | expérience los préventions des cultivateurs.
Wais, quels que soient ces succss, on ne peut se dissimuder qu il veste beaucoup a faire

encore,

oee sol ingrat d une gfcmde partie des arvondissements de @ltaro”es et d :gqm‘un seranl

s

susceptible d améliorations imporiantes : d smmenses territoires qui ne s ensemencent due
tous les 10 ow 12 ams, d avdres qut restent enttérement inculles ¢ ne servent que de
mauvais paturages, allendent, powr deveniv plus productifs, les bras, les engrais et surtoud
les capitaux dqui lewr manquent.

oee Jé][ricltemeni des monlagnes a causé, dans pszeum localiiés, des pertes incalculables.
es torves ont Gt entrainies, ravinéaet les vallons couverts de sable. De treés grands
travawx seraient nécessaires pour vépaver en parkie ce dowmage et en avréter le progrés.

( oea culture de la vigne est Jeﬁuw Zongf_em_ps parvenue dans les arrondissements de

\
|
\@l&alon el de (mé\con o un czegré cle pen[ectiort.
oees débordements de la dc.zane, dans les mots de wmat, juin et jmﬂef, Jéimisent, an

moins une annde sur rois, la vécolte des immenses prairies et des terves arables qui



bordent ses rives. o2 humidité qu ils vépandent, les vapeurs qui en sont L suite, exercent
Vinfluence la plus facheuse sur tout le vignoble qui se trowve compris dans le bassin de la
rividre. obtn oftvire entraine ot cowvre de sable tout ce qu wn trés grand dloignement ne
met pas | abri de ses subites et fréquentes inondations, Ses geltes d hiver ot surtout celles
due primtemps, les phies aw temps de la flovaison, les vers, la gréle, les gelses d autommne,
sont des accidents, qui, t chaque époque de année, menacent la vécolte des vins, la
détériovent, et trop souvent la détruisent complsterment.

Depuis environ trente ans, le nombre des vignes a considsrabloment augments dans le
dspartement, swrtout dans les parties basses, ot aw détriment de celui d excellontes terres
labowrables. I en résubte qu aw liew dune ricolte en grains, presque toujours siire, le
propridiaire na en dédommagement que du vin dune qualits trés médiocre, et trés
souvent des produits presque nuls. es vignes situées dans les liouax bas étant, plus que les
aulres, exposées u Stre frappées de stérilité par les gelses tardives du printemps. o
topographic des vignobles povie Lo nombre d hectares emplantés en vignes, dans ke

Jépaﬁemnﬁ, a 37 ooo. oeeur Prod!uif, année moyenne, est aZen‘m:‘ron 750 000

Lecfofiires. D-Qa consommation est c:Ze 450 000 lLecfoZ’ii‘res, Z exPoﬁaiian a?e 300 000. oges

principanx débouchés sont <gj ars, la CMormanJie etla glana’re-

%wom]issemuf cZe @Lalon

EPrix moyen
Wercurey 55 1}
Saint- Wartin-sous-Wontaigu 504 I
gz' 50 ][r / lzl
Houches 50 fr [H
ey 50 fr I



Quﬂy 45 ][r ZZ.Z
Qo&ey 45 fr ZrlLZ

0835 COMINUNES c]e @lbenaves, @u”es @J;cini—(yaﬂeﬁ:n, d:zinf—@oil, C%issu—swr—
g]eu, @jc.zuZes brocluiseni ausst cle.s- vins cZ rc.',_:ssez Lonne q‘ualifé.

@wonclissememf cle (macon

(mns TOMQ@S

Romansche (Wlowdina-Vent, Thorins) sofr 1h
Lo Chapelle (Les Boreards, los Deschamps, Haut de 2o Chapells) 35 f+ 1h
Davayé (Horvent, Lacroiz, Davays) 30 fr 14
Saint-TFmour (es Eillards, SZes Chamonards) o7 fr 1k
Leynes (Creusencire) 27 fr1H
EPrissé (f2es Dostears, Wontcears, Collonges, Chevignes) 26 fr {1l
Saint-Clordin (Somméret) 26 111
Saint-Wirand _ o4 frlH
Ohevagny | 24 fr 1]
Ohane s o Il
@Lamay (cgevigny) 23 ]['FZ rlll
Hourigny (Salomay, Chazors) 21 fr U]
Whnselles (Sos Ouarts) so frlh]
cgocll.é 20 fr [ ZZ



Wins blanes
55 fr 1M
50 fr [hl
g0 fr 11
g0fr1H
30414l
301}
o7 fr Lh
25 r LAl

Sobutrs (EPouilly)
Hissé

Chaintrt (Lo Ducarts)
Wergisson

Winzelles (Petous)
Lochs

(@ rerreclos (oearoch, @ltevigne )
@lzamay (vers i 'ég!ise )

6n 182 3 Zes Jroits SuUr Zes Loisson,s ont proczuii UNne SOMMe a’e 7 065, 504 francs.

Q/]/lem.éres co-rresbondants cZu, @omeil cl aqricukure

086 comie de Qamzmieau @lbamay, pres de W&con \
\
g mngois g:zévre Q/Honf dainf—@incent

@amaf ) @our])on—ogancy \
.@ml)roise Q uvis goucles

gl‘
@e @Lampmaﬁin ﬂufun i

P

't
oees vignes ond sou]g[efi des Jommages considérables en 1825 par swle des gelées du
printemps et de la gréZe qut a frappe’ _pluswurs localités. GQG-S vécoltes ont 616 inféﬁeures a

/
une année commune, MAls les proprictaires et les cultivateurs sont amplement indemmisés /

par la bonne quaZifé et le hawt prix des vins.



parallslspipede allongs, les cotés somt composés de preces jointives en chéne, et les
exirémités, de traverse du mime bois, solidement assemblées dans los cdtés. 2 une d elles
porte L soron de la vis, en sorte que la pression s exerce dans le sens de b longueur. 3%
Jond de Lz caisse est entrocrots par quelgues traverses, ot le dessus garni d wn couvercle
duii s loge dans los feillores pratiquées aux Sages supérieurs des parots latérales. ofes
cStés et Lo fond sont revétus intérieurement de planches stroites laissant entre elles des
fentes de duelducs millimétres de lavgeur pour le passage du liquide extrast Sur les cdtés
son écoulement se Jait aw moyen de canmelures creusées verticalement dans les parois.
Des forrures en segments circulaives appliquées extérieurement sur les quatve cotés,
Jorment des zones cylindriques qu embrassent des cercles de fer. Cles cercles se démontent
et se serrent u clavettes, T ont le dowble effet de résister a | effort qui tend u écarter les
parois, ot de fixer le couvercle lovsdu on a rempli le pressoir.

On suspend sous ce pressotr, au moyen de crochets, wn récipient au plancher

garni Cle rebords qu1 vegoit le vin soviant de toutes barls.

Avaniages

puissance plus énergique

plus de facilité et moins de danger dans la mise en action
Los forces s exergant sur des surfaces moindves, | lewr intensité augmente en vaison
inverse de ces mimes surfaces. A3 emploi de la fonte de fer pour les dorous { elle se
substitue au cuivre jaune) est un dément favorable, car lo frottement est moins
considérable entre la fonte et le for qu entre la fonte et le cuivre. d2e vaisin est fermé de
loutes parls, pressé par le o615 qui offre le moins de surface. J2e centre, le bord, les parties
Les plus dloignées sont également foulses. e liquide s échappe par le fond comme par les
ctés et se digage ainsi aves plus de promptitude ot d dbondance. Un travail plus rapide



est source d une plus grande qualité car il ny a phes de contact avee lair au cours du
pressurage et il n est plus nécessaire de couper les marcs pour en vetiver tous les suss. oldes
bois dont ce pressoir st formé, d une bien ples faible dimension et en moindre quantits
que ceux des autres pressoirs, sont plus Jaciles u trowver et d un priz moins devé (On
peut réduire los prices qui forment los parois de la catsse u sept pouces, soit 19 centimdtres
d spuarrissage). of2n manipulation exige moins de bras et moins de temps EPosivant stve
portatif et ocoupant moins d espace, i offrirait de | sconomie pour les batiments rurava.
Ces essais ont été réalisés u Solusns.

WMonsicwr de Satombe conclut dque Linvention de Wonsicur ERévillon
reprisente wn instrument dune wtilité génévale mais intéressant particudisrement le
WMéconnais. Reflschissant aw perfectionnement ingéniens du moteur, Wonsiewr de
Lotombe ne borne pas au sed pressurage du vin L usage auquel il pewt sive employé.
| étend encore aw pressurage de diverses matiéres végétales et & d autres effets mécanidues.
Plton besoin d slans capables de vaincre ladhésion des corps avant de produire le
movement 9 L2a vis 1 Lvier mobile vient remplir cct office 1 sous b dénomination de
e verrin & percussion », il lemploie 5 faire un excellont arrache-piews. (Désignant I
levier Lii-méme par le nom de « levier u pevcussion », et lo garnissant d encliquetages, <l
Ladapte aw cric, au tour, au cabestan, sous la condition que la puissance seva applicuée &
extrémits du levier, aw liew d sive rapprochée du centre. Ulne autre application de cette
dscouverte, qui doit, au sentiment de Wlonsieur le ERapporteur, stre saisie avec
empressement, serait de la Jaire servir a la mancewvre des robinets des réservoirs des
canauz, powr ajouter au levier une Jorce plus grande.

Or peut prévoir, par cet exposé, lo succds dque doit obtemir invention de
Wonsicur ERévillon. des arts ne tarderont probablement pas @ y recourir , powr en

tirer fous les secours qu elle lewr promet. 9 ovr mettre | acquisiiton de ces instruments u

5



s

[
- -

la portée de toutes les forfunes, (monsieur &é’mﬂon can)l:zciionnera des pressotrs avec vis
et volcm.fs en bots. oee prix de ces derniers ne seva que Je 350 a 050 ][mms, suivant Les

|
\\ dimensions demandées. @n pourra pressurer jusq(urb; 25 piéces de vin dans cewx de plus
\ gmncle dimension. er.s ateliers de Q/}/Zansieur (@éviﬂon sont sttués quat e suai, a
| Mo

La vigne se plante ordinairement sur los coteaus ot dans les tervains secondaires.

b es meillewrs crus du Waconnais se trouvent sur les pentes gramitiques et diffrent en

| cela des orus remommés de s SBourgogna ot de In Champagne dui somt situds sur s

lerrains de seconde formation. oaes raisins sont connus sous les noms de Samets,
Ohanet, Prnarex ot Chardonnerets, rouges et blancs.

o2 vaisin nommé Gamet st celui due L on cultive avec le plus d avantage powr
couewr et [ abondance des vins, les Chanets et s Chardonnerets powr la qualits. fes
pins rouges les plus estimés du Waconnais sont vécoltés sur los hauteurs de Wlowlin =
ot des Thorins, de Chinas, de Guillenas et de ERomansche. SZes vins blanes se
recueillent sur los hautewrs de Poilly, de Ehissé, de Sobutrs, de Vergisson et de
Clarnay. 2o premier de ces crus est celui de SPouilly, dont los vins ont tout | agrément,
Lo dowcer et le few des wins blancs de Bourgogne, et beaucoup de consommatenrs le

_pré)(éreni‘ aux premiers vins de la @ltamf)agne. ers vins de @Zmnu ot de goumus soni

[oris en couleur, el ¢ est Zi‘z Zeur prim:ibale dualité.

(@ mcluciion : 250 000 lmecioli%ms Je vin ou 100 000 lonneawux, Ze tonneau etant cle czeux

kecioliires el clemi.
granspart : Cg) arts, O/lorJ cze la grance, gfollancle, @Hemagne et d'uisse.

oees petls vins se consomment dans les bayseln ogycm.

£6



(/Z%nnuaire %nnée 1836

Les succes militaires de Charles X, aide & 'indépendance grecque en 1827, expédition
d’Alger et prise de Constantinople en 1830, ne détournent pas I’opinion publique vers la
gloire extérieure. Bien au contraire, pendant que le ministére se préoccupe de 1’expédition
d’Alger, de nouveauxjournaux libéraux paraissent et entament une campagne hostile qui
aboutit 4 la dissolution de la Chambre et aux ordonnances de juillet, 'une d’entre elles
suspendant la liberté de la presse. Les journaux de gauche protestent et leurs presses sont
brisées. La crise finale se déroule les 27, 28 et 29 juillet, « Les Trois Glorieuses ». Les
typographes s’insurgent, dans la nuit, ’est de Paris se couvre de barricades, des soldats
fraternisent avec les émeutiers. Le 29 au matin, les insurgés tiennent Paris. Charles X se
décide a retirer ses ordonnances puis 4 abdiquer, mais nul ne I’écoute plus, il ne peut que
s’exiler. Les députés, qui craignent d’étre débordés, offrent au cousin du roi, le duc d’Orléans
Louis-Philippe, le titre de « lieutenant-général ». L historien et journaliste Adolphe Thiers
présente le duc comme un « roi-citoyven ». Le 31, il est acclamé au balcon de 1’Hotel de Ville
en compagnie du marquis de La Fayette dont le prestige calme toute vell€ité d’opposition. Le
9 aofit 1830, le lieutenant-général est reconnu roi desFrangais sous le nom de Louis-Philippe.
C’est le début d’un nouveau régime, la « Monarchie de Juillet ».

I.es débuts du nouveau régime sont difficiles. Le banquier Lafitte préside le premier
ministére, remplacé le 13 mars 1831 par Casimir Perrier. Il obtient le vote, dés le 19 avril,
d’une loi abaissant le cens et supprimant les Pairs héréditaires. En décembre, il fait réprimer
durement la révolte des canuts de Lyon. Casimir Perrier meurt le 16 mat 1832, remplacé par
un munistére présidé par Soult et animé par de Broglie (Affaires étrangeres), Thiers
{(Intérieur), et Guizot (Instruction publique). Ce dernier fait voter e 28 juin 1833 la loi sur la
liberté de I’enseignement primaire. De 1832 & 1835, Louis-Philippe intensifie la lutte contre
les Républicains. Les « lois scélérates » de septembre 1835 proscrivent la qualification de
« républicain », musellent et censurent la presse jusque dans ses dessins.

Nous voila parvenus en 1836, année du soulévement manqué de Louis-Napoléon
Bonaparte 4 Strasbourg. Un annuaire donne enfin quelques bréves nouvelles des vignes et des |/
vins. La surface viticole est passée de 40 000 & 45 000 hectares, la production de 750 000 2
§00 000 hectolitres.

6ssen.ces dominantes dans e cle’_paﬁemni

Frrondissements d Fbutun et de Charolles chine et hétre
Frrondissement de Chalon chéne ot orme
Rrvondissement de Wlacon chéne, chavme et hétre
Alrrondissement de Sordans chiéne, charme et tremble



800 000 kectolitres de win.

@es p-roclu{%s rej}résenferd wune vcufeur cl environ 12 mzflwm gz S e COnsomwme environ
wm Bers sur les lieux. ers tmpots indirects et les tonpobs de toute nature supportés par les

Loissom ont 6i% en 1835 Je 843 500 ](mncs




,@nnum're inmée 1841

Le 1% mars 1840, le grand savant Arago prononce devant la Chambre un discours qui
demande le suffrage universel et 'organisation du travail, requétes qui seront au cosur de la
Révolution de 1848. Thiers, dont la politique extérienrs est Jugée trop belliqueuse par le roi,
quitie le pouvoir le 20 octobre 1840. Il est remplacé par Gurzot qui va dominer la politique
Jusqu’a la Révolution de 1848, s’opposant a foute réforme parlementaire ou électorale. 1 faut
attendre I"annuaire de 1841 pour retrouver la vigne dont le rédacteur dicrit les multiples
iravaux au fil des saisons. Ii donne également unc analyse de la situation de Pagriculture dans
le département et de ses progrds, meationne le développement des fermes moddles, la\
composition des Comices agricoles et des Sociétés dagriculture. On y apprend également la
parution d’un ouvrage consacré 2 la pyrale de la vigne, particulidrement virulente dans le
vignoble de Romanéche. Un long article rend cempte des inondations catastrophiques de
novembre 1840,

Sivvier ravigner bz vigne en crousant dos fossis, €'sst d ordinaive die b wos do
Jovrier que s vigneron commence lo travail de Ln vigne. S2s cultivatons soigneux doit
chercher & remplacer tous les pieds manduants par provignage. Dans bearcoup de
vignobles, la vigne se vemourells continuclloment ainsi ot ne sarvache  jamais
complitement. Fhussi, sans rocommander cotie méthods d wne manisre ahsolue, on dait

aw motns | emﬁioyer comme moyen de bien garwiy une vigne encore en bon rappori.

Wors

Sowtiver les vins.

Hailler et provigner bz vigne.
Aed

gmogig Fumer L vigne.

Was
6Lourgeonner la vigne.

tgp remier labour des vignes.




g AR

6éourgeonnemenf et palissage de la vigne.

Sloraison de la vigne.

HGuiller

Desiome labowr de I vigne.
WDermier Lbowr de Lo vigne.
WNaturits du raisin printanier.

i ple mé re

Q/leﬂoyer les vignes Jes lberées qui entretriennent ZZLumicl’iié et retarclent Za wmaturits du

ratsin.

é_poq’ue mayenne des vemlanges.

Oetobre

ERiscolie des vignes.

Elivage des vins

Wovermbre

EPort de terve dans les vignes.
Sfevillaison de la vigne
Distillation des mares de raisin

-



@nnuaire 1841

Cgl y aura L6 g:ivrier 1841 une écl’ipse totale de lune visible pour le Jépaﬁemni‘. 6]]3

commencera & OZLQQ du matin et )[L'nira a 4L 2 minudes.

d&mfion a]e Z ’ad‘n‘culiure Jans Ze Jéﬁaﬁemenf (exfraiis)

c-e ’agﬂ}:u]iure, longiemps aLancIonnée clans ce cle’paﬁemeni aux praticues c]e la routine,

est entrée, clepm.s Quequues années, dans la voie des amdliorations cge gouvememenf

accorde & ce premuer des arls une protection marduée et em_ploie ses eygc.)ﬁs a favor'iser la

propagation des bonnes méthodes et Lo Jévelo_ppemni des innovations quz, dans
Z "LnJusfﬂe manu][aciuriére, ont Proa?uz-f Jéj& tant a’e mervevﬂes et auxc{uelles Za cuZiure Clu

sol Pprésente une st belle carrvicre.

Le rédacteur présente ensuite les moyens de mise en ceuvre affectés a \

I” « gni‘mc]uciion des procéclés de Z:ggriculture systématique 1milée des g]aman& et des
.@Hemancls » par

le développement et perfectionnement des connaissances agronomiques.
les subventions accordées aux Comices agricoles qui I’emploient a ’achat de matériel /
agricole perfectionné. /

la création de chaires théoriques d’agriculture
P’établissement de fermes modéles. /

o

‘@rrondissement cl :@utun

@ [ est, un_tervain calcaire et accidenté a bermas Z étalnlissemeni de vastes viqnolales,

ﬁaﬂ[aiiemeni cul‘z‘ivés.

Y



-@rrenclissemni c:le @;Lalon

oe agﬁ:cukure est restée & pew pres stakionnaire. cBa cuzture y est trop Jivisée el Zes éwm

ruraux soni entre les mains d wn trop grancl nombre de petits j[emiers pour que fes
amiliovations puissent sy introduire par de lurges voies et avec ensemble. Jf3a
suppression de la jachére devrait y éire encouragée. Uln grand obstacle ar progrés est
Z’usage désastreux de la vaine pature. cecr. culture de la vigne est presque Lo sewde qut
soit | ’ol)jef de soins bien entendus. ers belles plani‘aiiom de miiriers de Q%essieurs
Charpy fréves ot de queldues autres proprisiaires de ennecey attestent que cet arbre

précieux s acclimate paJaifemenf dans le pays et qu il véressit dans les sols les _plus variés.

L’industrie séricicole est présente également & Cuiseaux, Cuisery et Louhans.

@am Z awonéissemni‘ cle (m&con, st riche par ses vignoues, Ies terves qut avorsinent la
@jc.zane présentent une culture soignée.
Parmi le développement des fermes modéles est mentionnée celle de Monsieur Villedey de

Saint-Bonnet de Joux, située sur un sol gramitique et ol s’appliquent les comnaissances
acquises par deux ans d’étude dans les écoles de Grignon et de Roville.

ch @omeil (_général souscrtt, pour 5000 ][rancs, a l’ouvraqe Je (momieur @uclouin

sur la Pu-ralé de la vigne. @Ls recherches et décowvertes ont i[aii‘ connailre et inc!iqué ke

f
moyen de détruire un wmsecle qui ravageail, depuis un grand nombre d années, les riches

viqnoues Ju %ﬁconnais et du %eaufol?ais
(g) remidre livraison mise u la Jis_position de Q%onsieurle g) ré][et - 80 exemplaires
dont un pour los Z)il)lioflléc:{ues du cjépaﬁemenf

les communes clte}:lwu des cantons vinicoles les plus mmporiants

Fa/



o commune de &omaﬂéclw, iﬁporfanfe, et mal travée par la

}_’)yrale

cltaque mem])re alu @cmsei]
(messieurs @esvignes, @e[al&ani&, @arrancl, propriélatres, en

remerciement Je Zeurs reclwrcltes et ale lewrs efforis.

Socicts d agricidire d Fhutun
Reconnue par un arrété ministériel du 19 aoit 1833
Prisidens Wonsiewr Victor Rey
Secrétaire  Wlonsieur Serracin

Clociéts d agriculture de Sorihans
Putorisation de Wionsieur le Wlinistre de | ntiriewr
5 (novemém 1840
EPrésident Wonsicwr WMarret de Porwill,
Cons-EPyifet
Vice-LPrisident  WMonsiewr EPochon
EPrésident du tribunal civil
Secrétaire Wonsicrr Gullomin-Waslly
Secrétaire-adiomt Wonsierr Warmorat

@ocﬁeur en méclemne

gfésow}zr (manswur (g) ral

@om‘i:ce aaricole Ju canton c]e (gj 1erre
(g;)rmé en 1830




(@ résident Cm«onsfeur @mmrcl, propridtaire
@chétaire %omieur guyenﬂo‘z‘, proprictaire

| Comice agricole de Elournys
A Gonds en 1840 et comprend los cantons de Forrns, Saint-
Gengous, fougny, Cuisery et Senneceyle-Srand.
EPrisident Wonsizur Fumblot-Conte
EPair do Srance, fa Sorti
Vice-Prisidens  Wonsiesr Lataud, Waire de Elowrnus
Wonsicwr Charpy, Whaire de Sonnecey
Clocrétaire Wonsierer Parize
EPorpristaive, oa Towr-de-Wers
Wonsierr Vivet
Pvocat u EFlottes
Srssorier WMonsicur Hippolyte Dessard, Sournus




