Qiparia 125 hectares
(pf.a.la 73 ltecﬂams

@j;Zonis 8o Ztectmfes
. gamay—@ouclerc 5 Zr,ecia:res
(@ roclucieum directs (@%lzello) ' 4 lneci‘ares

@es% Lo Cg?t:paria qur parail le e se comporter .

(g%écolfe

@Imﬂ' rignes frangaises nan gre]g[e’es 102 lwcfol‘iires
d wr j)ﬁfoaiucieurs c:li'recfs 100 lnecﬁolifres
@;r vignes g?‘e'g[ées 3 400 Leciolife’es

r
oees mgnes onl quasiment retrouvé lerer vaZeur ai origine.

6ndu§ie clu @ réz[et @nnés 19006

ch vigno];le s est amoindr, cg? ne couvre pst due 230 hectayes entisvement

L
pZanZés avec des cépages américains ou en vignes greﬂé’-es- og hectare de vigne est

eshimé & 5 000 ][mncs, tout comme en 1880.

6@&;22& du C@s‘éz[ei‘ @nﬂég 1913

OQ(J smq[ace a]u, 'm.gffz-olvle alemewre inckangée. @%ﬁemem,eni, la valeur Je l lteciave

seméle avowr considéral)]emen% Laissé ( 2 000 fm.ncs) ;

Lc}v
. -+



@fanhﬂy

6% 1850, le vi”age de dc;mtilly compte
2065 habitants

66 marsons

6 6 m,énages

oea superj[icie cle Za commune couvre (22 hectares clonf
35t en terves ZaZ)ouraues
250 en prés

52 en vignes

Q/[n moulin a Juaitve tournanis }(omiionne suUr Za grosm it Zwu—c:]’ii

« Q/lanceau », oees visLs cle.s‘ Jiew—(}iis « C‘J;:Linie @Zaire » et «cges 6cllaneaux »
sont de bonne c{ualﬁé. OQ ’église est sous le vocable de dc;:ini @icior. oees écarts
sond : le @oma{ne de g)rhfmé, L q/ncmlin de Q/lameau, et les 9 rés aux @ies.

&qué‘ie du @ ré!;:i‘ @m‘zée 1880

oea suﬂ[ace de rignes dans la commaune est de 72 hectares évalués 5 000 )Cfancs

[Lectare. (momieur le (maire ajg[ﬁme que ce prix n a pas varté cle_pm.s dix ans.
OBCI présence du pLyZZoxé'ra n a pas été constalée dans le vignol)ie- g) endant les dix

clemiéres années, Za ﬁrocluc%ion moyenne ci U hectare cle vigne élait cle i5



ltecioliires. oga. piéce Je vin cZe. 208 Z‘fires se vencla'ii 78 ]_[raﬂcs. ch plcmi Ze plus

cultivé est ke gamay qu donne un vin FOUGe COMIUN. @ucwn cru venommé

r
2 exisie clam Za COMMNIURE.

6nduéie a’u Qfé{sf ‘@nﬂée 1881

oee vigno“e couvre foujours 72 hectares, mais on observe trois taches de

pll,ylloxéra. oe 1nwasion vewmonderait en )[cr,i} a | 'armée 1870. (Mn hectare de

rignes est alfaqué.

6ndu§fe clu (@ ré)l;gi @nnée 1882
oge vignog;’[e s est amoindri. &? ne couvre plus que 35 hectares. @n pense

matntenont que | invasion Plxyzjoxéﬁc{ue remonderard & 1870. @j;pi taches somt
apparendes, neu]( hectaves sont altaqueés et douse ares sont complé'femeni détruts.

@n ne pralidque aucun dratlement, ni par le suZ][ure de carl)one, ni par le sul;[ -
ca,ﬂ]:vonafe. oea culfure Ju gamay clon-ne de Znons résultais e d;:nﬁlly. ers

?

mgnerons pratiduerd? les asciennes m,éflcocj.es cu!éumleﬁ. @ucun az entre eux n a
encove essayé la nouvelle culiure cle Za rigne Jife « en clbainire ». oge pﬂx cle

l :ltecfare Cle vigne clemeure clLe'r (5 200 ][rancs) ] OQES venies sonf « nuZZes »,

67;{:{“3%3 du (g) réi[ef @nnée 1887
oEe fLy!Zoxéra s’esf Jéveloppé avec la ?ap?:cjii‘é et | rin%ensifé d !un )[léau- (]q peine

’
un demsi hectare de ceps a survécu & [ insecte ravageur, wais i est fortement
’ L4
altaqué. OQCL vigne est évaluée % trois cents }[mncs [ ouvvée environ. Cgl n extste

plus w1, venle, n1 transachion.



6nduate du (@?‘éjﬁ:i @nn&e 1804

Plucune vigne frangaise nown greffie na vésists. Vingt-huit hoctarves ont été
dstrusts et non replantis. Soes nowvelles plantations occupent sept hectares
SPlants greffés 3 hectares
Riparia 2 hectares
d;lonis 1 hectare
Productenrs Divects 4 hectares.
Oheello 3,7 hectares
Noak 3 ares

@ucun tradement au quJ[ure de carbore n est pratigué. oQ hectare de vigne se

vemf matntenant 1 500 ﬁfancs. oee (@iﬁaﬁa semlile gwn se comporler sur Ze soZ
viticole de dc;niiﬂy.

&e’coli‘e
dmﬂ 6) roclucfeum @irecfs Joo Aectolitres
d-uv (ﬁ:gnes gre)gl:z’es 120 hectolitres

énc{uéfe a’u 9 ré)[:ef @ﬂ.—née 1905
ch ROUVSIsE vig#solale &]e dc‘z%hﬂy. occupe une supe‘q[c.cfe cZe 18 lbecfa'res,

entiérement planiés en cépages americawmns el vignes grejg[ées. @ueum vigne
L4 f v
anctenne n a résisis. éﬂes n ont regu aucun tralement. aQa valeur de | hectare de
e,

vigne progresse noial)lemeni {3 000 )[rcmcs) 3

]

208



Onguite du épré;(et Flunée 1910

oea sufj[ace: e v’fgnolile alfetnt 20 ;lceciares, entiérement reconstibués. oge prx de

Z keciaﬂe cZe mgne se matntiend.

énquéfe i c@ réﬂat .@Zrme’e 1913

S surface du vignoble continue de croftre ot occupe 30 hectares dont
G planis greffis 27 hectaves
G produstewrs divects 3 hectares

@ Lo questzon concernamd lo valeur moyenie des yignes, (momieur e Q/I/Zaive

réponcl : « 1 000 francs Z lbeciare — une partie inveﬂclaue ».

2y 4



@j;lu[es

611, 1850, Ze village cle @j;mZe.s comple
183 habitants
54 maisons

54 ménages

o superficie de la commune s Gtend sur 006 hoctares dont
182 en tevves labourables
11 en prés
78 en vignes

7 en Lois

er terrotr viticole proclu{i des vins de bonne c[ualiié. Q/[ne carviére j::-mm{i de la
prerve de Z‘a1ﬁe CQ ’égZise est placée sous le vaca;Ze de daz'né g&laire.

5ndu$fe Ju g) 1‘é)(22 @nnée 1880

i ya 1(;5 hectaves de vigne sur ke Zefrifoir;e,‘ dort o prex mo;;en est 6 000 ]l;’ancs
[hectare. ce prix na pas varié depuis dix ans. Soa présence du phylloxéra a &
constatse en 1879. (Ulne tache est appavents, mais awcune vigne n est iotalement
dstruite. Quatre aves sont atteints. Fhu cours des dix devnisres anmies, la
production moyenne d un hectave de vigne est de 24 hectolitres. 2o vin se vend

60 francs la piéce. oee plcmf le lﬁlus généralemenf cultivé est le gamy qut donne

320



un rouge ordinaive. gl existe dans la commune un cru. renommé qur a pour nom

<l ERoche .

Enuite du Podht Plunée 1881

fou surface du vignoble demeure inchangée. SZs tervitoive viticole est totalement
sk do taches. @ remarque pastout la présence de Linsecte. Quinze ares sont
complitement détruits, Quinse ares ont 415 traités par le sulbfure de carbone mais
o vigne est anéantic. Flucune vigne o G traitée par le sullo-carbonate. nos
vidoser do [hoctare est tombée 5 4 800 francs. e vin est passé de 70 francs les
208 litres & 100 francs maintenant. Un syndicat powr le trattement des vignes
philloxéries a & créé a Ssint-Boil ot Sailes en Jait partie. Wonsicwr le
Waire précise e la résistance est organiste, mais, malgré le traitement, [insecte

s est propagé celle année avec une eﬂmyanfe rapicliié.

6ndué‘fe du Q ré[ef %nﬂé«a 1804
@je.*wl un hectave de vigne fraﬂgat}e vésishe encore au ﬁ}cyﬂoxéra. %ngi hectares

sont détruts et non re_pZantés_. d;ize Lectares ont 616 veconstitués en plaﬂfs greffés,

et quatre hectares en _proclucteurs directs. .(f?zucwn fraitement n est prafiqué.

Wowvele plczntati&ns

Q roducteurs cZirects
@tltello 3,80 ha
Q/ZOCLL 0,20 lta

chs producfeum divects Jépéﬁsseni an bout de 3 & 5 ans, rongés par L pll.yﬂaxéra.

34



lants greffis
Riparia 10 ha
Wil - 0,20 ha
Solonis 2 ha
ERupestris - 1,50 ha
gfyln-ides 0,30 ha
(Gamay-Couders et Flramon-Rupestris)

ers (Q’iﬁar{a véststent maeux due les cutres.
S valeus de | ’ltectare de vigne est de 3000 ](ranc:s

Rscolte
Suer vignes frangaises non greffées 15 b
Clur productewrs directs 100 b
@J;r vignes grejgfées g00 k]

Onguste du Prsfet Funse 1006
OQG sun[ace Ju vtgml?le cle C‘Jc.zules s ';Eieml sur 75 lceciares endtérement reconstitués

en cépages américains ou vignes gre]g[;ies. oea valeur de [ hectave de vigne est de 4

500 )l;-aﬁcs.

e

6nduéie dw Q ré_)l;’.i @m@ée 1913

OQCI supem[icie de mgnoue augmenle ( o2 lbecfares). gl est entrérement

K
reconsttiué. @Pre\s avotr conny une augmeniaiion l année _précéclenie, Za valeur

cle l Zeciare Je vtgne amoree une nou?eﬂe laaisse ( 3 Qo0 )l;‘ancs) .

3%



erey

6% 1850, L vtﬂage de @j;ﬂcy comple
357 Ewéiﬁ‘anﬁs
00 matisons

OO ménages

o2 superficie est de 580 hectares dont
210 en lerves labowrables
207 en prés
50 en vigies

63 e éois

Elrois mowlins  bls & e vin est d asses b ité
vots moulins  blé tournent sur la Stvosne. e vin est d assez bonne qualité.

OE ég[ise est sous Ze vocage cZe d;.ziﬂ.f georges.

6%@&&&3 du (@réfg‘ f%nnée 1880

", 1 . P A " .
oQ tendue des vignes a diminué. Olle couvre 37 ;Leci‘ares, 38 ares et 00 centraves.

oge prix moyen & { hectare est ci?e 5 Qo0 fm-ms, et dna pas varié Jepuis dix ans.
oga présence de _pﬁeyZZoxéra a été constatée en 1878. ng existe trois taches sur le
fervifotre vifr:cozé. cis:}a Jesfrwcfion concerne 30 centiares, iamfis que 52 ares soni

3¢ - . 08 s . 3 2. 4
d ores et czej?z alteints. lsa production moyenne est de 20 hectolitves u [ hectare et

343



le prix moyen de la préce de vin afteint 60 ]{mncs. oEe pzanf e ﬁzu.s généraiémeni

cultivé est e gamag qui donne un vin rouge ordinaire.

6ndu§fe du g) réfe% @nnéé 1881
oga suq{ace des vignes est demeurie icZeniic{ue. cQ iinvasion pZLyZZoxérique est

supposée remonter 2 1873. Lix taches sont apparentes et 12 hectaves sont attaqués.
Lo trattement au sullure de carbone a &é appliqué sur 7 hectares, mais les
résudiats sont « incomplets ». U essai identique a &6 effectué u | aide des sullo-
carbonates dqui donment los mimes effets. U Lo question concernant la valewr de
[ hectare de vigne, Wonsiewr s Waive répond « Rien n a &5 mis en vente ».
I consiate en outre «une grande réserve de la pari des achetewrs » en ce qus
concerne los ventes et bz prix des transactions. (es tentatives ont 616 initides pour

3 PR 7° . . .. . ’
la création d un syncZwai « qur ne sera organisé, sy a Zwu, qu en 1882 ».

énquéfe du C@réfcef @nné& 1882
OE/CE sun[ace (:Zes vignes est de 35 hectaves. o@&s taches pZLyZZoxén'q‘ues sont « st

nomgreu.ses e 'L[ est cgtj}};‘cje den préciser fe nomf;re », o£? éfencfue Jes vignes

attadquées couvre 30 L.ecfares, et 50 ares sont enbiévement ciéfmifs_ oges trarferments
. ; . . 7 I 7

am su[fure de carbomne ont &t appZu{ues a 20 heclarves avec des resuifafs }_bassaéles.
3 3" . ) . . 0 . 1 .

aga valewr de | hectare de vigne demeure 1ncitangee, mats (}/I’?omteur le (mazre

LA s E) for
précise « du il ne se fait plus d affatres ».

é’Snduéfe du @ re{ll;:t %nﬂée 1887

P ¥ 3 -
Qewl wn hectare de vigne Q SUFvECU MaLs i est attadué. ol% payﬂgoxéva a détruit

34 hectares. cgf a ][aii‘ son appartiion en 1878, mais son wnvaswon est supposée

W



remonter u 1874. Flucum traitement w est pratiqué, ni par le sullure de carbone,
i par b sulfo-carbonate. Zes vignerons essaient la culture en chaintves mais les
vésuliats sont insuflisants. oo valewr de la vigne était de 5 000 framcs { heclare.
] est impossible de donmer wne estimation car il ne se fait phus d affaires, les
ventes ot lss tramsactions sont arrétées. (I nexiste pas de syndicat pour o
traitement des vignes phiyllovérées dans lo commune. ove vignoble actuel se
compose de vignes américaines, producteurs divects Othello. € ast loner premicre
année de culture. Deuz mille souches ont &5 plantées, tous los planis ont repris et
Lo plantation est en bon éat. ooa récolte de vin est espérée pour 1889, ofze
propridtaive de cette nowvelle vigne plantée aw « Wernay » en 1887 est Wonsicur
Dhibessay de Comtenson. o vigne cowsre wn terrain argilo-calzaire. daa tache

_pZLyzzoxériq(ues [ pZu.s p'rociw se stbue & 50 mélres.

R
énduéfe _@ré_f‘.;ciorafe Wnnée 18G4

r

S
. . . I 7 s - -
‘%uaum ancienne vigne ]lrangazse n a vesiste. Quarante hectares ont éié détruits

el non ?epZdnfés.

lantations
Wignes greffzes 2 hectares
Riparia 1,8 hectare
Solons 0,2 hectare
EPlanis divects 6 hectares
Obhello 5.5 hectares
Woah 0,5 hectare

3x%



S ¥, , R X . . . *
elies gref;{es s C':/%zgm-m semblent gneee se comporler, mais za motiid cies g)fcm?.s
d @i&eﬂo est attaguée par ke ﬁiﬂgﬁoxéra e pért.

£ ‘ 77 . 7
Nz vaderr de L hectave de vigne est fombée de 50007 2 500 ]E;’cmcs.

&é&o&e
@j;*,s«- _ﬁ:md?bs:cieum divects 220 kectolitres

@‘r ;zar rignes gmzjgé'es | 10 hectolitres

5#@41@53@ ﬁéwj{es:fgmfe i%.ﬁmée ig0s

. -
OQCE swwface dhus mgnogafe, w;iégraiemeﬂf reconstilué en cépages amEVICAINs, COUvVYe

= 2717 w . ] £
10 hectares. S5 heclare de vigne se vend 2 500 fmm:s.

L&l -
@ xgguéfe Qréﬁeci‘omi’e -@ﬂﬂé@_ﬂ qio

i) R 2 i = £l . - - - / i, a
Aze m,gswége s est aceru. @j& superficie est passée de 10 & 22 hectaves. og hectare de

'
vigne vaut § 000 francs.

re N : -
@mq{g{g& Q;{éfgcfm-afe U lunde ¢ 013

::Qéger ﬂéczz-issmea% e vigsfméle Jur conwvre 20 hactares, dowt 10 Ji&ecfaves en vignes
£ : ) 4 . 1 . }::3 1 5 q(g "
g:rejjfees ef 1 heclare en Producheses divects. tsa valews moyenmne de | heclave de

vigne es?c??e 2 400 ji;ﬂazfzcs

ik
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d‘ aini-—g engo ux—Ze—g%oy al
@jc‘zini—g engo ux—Ze mcxﬁo nal

é;n 1850, @J:zint—gengom—le—(@oyal comple
1700 habitants

417 maisons

524 ménages

«;Qa suf;@icie de la commune couvre 936 Leciaﬂ_zs dont
437 en torves labourables
150 en prés
267 en vignes

39 en l;ois

Toit tanmeries fabriquent des produits recherchiés aux dews foires de Chalon,
cells des Clauvagines chawdes (226) et celle des Sarvagines froides (hiver).
QUe teinturerie, dowa dibits de tabac, poudve et accessoives de chasse, offrent
Lours services. Suint-Sengowr accueille wne foire par semaine. e nom ancien
choisi aw moment de la Qévoiuﬁon est « (gouvence ». cve réglz'se est sous le voca_\lrfe;
de DSaint-Gengores.

348



6ndu§ie du Qfé_}[ef @nnée 1880

oee mgnogle est passé de 267 u 380 hectares. oee prix moyen atlewnt 4 300 ][rancs
[ hectare. @e prix a varé de un dixziéme dans le sens de la baisse (11 ya dix ans,

wut lzecfa:re valaéi environ 4 800 fmncs) car, conmmenie (mom{eur Ze (maire

« les caprtalistes trouvent lewr intérét en achetant de la vente et ne recherchent plus
ardant la propriété ». da présence du phylloxéra a éé constatée depuss 1875. I
existe quatre taches sur o territoive viticole de la commune. o2 étendue des vignes
dstrusites ast de trois hectares et cing hectares sont simplement atteints. Pendant les
dix dervidres annies, la production moyenme a 66 de 40 hectolitres u Lhectare, et
le prix moyen de la $iéce de vin de 225 litres est de 65 ][mncs. oA planf L plm
cudtivé est o « Deargolais ». (D) autres plants produisent des vins rouges et blancs

trés bon ordinaire. oges crus renommes povient les nows de « Q/nonf gouéof »,

« Q Oi:seuils », el « oees Q/n_ouclleiies ».

67‘5@%3%9 dee 9 re'ife% Y%nnée 1881
Cgl existe 375 hectares de vignes dans Za commune. oee Pltyﬂoxéra a ][cm:i son

r

apparition sur toute la surface du vignoble. oes vignerons s en sont apergus en.
1875 ot ils supposent que | nvasion remonte  la mime &poque. Aes taches sont
nombreuses. Do hectares du vignoble sont attadués Jortement. olZe reste parait
sgalement souflriv. S5 quart des vignes environ est complitement dstrust. Vewf
hectares ont &6 traités par b sulfure de carbone avee d asses bons résubiats
Flucune vigne na &6 taitée par les sullocarbonates ou aubres procédss. e
valeur de la vigne est tombée u 2 000 francs ! ’jaeciare. N existe un syncficai pour

le traitement des vignes pkylloxérées cle_puzs le 22 @ciol)re 1879.
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6ngu$ie Ju 9 ré,l_et @nnée 1882
oEa suq[ace aZu vignoéle j[lécllii. o(f? reste envivon 340 lLeciares Je m'gnes Jans Za

commune. oee _pltylloxéra s:esé mani](esié sur tous les points du wgno!;le @n
suppose mainienant due | invasion remonte & 1873, Jses taches philloxéricues se
sont développées partort. SZes 4/5 des vignes sont infestés et le Hers enticrement
dstruit. ©n ne traste plus dque cing hectares par lo sulfure do carbone ot les
vésuliats, d assess bons [ année précédente, sont jugés désormats « insignifiants ».
Plucune nowselle plantation n a & offectuée. S3a valewr de [ hectare de vigne est
cstimde u 2 500 francs. S2e syndicat powr Lo traitement des vignes phylloxéries

)[onctio nne foujours.

6114;’@421@ Ju Qrél[e-at @nnée 1887

g] wne vesie lus we cinguanie lLeciares cle rignes environ clan.s Za COMLILUNE.
Plus ¢ rdf g

Bien que repérée serdement en 1875, linvasion phylloxérique remonterait u
1873, ofes taches somt trop nombreuses powr Stve complées, et tout ce qui reste du
vignoble est attacué. S2a destruction concerne 333 hectares. Fhucun traitement
par Lo sulbre de carbone ou les sullo-carbonates nest pratiqué. doa valewr de
hectave est tombée @ 1500 francs Sdos ventes et le prix des tramsactions
connaissent une baisse qui oscille entre tross quarts et dquatre cinquicmes. Uln
syndicat powr le trastement des vignes a 66 créé en 1870, mais il ne fonctionne
slus. Uln nowveas syndicat agricole et viticole s est constitué le 17 mai 1887.

OQ éienclue cles vignes américaines (Jans Lo commune est de 9.5 hectares.
(@ roducfeurs Jireci‘s @ilte”o et @fenasc{ua
g) orle—grejfes Q‘iﬁaﬁa, @wla, @E:'Zowf,s
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Nombres de souches
Qipan'a 1000
Solonis 500
Cyorﬁ- O/Macleira 3oo
Vi 400
cgeupesfw;s 200
Haylor 200
©dhello 2 000
Canada 500

@y.nilaiaﬂa 50
@omu~ @OP‘!:CI 100
(‘?jf;nczsc{ua 400

6lvira 2Q0

gaux cZe réussite

6sﬁéces en boutures 50%

C@anfs racinés 98%
(noml:re Je greffes 1 000 000

Povte-greffes Riparia, Solonis, York,
WViala, ERupestris, Saglor
Grelloms Gamay, Wowsot, Petit Bouchet
Plants rouges



gzux de réussite pour les pw.a]s grejg[és 50%
oe stat actuel de la pZanfaiion est safis][aisami.

oea premiére récolte a eu liew en 1886 et celle de 1887 est espivie Lonne.

oge pZus wmeportant propristaive est (monsieur éclouarcf @u'nqyer qui a _{)Zani‘e'
duatre hectares aux liews-dits «%ux gourles », «% la garniére », «‘% la

@lLassczgne , « 'Qu.x Wélézes »elZ « @faini QOCZL ». @eﬁe nowvelle p]anfafian
clafe des années 1885, 1886 et 1887. 6]19 est sttude au ceeur de vignes enfidrement

playlloxérées. OEG nature du sol se compose de terrains calcaires et silicewx sur

0,060 métres de _pro)(;JnA]eur, sau]( au lew-dit «oea Qamiére »

6ndu§fe cZu (@reﬁ[ef %nnée 1888

g[ reste duaranie hectares de rignes. oee vignoéle est enhérement altaqusé. oEe

_plty”oxéra & détrust 360 hectares. @imf hectares seulement sont veconstibués tandss
que 395 lbecfares ne le sont pas. oees vignerons ne pratiquent aucun trattement,

oe ltecfare cle vigne se vencz 1200 ][rancs. @J’c‘z vaZeur a encaore clmé‘é.

(@Zanfaiions de Vignes américaines 12 hectares

(@ rocjucteurs Jirecis

@fltello 5 Leciares
@omucopz'a, @J:znasqua, gacc[uez 1 Aeciare

Qlanfs gre]g;s's (environ)
@jufr Qz}ﬁav{a - 3 ltecfares
Sur Viala 68 ares

Y



dur Cyork 15 ares
@j;w dolom'.s 3 hectares

@fur (%upesin's 15 ares

c@s résullats sont trés scaé‘ﬁj[aisa:rds powr es _proclucieurs dirvects comme pour o

planf:s gre]g[és.

Qéco e dur vignes clu bays 200 hectolitres environ

dufr _pmclucieurs directs 80 hectolitres

@jwr planis grejgfés 20 hectolitres

6%(1%5%@ Clu ngréi[ef %nnée 1890

oQa vigne occupe 80O hectares. @w’zq hectares envivon résiajieni encore au
p]eylloxéra tandis dque 375 hectares sont entirement détreects. oQa reconstitutton
concerne 75 hectares. an hectare et demi a 6% traité au suZ)(;Are de carbone. oea,

vigne se vencl me clmer qu avard (5 o000 ]['rancs thecfare ) , mais iZ y a trés peu cZe

transaclions.

g?aniafio'ns Je vignes américaines

EProducteurs divects Oshrell

SPlanss greflss Sur Riparia
Sr Viala
v York
Chir Solonss

35 lbeciares
20 hectares
8 hectares
2 hectares

15 lLecfares
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(@écolﬁe

du‘ vignes a’u pays
dur proJucfeurs directs

@fur f.alanis gre]%s

6ngu§ie du (@ ré)l;et %Vmée Icgog

45 Lecfolifres
335 Aecfolifres

300 ltecfoliires

oee vigno])le de la commune est toujours en cours aZe reconstitulion. @eux cent

sowanie-quinze hectares sont détruats et 1 25 re_planiés. oe

essat Je tratement au

sul][ure de carbone a _@ercluré Jusqu en 1891, mats sans yésullat, Cgl est done

L4
aLanclonné. oQa salewr des vignes américaines reconshiluées s élove = 8 000 _)[rancs

l ltecfare.

Q]aniahon de vignes américaines

Q vodcteurs directs @llte]]o

5 lbecfa res

og ’@flzeﬂo clcmne aie trés mauvails résuZiafs. chs ceps sont tous cléimifs par Ze

plLyZZoxé L.

Slanis groffis Sur Riparia
Sr Vil
Sr York
Sr Qolonis
Sr Rupestris
ur aylor
Sur haghrides

75 hectares
15 hectares
1 hectare
05 hectares
2 hectares
 hectare

7 Lecfa re
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oEes pZani‘s grejg[és couvrent 120 hectares du vignoéle et donnent d excellents

résulfais.

Qécolie

néanlt

du-r vignes du pays

d ur proczucfeurs cl‘i'recfs 200 Leciolifres

G’fur _plani‘s gre)g.és

3 800 L.edoliifes

é;nduéfe Ju (@ré)[;ei @n‘née 1800

oge _plbylloxéra a Jéimil 175 lbecfares non encove repZa‘niés. oee nowvedn 1?1.gnol>[e

se compose de 220 hectares de p]anfs gre_}gés et c!e 5 hectares de Proalucteurs divects
( @tluz[lo) oQ Zzeciare cle vigne conltnue Je prem!re Je la va.leur ( 8 500

]l;’cmcs) ‘

@ecom%ﬁuiian en vignes gre)g(:ées

Qécolfe

ERiparia

Viala

ERupestris

Gamay-Coudere
Framon-ERupestris-Sanzin
ERiparia-ERupesiris

Ot autres hybrides

@’:w Proa?ucfeum divects
@fm- vignes gre)[}ées

130 hectares
28 hectares

50 hectares

5 hectares

5 hectares

1 }Leciare

1 lw,ci‘are

500 ]Leciolifres

21 100 hectolitres
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Gnguste du Prefet Fnnie 1800

d;cr l‘ensernue dee vigﬁaéle, 80 heclares sont détrudls ef nom mfazautés, 340
hockares sont replantis en plants greffés, et 5 hectaves en productewrs directs
(Odhells). Lo prixe do Lhoctare de vigne demeure deve. 2 Othello depéri,
atacué par le phylloxéra, mais il a vendu des services cette annde, car il a miewx

résisté u la gelée et mome u la gr';Ze que fes j)lanfs gfe]_[)[és.

(D'Lgnes greffés Qﬁﬁam 2920 hectares
(D;ala 32 lteciares
dozoms 50 lzece‘.m—es

gea_pesfris 5 hectayes
gamay—@ozdefc 24 hectares
@mmm—&uﬁesiﬁs— anzt t hiectare

(@ipan:a—&uﬁes&is
é;i attires Zzygﬂ.c]es 1 iegciam

cge @*L_pam et le gamy—@oudem se comportent loujorrs Lien. QQQ dolowis

surtout dépérit

Propriziaires des papinisre d hybrides
 Madame Clambard
Wonsiewr Witaut
Wonsicrr Perras
WMonsicwr Delorme




oQa commune a été atletnte par Lo grEle et la gelée. oga vigne o ausst sou]gfeﬁ du
mildiou et de | oidium qut n ont pas causé de Jégd‘fs #rés considérables. oee black-

f
vot n a é¥é due conslalé & Lo mi-aoiit sur Quelques ceps. c:ga bowillie bordelaise

][orl‘e dase semble avoir donns des résubiats saﬁsfaisants.

(@éaolﬁe @j;:w vignes gre£[ées 4 560 hecfoliires

dur procjucfeuws cjirecis 150 Zleci‘olﬂres

é’;nduéie cJu (@ré][ei‘ @nnée 1 QOO0

oQa supesjl;c{e des rignes détrustes mass now emcove reﬁla'rdées décrot. é;ﬂe n est

pZus que de 70 hectares. oees nouvelles reconstilutions en planis greffés couvrenl

340.5 lzecﬁares_ oees proclucfeum clifecis occupent encove 5,5 lzeciares, a’onﬁ‘ 9/ 100
en @i‘lLeZZo et f/ 10" en mOalL. @es producieurs directs se sont bien comportés

cefle année, surfout e O/ZOCLZL @uelq’wes vgres, qut semblaient Jépéﬂ:'r, ont repris

cJe Za vigueur. OQO‘. vaZeur Je l ltecf.are ale v{gne Laisse HEéaNMOLNS (6500 ][;'ancs) .

(pignes greﬂ:ées Gfur cg%iparia 225 hectares
Sr Viala 40 hectares
Sr Dolomis 50 hectares
@fm— lby.l»ricles divers 34.50 hectares
(dont Gamay-Coudrec) 27,50 hectares
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g[ na pas élé remarqué celte année due [es planis gre][];fs ][aiuissaieni‘. ;Be
&t:paw:a et le gamay—@ouclerc continuent 2 Stre bien considérés. cga péprnidre
de Q%aclame C@lancltarcl n est _plus menfionnée.

ers vignes ont Zégéremenf sou}}:sﬂ'f de la grele celle année. cea, cZé)[ense contre la
»\Ze vy s - -, Je af- [2 - If
grele a éle serieusement organisée au moyen canons grelifuges. oses résustlals

r

ol:tenues sont sailk][aisanis mats non encore conclucmfs, l ennemi ne s étant présenté
que d une )[agon Lém:gne. oge.s résultats Jéj‘a obtenus permellent ce_;_bem:lani d avoir
bon esporr. %ilcliou et vidium ont causé trés peu de Jég&is‘. @uanf au Uacé—roi,

r

est pas cevlain que celes soit cette mczlaclie. c;Qes

r
On A cru le constater, mats lon n

rignerons emﬁ!o{.em‘ towjours [a Loui]lﬁe bordelaise a _)[orle dose.

C@éco[ie @j‘zaf vignes gre]g[ées 28 560 hectolitres

G’jur proclucfeum cZireci‘s 540 Leci‘olifres

énduéte du gréﬁat @nnée 1004

ers plani;s' gre};%s couvreni 381 hectares du vignoue qut snclut foujours 5 hectares

de procZucteum divects. @eﬂe année, ces derniers se sont aussi bien comporiés due
Les planis grefjés. oea valewr moyenne a!e Z lbec.‘?are est en Zaaisse. @e 0 500 [rancs

elle est passée a 4 800 fmncs

Flants grefis
(@z:paria 247 hectares
Viala 51 hectares
olonis 40 hectares



ggyérules divers .43 ltectares
cees @ipaﬁ:a el q’uelc{m Lyl)rz'cges son? les Planfs qut se comporient le miev.
oea luiie conlre L gré[e se poursutt grace au };mch:onnemeni a’e 08 canons
pamgfélgs. %zs id et u remarduar dqu d n y o pas ex d orage réellement

cza, ereux. .@uaum—: mlaclie cryptogamiduce n:zst ) nalée.
ng ryptogamad sig

(@éco dwr vignes gre]g[ées 12 960 hectolitres

@L',cr proclucfeuﬁ Jirecfs 450 lbecfoli%res

6nguéte du EPrefet Flunse 1010
gl nYa Plus aucune ancienne vigne Jam Le v-ignogle de 360 tl.eciares entiérement

/£,
reconstitué en cépages américatns ou en vigres gre]i];fes. ch hectave de vigne se

vencl 3 0006 };‘cm,cs.
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cees %gms anciennes
a c'ga @Zmpeﬂe

Certains liews-dits évoguent toujours les vignes d’asutrefois. Les plus anciennes étaient
sans doutes les parcelies plantées an « Champ de la Vigne ». Elies apparaissent sur les plans
géométriques de I”An 11 (1803) et se situent & proximité de I'ancien meix presbytere attaché &
Téglise romane édifide dans Venceinte du chiteau, au temps des premiers seigneurs de La
Chapelle. Peut-8tre ces vignes étaient-elles affectées 4 la production du précieux vin de messe
et firent-elles partic de la dotation primitive Jors de la fondation de Véglise. Elles se tronvaient
implantées sur ce que les Anciens considérent comme "une des meilieures terres du village.
Le seigneur devail, pour son usage personnel, celui de son contoi et de sa familia, posséder
ailleurs dautres vignes, sans doute celle du Melon vers le beau Domaine Carré, ancien
domaine du chateau, et peut-Stre également celle des Meix dont la propriéié est toujours
attestée en 1803,

Au début du XVII° sidcle, Gabriel de Beugre, seigneur du village (1637-1722), pére
& Antoine de Beugre (1697- 1131} posséde, outres ses vignes de La Chapelle, une autre vigne
au hameau de Chalot (Nanton).

Sur ce que nous appelons « cadastre de 1803 » (plans géométriques de VAn 11},
Madame Veuve de Raffin posséde deux vignes. L une d’elle est située « En Melon », parcelle
7° 759 d’une contenance de | hectare, 5 ares et 99 centiares. Lautre vigne fructifie au heu-dit
« Les Meix », parcelie p° 131, qui couvre 1 hectare et 4 ares.

En 1833, deux autres vignes apparaissent sut le nouveau cadastre du vitlage. Elles ont
été plantées an sud des vignes des Meix appartenant & Madame de Raffin. L'une d'entre elle
appartient & Autoine Gein. H ¢ agit de la parcelle n° 422 et sa superficic couvre 13 ares, 30
centiares. Le fils d&’Anptoine Goin fera &difier la grande tmilerie de Champ-Crochet. la
dynastie Goin de P'époque, outre son patrimoine foncier conséquent, devait appartenit aux
notables aisés du village. L autre vigne, cadastrée parcelle n° 421, couvre une surface de 12
ares 90 et appartient & Benoit Valliére, membre d’une autre grande dynastie terrienne du pays.

LT
5.

Lo






0863 (pigms anctennes
‘@ ggaafeﬁw

Les lieux-dits principaux d'Hauterive expriment de fagon claire une économie
domaninie Tiée 4 la proche présence des moines, sans doute les Bénédictins de Clony. On y
trouve, grange, four, puits, fromagerie aux cotés de toponymes religieux (Pain Bénit) et de
termes d'essartage, sans doute défrichement conduit pas les moines puis ultérieurement par
des particuliers. Les dernidres terres essartées, en lisitre de Bragny entre le Pain Bénit et
Hauterive-le-Haut, le furent au X siecle.

Deux toponymes évoguent des cépages tout prés de Uancien Domaine d’Amaron
devert Chavoche aprés 1a Révolution. L ancien Aramon bien sir, mais aussi, tout & cdté, le
toponyme «Marion » (cf Ripatia Marion) notant Uancienne présence &un bois, bosqueteau
qui gurzit glissé de Bragoy vers la niviere de Grosne, syméirique & ancien Bois ¢’ Amaron,
terrains dont I inclinaison enscleillée aurait &t reconquise, une fois oubliée P'ére des moings
et des cépages, par les essences anclennes et premictes de I'inumense forét, puis par de
nouvelies cultures au termps des fermiers-grangers des descendants des seigneurs du BI€, fes
Mandelot, propriétaire de Pensemble jusqu’a la Révolution, lesquels émigrérent, ce qui valut
au beau et grand domaine d’ére vendu comroe bien national. Non loin des terres de 1a Justice
fructifiaient sans doute, au teraps des moines et des essarts, Jes ceps qui offraient le vin de
miesse ef la boisson des hommes de priére.

A Hauterive-le-Haut, en 1814, un homme se serait caché dams un pressolr pour
échapper aux recherches des Autrichiens qui occupdrent le village jusaw'en 1815, La vigne
étatt-elle présente sur les Theurots & Hauterive-le-Haut 7 L'atlas de plans gbométiques de
Pan 11 fait silence. A Hauterive-le-Haut, pressoir ef cuves existaient encore entre 1940 et
1950. Certains propriétaires pouvaient avoir de la vigne sur Bresse ou Santilly.

Dans la monographie consactée au vitlage, Iinstitutear Clawnde Teorrier qui instruisit les
enfants « chapalats » de 1873 4 1880, écnt : « Dans {a partie sud du pays, on produit un vin de
gualité ordinaire ».  On ne trouve mention, sur les plans géométriques, que de la vigne des
Meix. Les écrits et documents administratifs n’en mentionnent nulie part aileurs avant le
phylloxéra. Claude Terrier précise ¢également au sujet de U'alimentation des habitants du
village : «La population, depuis déja trés longtemps, a tenu 4 homneur d’avelr une
alimentation substantielie. Riches ef pauvres mangent du bié de bonne qualité. Iis n’ont point,
comme certains pays de Sadne-et-Loire, la manie de vendre leur blé powr aveir du seigle qui
servira & Jeur nourriture. Les pommes de terre entremt pour ume grande pattie dans
Palimentation. Le vin. qui est tare et cher. ve se trouve pas dans toutes les families, ce qui
n’empéche pas ¢ avoir une population Vigoureuse.»
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oges Cpignes du (DiZZage

@jz.m‘ une o]e’lilrérafian Je 7839

« Le brigadier Poirier est accusé d’avoir enlevé du bois de Bragny une quantité considérable
d'échalas. Tl en apportait tous les soirs en renirani de sa tournée et ses vignes en étaient
toutes garnies. On en a trouvé douze fagots & son domicile ».

Poirier, garde forestier, était certes propriétaire de vignes, mais pas 4 La Chapelle. Ii habitait
dans le haut du village, au quartier des Meix. Peut-&tre ses vignes se trouvaient-elles a Bresse,
ou a Nanton.

-_GaZu };Z des maladies

En 1880, les vignes du village ne sont pas encore atteintes par le phylloxéra. Le mildiou n’y
sévit pas davantage. Mais il est possible que certains plants souffrent d’oidium, maladie
mentionnée dans les années 1848 et 1850. L’enquéte de 1887 ne laisse apparaitre aucune
tache phylloxérique dans le modeste vignoble « chapalat ». En 1893, sur trois hectares de
vignes, un hectare et demi résiste encore. Il faut cependant noter que les vignes phylloxérées
représentent la moitié des parcelles plantées. Le phylloxéra a donc fait son apparition au
village entre 1887 et 1893, peut-étre peu de temps aprés Uenquéte de 1887

oga vigne de Lo « (mére ogongueville »

On se souvient au village d’une vieille vigne en friches au lieu-dit « La vie de Lalheue », juste
avant la courbe qui fait face au Champ Bourdon. Cette vigne avait €€ plantée en Othello peu
aprés 1900. Des ceps en mauvais état étaient couverts de ronces. De tres vieux pruniers 4
moitié secs dépérissaient au milieu de la vigne. Le charpentier du village Alphonse Berthier
Ia défrichée et en est devenu propriétaire. En effet, les terrains laissés & 1’abandon pendant la
guerre et non réclamés par la suite, devenaient propriété de ceux qui les rendaient a la culture.
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Les vieilles vignes des « Chapalats »

et [z phylloxéra

Il se peut que nos vieilles vignes n’aient été malades qu’aprés 1880. On sait que le
phylloxéra progressait plus léntement dans les terrains compactes et humides. Pendant
quelques armées, seuls quelques ceps séchaient. Ce phénoméne a pu se produire également
sous cette forme dans certains terrains lourds des montagnes. En période seche, I'invasion est
plus rapide.

En 1887, il 0’y a pas encore de phylloxéra dans les vieilles vignes du village,

En 1893, 1a moitié des vignes anciennes sont détruites.

En 1894, la destruction par le phylloxéra représente deux hectares sur trois. Le village
comptait alors 80 ares d’Othello et 10 ares de Noah. Les vieilles vignes ne représentent plus

qu’un seul tiers de I"ensemble du vignoble « chapalat ».

‘ Une noyvelle vigne, d’une superficie de un hectare, honore les paysages du village.
Elle produit 60 hectohtres en 1893, puis 75 hectolitres en 1894. .
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Le Mildiou

11 est apparu en Sadne-et-Loire en 1882 et a provoqué des dégéts importants et 1884.

Nos v1elllcs vignes ont peut-étre subi ces deux fléaux presque en méme temps. On savait que

fe sulfate de cuivre neutralisé 2 I'aide de chaux vive empéchait le mildiou de se propager.

- Mais on connaissait eticore mal le mode d’emploi. Etre informé du traitement efficace ne

suffisait pas. Encore fallait-il savoir utiliser correctement les produits bien dosés et disposer
du matériel nécessaire. ‘

Les vignerons de la montagne he disposaient pas de meilleures informations. Les’
premiers sulfatages auraient €t¢ faits a 1"aide d"un balai. Pierre Valliére et Pierre Durand se
souviennent encore avoir entendu parler de cette pratique qui aurait perduré au-deld des
premniers pulvérisateurs . 1i fallait avssi reconnaitre 14 maladie assez t6t. Tous en étaient &
Jeurs premiéres gxpériences.

"1l était donc vivement conseillé de planter les nouveaux plants « directs » qui
résistaient au phylioxéra ét au mildiou.

En 1885, en Sabric et Loire, 80 hectares de vignes sont replantés en cépages
" américains. En 1887, 393 hectares et en 1891 1493 hectares. A cette époque, la France
manque de virl

Un peu partout on pla.nté des plants « directs ». Le plus souvent, ce sont le « Noah »
qui donne un vin blanc,et « 1” Othello » qui produit un vin rouge. Le Noah, trés résistant et
d’un bon rendcment, aeu plus de succés que I’ Othello plus sensible au phllloxera et &
]_’01d1u1n . it Z

L’Othello est le prodicteur direct américain qui a été le premier adopté dans tout le
département & partir de 1885/ 1886. Il en a ét¢ de méme dans riotre canton.
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Les nouvelles vignes & La Chapelle

Le vin étant devenu rave et cher, quelques propridtaires du village pensérent qu’il
fallait planter de la vigne. Le plus siriple était d’uiiliser des plants directs pour éviter les
sulfatages. Cest ce que firent les plus aisés. Les awires suivront assez vite. Quelques ares
suffisaient pour la consommation familiale. '

| ais les moyens financiers étaient nécessaires pour acheter le matériel, cuves et
futailles. Le pressoir servait & plusieurs. Dans certaine maisons, on ne possédart qu'un fut
pour alter chercher du vin & la montagne, ou chez I'un des frois propri¢taires de vignes du
village. ' ' '

Ernest Fargeot, Alexis Rabut, Ernest Branchey possédaient un pressoir. A Messey ua
pressoif momnte Sut roues se déplacait d’une maison & 1"autre.

Les deux premidres nouvelles vignes en plants directs du village ont éé plantées par
fes deux tuiliers. Btienne Rizet .en Champ Crochet, plantz un vigne en Noah, parcelle 279 et
280, ausud de la tuilerie. 11 v avait aussi quelques ceps ¢ Otello. En Champ Gaudenat, Louis
Jacquelot, "autre fuilier, planta une vigne J*Othello sur le c6té sud de sa propriété, Ces deux
vignes auraient ét¢ plantées vers 1890. Les Apnuaires de Sadne et Loire notent que les

surfaces des champs planiés en vignes augmentent notterent au village & partir de 1894

Jean-Baptiste Valliére tacontait que lorsqu'il gardait, enfant, les vaches dans les
champs sur la route d"Hauterive, il goitait les raisins de Noah de 1a vigne de Monsieur Rizet
et qu’il ne les trouvait pas tiés bons. Jean Baptiste Vallidre est né en 1882,

Ces nouvelles vignes n’apparaissent qu'a partir da cadastre de 1948, Les Annuaires de
Sadne et Loire des années 1894, 1896 et 1900 font apparaitre qu’il ¥ a & La Chapelle 2
hectares 50 de vignes: Cette surface est supérieure d’un hectare et demi 1z superficies de nos
ancieanes vignes. Dans guel état sont-elles 7 Ont-elles été replantées apeés le phylloxéra 7 La
surface totale représente beaucoup de parcelles plantées en vignes. Sachant que la plupart des
villageois copceinés n’ont plante des parcelles que de 8 4 10 ares, on peut déduire qu’entre, 12
et 15 « Chapalats» de Pépoque étaient devenus les heuroux propriétaires des nouvelles
vignes.
D aptres plants directs ont &te plantés, enire autres le « Gailiard » qui donne un vin
peu alcoolisé mais résistant aux maladies. Se conservant mal, il €tart souvent r’%iéiahgé au
Noah, les deux étant quelquefois cuvés ensemble. Ceux qui n’avaient que du Noah ne le -
faisaient pas cuver; mais le pressuraient aussitdt récolte comme tous les vins blancs. Ce
procédé produisait un vin meilleur, pour ne pas dire « moins mauvais ».



Il y avait aussi de I'Oberlin qui donnait un vin trés coloré et alcoolisé. IL se conservait
de fagon satisfaisante. Les marchands Pachetaient pour donner de la couleur & d’autres vins.
Entre les deux guerres, le vin rouge de consommation courante trés coloré était le plus
apprécié. L"Oberlin était rouge tres foncé, violacé, épais. Peu de gens le consommaient seul.
On le mélangeait a d’autres.

Entre autres « directs », on trouvait aussi le Jury, peu fréquent chez nous. Ce raisin
mediocre donnait un vin passable qui devait &tre mélangé 4 d’autres. Avant la dermiére guerre,
il §”est planté du Bacco. Au village, il réussissait bien et produisait un bon vio.

I s’est planté aussi du Seybel, toujours suivi d’un numéro :

Seybel 4643  peu connu, plant utilisé entre les deux guerres.

Seybel 5455 planté un peu avant 1940 ; vin trés passable, parfois bon, mais le bois
des ceps craignait le gel.

Seybel 7053  présent, apres la derniére guerre, dans les vignes du village.

Ce sont le Noah et le Gaillard qui ont remporté le plus vif succés chez nous. Le Noah
réussissait bien dans les terraing frais, compacts et peu calcaires. Il donnait un vin
« admissible » aux dires des Anciens. Aujourd’hui, on le trouverait sans doute trés mauvais.
Le vin « admissible » du Gaillard ne se conservait pas toujours par manque d’alcool. 1I
pouvait aigrir ou « filer », ¢’est-d~dire qu’il faisait I"huile, il épaississait. Pour pallier 4 cet
inconvénient, il fallait mettre un produit spécial dans le tonneau.

Au village, il y avait encore beaucoup de vignes de Noah et de Gaillard en 1950.

On a dit du Noah qu’il avait un goit particulier appelé « foxé ». Quand il était jeune, il
donnait le meilleur de sa saveur. [l demeurait bon « tant qu’il n'avait pas fait ses Pdgues ». A
cette ¢poque 14 déj3, il ne fallait pas en abuser. Pour véritablement 1’apprécier, il devait 8tre
mélange a d’autres vins. Ce plant cependant était apprécié pour son rendement et sa résistance
aux maladies.

Nos premiéres vignes en plants directs étaient constituées de Noah et d° Othello.
Ensuite vinrent les nouvelles créations frangaises : Gaillard, Oberlin, Jury, Bacco et Seybel.
Mais les surfaces les plus importantes furent encépagées en Gaillard et en Noah.

A La Chapelle, Pierre Benoit {1852 — 1919) était charron, menuisier et cultivateur. 11
tenait un livie de comptes ot 1l marquait ses achats, ses ventes, les horaires et les prix de la

main d’ceuvre. 11 savait grefier la vigne. Entre 1890 et 1900, il note a ce sujet les éléments
suivants :

En 1897
Vente de porte-greffes pour une somme de 21 francs 4 Monsieur Duniaud de Nanton.

Vente de 100 porte-greffes d’Othello pour une somme de 10 francs.

Vente de porte-greffes pour une somme de 10,80 francs & un particulier de Saint-
Gengoux.
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En 18§33

vente de bois de greffe pour une somme de 6 francs an tuilier de Champ Gaudenatl
Louis Jacquelot.

verte de bois de bois de greffe pour une somiue de 14 francs & un particalier de saint-
Gengoux.

venie de porte-greffes pour une somme de 7 francs 4 Michel Rabuf.

En 1901, le magon Claude Béraud achéte du vin & Pierre Benoit qui posséde done une vigne.
Ce vin de Pannée 1900, eru excellewt, cofits 0,15 franc le litre. Une vente identique a lizuen
1901, Le prix du vin est alors de 0,20 franc.

Pierre Valliére, époux de Philiberte Blondeau, piante de la vigne en 1900. Son fils Jean-
Baptiste reatre du régiment pour la premiére vendange en 1905. 1 &tait soldat & Toul, région
non encore touchée par le phylloxéra.

Philiberte Blondeau était propriétaire ’une vigne & Bresse. La dernidre técolte eut licu en
1873, date & pastic de laguelle les ceps furent attaqués pat la maladie, au tout début de

I'invasion phylloxénque.

A Bresse, Ie phylloxéra est officielisment attesté en 1880, mais Vinvasion est aniéricurs. Les
Anciens la situent dans les anndes 1876/1877.

La Chapelle
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La vigne et le vin

A La Chapelle, il a fallu que les hommes apprennent & tailler, enretenir et cultiver
leurs vignes. 1l fallait aussi acheter des fiits, piéces (228 litres), feuillettes (114 litres),
quarteaux (57 litres) et méme des fists plus petits d'une capacité de 28 litres.

Parmi Ie matériel nécessaire, il convenait d’avoir une cuve, des bennes ef du petit
matériel viticole, Au village les pressoirs étaient peu mombreux. Un pressoir servait &
plusieurs propriétaires de vignes. :

L’ensemble de ce travail spécifique de la vigne n’était cependant pas fotalement
inconnu aux Chapalats puisque certains . d’entre eux étaiont propriétaires de vignes « a
la montagne» ( Nanton ou Laives pour les habitants de La Chapelle, Bresse ou Saint-
Gengoux pour ceux de Hauterive).

'Les hommes du village se sont vite habituds & ce vip produit par les plants directs. On
disait qu’il supportait bien Ueau et ¢’était vrar H avait plus d’acidité que celwi des
montagnards . il fallait parfois « fenir le pied de table » ou ajouter du sucre dans la cuve,
surtout les mauvaises années au cours desquelles le raisin manquait de maturité. Ce vin peu
aleoolisé n'étsit pas consommeé en grande quantité en régle générale. Il servait beaucoup 4
«rougit » Peau dans le cadre d*une consommation familiale.

Avant le phylloxéra, 1a majorité des « Chapalats » ne buvaient du vin que dans les
grandes occasions, fétes, mariages, baptémes, commumions. Dans les cabarets et les caf€s, les
olients consommaient du vin rouge, du vin blanc et du marc. Jusqu'en 1890, i y avaif quafre
cabarets 3 La Chapelle. Au XIX® siécle, il p’en restera que deux . Les « Chapalats » 5y
rendaient volontiers le dimanche pour 8’y retrouver, consommer et jouer. Un petit nombre
d’habitués aimait bien 5’y retroaver le soir pour jouer aux cartes. N’ oublions pas les chevaux
qui savaient, par habitude,qu’il convenait d’y marquer un arrét. C*étmit un lieu de convivialité
appréci'g'ﬁar Tes hommes et les jeunes qui s’adonnaient au jeu de guailles.

Tout de méme, ceux qui en avaient les moyens achetaient du vin 2 la montagne toute

- proche et ne limitaient pas leur consommation aux seules grandes occasions. Souvent le
transport de ce vin se faisait dans le secret discret de fa « fraude ».
1
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Plants directs et Plants greffés

1l était plus facile de complanter en plants directs qu’en plants greffés. Il suffisait
d’acheter des bois (des sarments) et de les mettre en pépiniére pour les planter enracinés
1 année suivante. Il était méme possible de les mettre directement en terre 4 bonne distance les
uns des autres, soit environ 1,10 métre.

Dé&ja, avant la guerre, certains pensafent qu’il faudrait planter d’autres cépages que
ceux existants. Le Bacco donnait, par exemple, un vin meilleur que le traditionnel Gaillard.
Ce Bacco encépageait les grandes treilles de la cure. Mais il s’en plantait peu dans le village.

Ceux que les Anciens appelaient « les directs francais » ont été plantés peut-&tre
pendant, mais plus sirement apres la guerre 1914 / 1918. 11 s’agissait essentiellement de
Seybel, de Gaillard et d’Orberlin. Les cépages Bacco et Jury furent aussi utilisés, mais en
moindre quantité.

On aurait pu emplover des plants greffés. Nop pas les Gamay et les Pinot, mais ceux
qui, « 4 la montagne », donnaient le vin de consommation courante, le « Gamay coloré » ou
« Gamay Tainturier », ou encore le Fréau souvent cultivé sur les coteaux de Saint-Gengoux et
de Saint-Boil d’un cbté, Nanton et Etrigny de Pautre, mais il aurait fallu greffer et ensuite
sulfater. i

Certains n’ont planté que du Noah, producteur direct américain. Ils y étaient tant
habitués qu’ils n’en auraient pas apprécié d’autres. La bouteille était conviviale, mais sans
exces. « Une verre de Noah chaud et sucré le matin en guise de café, il n'’y a rien de meilleur
pour commencer la journée ». L’auteur de cette recommandation fait partie des figures
anciennes et disparues du village. Jamais il n”omeftrait de venir trinquer 4 la nouvelle année et
porter bonheur a chaque maisonnée !

11 arrivait que les invitations & boire se concrétisent a la cave. Les propriétaires
récoltants étaient fiers des vins qu’ils produisaient. Ils aimaient les faire déguster quand
I’occasion s’en présentait. Les vins de consommation courante étaient plus présents sur les
tables que maintenant, mais les hommes du village, dans leur grande majorité, les buvaient
raisonnablement. Les femmes appréciaient « I’eau rougie », tout comme les enfants devenus
grands. Les técoltes étaient quantitativement modestes dans la plupart des fermes du village.
Quand arrivait la fin du tonneau, la saveur laissait parfois & désirer.

Ft n’oublions pas le marc, communément appelé « la goutte ». Les propriétaires de
vignes, tout comme les récoltants de fruits pouvant étre distillés, avaient droit au « privilége ».
Tls bénéficiaient du droit & la franchise pour 10 litres d"alcool pur, soit 20 litres d’eau de vie.
Aprés une tasse de café, ce marc était trés appréeié. 1l etait offert lors d’une visite, ou servaita
remercier pour un service rendu. 1 était aussi eraployé comme désinfectant pour les seringues



) _ ‘. _ _
du vétérinaire ou pour soigner leés blessures . Powr c_\csm{’echrles plaies des écoliers, les
institutrices utiliszient une macération de fleurs de lys dans de P'éau de vie. Un pétale de Iys
était posé au contact de la blessure ou de Pécarchure.

Les vignerons de la momtagne & qui I"on proposait une dégustation des vins du pays
exprimaient souvent leur Stonnement. La qualité lewr semblait souvent meilleure que ce qu’ils
avaient pu supposer. Mais ils aftiraient souvent attention sar Iz qualité et 'entretien des filts
quil fallait soigneusement rincer et soufrer. 1 est vrai que certains manguaient de
connaissances et de pratique dans ce domaine.

Tl faut 12 hectolitres de raisin pour faire 10 hectolitres de vin. Le vigneron corapte 300
kilos de raisin pour remplir une « piéoe » de 228 litres de vin.

En 1893, la commune de La Chapells comptait trois hectares de vignes. La moitié
tésistail encore au phylloxéra. La production de cetle année était de 30 hectolitres de vin.
L’hectare planté en Othello a produit 60 hectolitres. Ce productetr direct américain 2 donc
ét¢ planté au moins quatre années avant la récolte mentionnée en 1893, ce qui situe oe
renouvellement avant 1890. L’Gthelle est un plant vigowreux quz, presenie une végétation
abondante ¢t offre de gros rendements.

En 1894, sur les trois hectares de vignes, deux hectares sont entidrement détruifs par le
phyfloxéra, mais nos vieilles vignes dopment encere 40 hectolitres de vin Quant aux
nouvelles plantations, qui consistent en 89 ares d’Othello et autres, auxqguels ¢'ajoutent dix -
ares de Noah, elies produisent 75 hectolitres de vin.

Dautres directs américains ont 6t plantés dans beancoup de villages, le Cornucopia,
le Senasqua par exemple, mais en fiés petite quantité, et ils dorment du vin de trés mauvaise
qualite.

C’est en 1886 et 1887 que Pon trouve des Noah dans quelgues villages de Sadne et
Loire. Hs accupent des suifaces de quelques ares.
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| DECLARATIONS DE RECOLTE
1935 -

Supcrﬁcie ' : Déclaration de récolte
( enhectolitres)

Ladame Jean. 3 ares 50 | | | 24l
Rougelet-Boisselon Léontine 3ares 5,5 hl
Bonnin Frangois - 30 ares ‘ 14 hl
Chapot Claude | | lﬁ ares - | | 9 hl
Tusseaud Paul | 15 ares. | | . 2hl
ﬁo_isselon Claude . " 15 ares ' : ~ 4nl
Laborier-Boisselon Marie 8 ares _ o 2hl
Vannier Félix 0ares o 3,5 hl
Branchey Eme'slt - 30 ares . | 11,541
Flammand Albert 20 ates - | 8l
Fargeot-Rizet Emnest 20 ares . - 7nl
Rabut-Bonnin Michel - 15 ares . - 6hl
Jacquard Pierre | &ares o _ .4‘}1'1
Veuve:‘(‘}elin 4 ares : | - 3hl
Jossrand-Lavaux Justin 25 ares - ' | 3 hi
Beraud Pierre , 8§ ares o ‘ ' 4 hl
Benoit Félix - 30 ares | | 5hl
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. Valliére Jean-Baptiste
Berioit René
Josserand Paul
Josserand Léon
Bonnin Pierre

de Carmoy

Robin Auguste
Blondeau Pierre

Laborier Joseph

Demont Jean-Marie
Fargeot-Rabut Vve
Dumont Perrine Vve
Lambert Albéric
Cairé Jean

Lévéque Jean-Baptiste

Rabut Martus

15 ares
12 ares
20 ares
18 ares
12 ares

75 ares

{dont 50 ares sur Nanton)

20 ares

37 ares

30, ares

(La Chapeile et Culles)

6 ares
6 ares
11 ares
12 ares
22 ares
4 ares

32 ares

En 1933, le village compte 33 propriétaires de vignes.

7 hi

6 hi

6 hl

6 hl
3 hl

7hl

3hl
10 hl

5,60 ht

4,50 b
2,50 hl
4,50 hl
6 hl

12 hi

BRI

8 hl




DECLARATIONS DE RECOLIE

Propriétaires

Vanmnier Félix
Ladame Jean

Tusseaud Paul

Blondeau Pierre

Bonnin Pierré

Rabut Marius

Carté Jean

Lévéque Jean-Baptiste
Fargeot Emest

Fargeot Veuve
Boisselon, Claude

Laborier-Boisselon Marie

Rabut Marce_l' .

Branchey Emest

1936

* Surfaces

10 ares

3 ares

15 ares

37 ares

8 ares

5 ares
20 ars

5 ares

- 20 ares

10 ares

10 ares

6 ares

15 afes

40 ares

Cépage

Gaillard

" Noah

Jury .
Gaillard

Plauts greffés

Gailiard:
Oberlin

Noah et autres B
Noah

Noﬁh

plants grefiés

jus blanc et rouge

plants greffés
54/55

gaillard

gaillard .
noah

bacco -
noah

Récolte

5,5.h

6 hi

4l

12 hl

6 ht

6 hl

10 ht

6 hi

7ht

. 2ZH

7hl

5hl

sh

21 hl
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Jacquard Pierre

de Carmoy

Demont Jean-Marie

Rougelet-Boisselon Léontine

Josserand Justin
Bomnin Francois

Chapot Claude

Robin Auguste
Valli¢re Jean-Baptiste
Benoit René

Benoit Félix

Benoit Lounis

Béraud Pierre
Laborier Joseph

Lambert Albéric
Josseand Paul
Josserand Léon

Rabut Michel

1 are

75 ares

12 ares

2 ares

26 ares

30 ares

10 ares

16 ares

15 ares
12 ares

35 ares

10 ares

8 ares
14 ares

6 ares
15 ares
17 ares

12 ares

noah

oberlin
et autres

noah
gaillard

noah
oberlin

gaillard
noah

gaillard
noah

jurie

seibel
54/55

noah
46/43

bacco
54/55

noah

" oberlin

gaillard
blanc

dem.

gaillard
noah

gaillard
noah

noah

gaillard

1,50 bl

1.1 hi
14 ht
1,50 hl
20 hi
15kl

6 hl

5hi
12 1l
10 hl

10hl

2hl

6 hl
7 hi

3 hi
6hl
5kl

6 hl
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Pillicux Pierre 25 ares
Flammand Albert . 15 ares
Veuve Gelin (7} - Tares

Veuve Dumont . 11 ares
Rabut Justin (Alexis) 23 ares
Rabut Eugéne 10 ares
Veuve Josserand { 7} 2 ares

gaillard
jurie

gaiflard
noah

noah
54/55

noah

noah

14 hi

8hl

&hl

2 hi

Le village compte 39 propriétaires de vignes. Les déclarations sont approximatives. Les
surfaces varient d’une annde i 'autre st les déclarations de récolte semblent plutdi en dessous
de la vérite. - : :

Nk
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DECLARATION DE RECOLTES

Propriétaires

Pavéeglio Bruno

Veuve Dumont Perrine
Gelin Jean

Vannier Félix

Veuve Bonnmin Frangois
Bonnin ;Erangois fils
Demont Pierre

Varraux Claude

Veuve Rabut Marcel
Vel}ve. Rougelet Léontine
Rabut Jean-Paul

Blondeau Pierre

Vannier Joseph
Robin Auguste
Tusseaud Paul
Josserand Justin

Josserand Léon

1950

Surfaces

20 ares

10 ares
7 ares
13 ares
15 ares
30 ares
8 ares
12 ares
7 ares
5 ares
4 ares

46 ares

12 ares
6 ares -
15 ares
20 ares

17 ares

Récolte

6 hi

3ul
& hl
11hl
Shi
85l
4 hi
10 hl
3hi

2.50 hi

8 hi

14 hl

8 hi

5hl

11 hl

12hl

8§l

Lieu

Chenove
La Chapelle

Chenove

La Chapelle

La Chapelle

La Chapelle
La Chapeile
La Chapelle
La Chape:He
La Chapelle
La Chapelle

La Chapelle

La Chapelle

Bresse
La Chapelle

Lalheue

Lalheue |

La Chapelle

La Chapelle



“Carré Jean
Flammand Albert
Flammand Marc
J osserand.Paul
Ravaud Marguerite
Meumnier Felix

. Veuve Ladame Jean
Branchey Erest
Veuve de Carmoy
de Carmoy Guy
Fa%geot Ernest
Veux;e Fargeot-Delahaye
Béraud Pierre

Laissu René

Rabut Henri
Benoit Louis
Benoit Félix

Valliére J ean-Baptiste

~ Valliére Edmond
Valliére Pierre
Rabut Alexis
ChaPot- Andre
Chapot Léon

| Lambert Albéric

& ares

15 ares

‘15 ares

18 ares

14 ares'

10 ares
2 ares
12 ares

35 ares

40 ares

17 ares

12 ares

10 ares

38 ares

12 ares

20 ares

15 ares

25 ares

15 ares -

15 ares

8 ares

B ares

2{ ares

8 ares

6 hl

6 hl

6 hi

6 hi

4 hl

4 hl

~2Hh

16,80 hl
13 Hl
12hl
12 bl

8 hi
7hl

14 hl

6 hi
6 hl
4 hl

158

11 hl
10 hi
6hl
6 hl
7hl

8 hi

La Chapelle

La Chapelle

Hauterive
Savigny

La Chapelle
La Chapelle
La Chapelle
La Chapelle
Santilly
Santilly

La Chapelle

La Chapelle
Messey

La Chapelle
La Chapelle
La Chapelle

La Chapelle
Lalheue

Lalheue
Laives

La Chapellé
La Ch.apelle
La Chapelle

La Chapelle

1
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Jacquard Jean: _ ' © 3are§
Le village compte 44 déclarants.

. Les vins produits sont de censommation courante,

Production globale - ' 301,80 bl

PR S
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DECLARATIONS DE RECOLTE

~ Propriétaires

Benoit Louis

" Benoit Félix
Flammmand Albert
- Vannier Joseph
Pillieux Pierre
Veuve Ladame Jean
Vanunier Félix -
I;ambert Albéric_:

. Josserand Justin
Veuve Gelin
Tusseaud Paul -

Chapot André

Veuve Dumont Perrine

Josserand Paul
Blondeau Pierre
Fargeot René

Brapchey Ernest

1955

Superficie

20 ares
12 ares
15 ares
10 ares
10 ares

I are

12, 5 ares

3 ares
7 ares
15 ares
15 ares
10 ares
11 ares
| 17 ares
27 ares
5 ares

12 ares

Récolte

9 h!

- 7hl

§ hl
7hl
5hl
1 hi
8 hl
8 hl
4 hl
5hl
10hl
[6hl
7hl
5hi
15‘hl
5hl

7hl



Fargeot Ernest 29 ares 16 hi

- de Carmoy Guy ' 20 ares 1 H
Pavéglio Bruno | . 16 éres : 6 hl
RabutHemri 12 ares 7l
Bonnin Frangois ' | : 30 ares | : 13 hi
V. #11ié're Edmond 20 ares ' 14 hl
Valli¢re Pierre 12 ares 18kl
Valliére Henri ~ 20ares - 18 hi
Laissu René | 15 ares 9Hl

Josserand Léon 16 ares : 2hl

En 1953, le secrétaire de mairie n”enregistre plus gue 27 déclarations de récolies.




DECLARATIONS DE RECOLTES
| 1958

Exploitants Superficie Récolte
Blondeau Pierre _ 37 ares | 15hl
Vannier Félix 12 ares 9hi
Tusseaud Paul 15 ares - 9 hl
Bonnin Frangois : 15 ares 9 hi
Laissu René 20 ares | 9 hl
Vaunier Joseph | 9 ares o 7hl
‘Gelin Louis 10 ares ' 6 hl
Pavéglio Bruno ‘ 14 ares 13'hl |
de Carmoy | 6 ares 7 hi
Chapot André .- | 6 ares 6 hi
Benoit Lowss 20 ares 41l
Fargeot Ernest : 14 ares 10 hl
Josserand Marthe 15ares - 5hl
Pilieux Jules 8 ares 3hl
Rabut Henri - 12 ares 9hl
Valliére Edmond e , gh’
Valliére Pierre 10 ares &hi
Valligre Henri 25 ares 10kl
Josserand Léon : 3 ares 34l

It n;y a plus que 19 déclarants en 1958,



| LES PRODUCTEURS DIRECTS

On appelle «producteur direct» le cépage résistant au phylloxéra, aux maladies
cryptogamiques,et susceptible de donner un vin acceptable.

Les producteurs. directs ne sont pas des espéces pures, des vignes sauvages ( lesquelles sont
infertiles ou ne donnent que des raisins trop petits et d’un goiit détestable), mais des hybrides
importés d’ Amérique ou créés en Europe. :

Nous les diviserons en deux groupes.;

1) les producteurs directs anciens, généralement importés d’ Amerique

2) les producteurs directs nouveaux €labores en France.




LES PRODUCTEURS DIRECLS ANCIENS

Ce sont ceux qui ont été importés " Amérique au moment de Vinvasion phylloxérique ; {s ont
£1¢ obienus soit par sélection de semis, soit par le croisement des espéces sauvages entre elles
ou avec notre viniféra. s sont aujeurd’tad pour 1a plupart plus ou moins abandonnés. Nous
pouvons citer comme cépages rouges : le jacquez, I'otheilo, le clinton, et comme cépage
blanc 12 nosh.

Le jacquez est un hybride de viris aestivalis et de V. Vinifera. Il ne vient bien que dans la
région du midi. Il donne un vin trés coloré, alcoolique mais ayant un Iéger gofit particulier pen
agréable. S7il est trés mfir, il manque d'acidifé et sa coulewr rouge vire au bleu; pour
remédier & cet inconvénient, il faut ajouter 2 la vendange ou au vin faif une certalne quantite
d’acide tartrique variant de 15 & 300 grammes par hectolitre.

L’othelic est une hybride de clinfon et de blanck Hambourg. 11 dorne un vin pas irés
alcoolique, trés coloré, ayant un gofit Kgdrement foxé. Ses grappes sond volumineuses & grain
trés gros, aussi son rendement raoyen est assez considérable { 100 & 150 hi "hectare).

L’othelio est insuffisamment résistant au phylloxéra et ne convient qu’aux teres argileuses
des vignobles de la région du nord dans lesquels le phylloxéra se développe beaucoup plus
difficilement. Tl est moins moins sensible aux maladies cryptogamiques que nos vignes
francaises ; il redoute peu oidinm et ne supporte pas Jes souffrages ; ces derniers, faits méme
a distance sur des cépages voisins, peuvent briler ses feuilles. -

Le clinton est un hybride de V.Riparia ¢t de V. Labrusca. Cépage de premiére époque, il
donne un vin trés coloré, alcooligue, 2 goft [égérement foxé. II est assez productif, résistant
aux maladies cryptogamiques, mais peu tésistant au phillokéra et redoute le calcaire ; aussi
est-il peu cultivé, excepté dans I”Ardéche et dans la Dréme, obt les terrains argileux profonds
gt riches lul conviennent. '

Le moaliest obfenu d’un semis de 7aylor, probablement fécondé accidenteliement par un
V. Labrusca. € est un cépage blanc de deuxidme épogue, trés fertile dans les terrain frais et
riches. donnant un vin alcoolique mais & goiit foxé. Il est assez résistant au phifloxéra dans les
terrains frais, profonds, mais insuffisariment résistants dans les terrains secs et chauds. i
craint le calcaire et résiste bien aux maladies cryptogamiques, particulidrement au mildiou. A
la maturité, les grains se détachent trop facilement de la rafle.



{ zueigues_ producteurs direct atnéricains |
Othello | |
Comu_cqpia
Senesaqua
Jacquez _ .
Clinton
Naoah
Chriva

et d’autres

Porte-preffes américains

Riparia
Viola

. York
Solinis

Rupestris

Le Code du Vin du 21 mai 1941 interdit 1a culture des planté directs anciens suivants : Noah,
. Othello, Isabelle, Jacquez, Habémont.




LES PRODUCTEURS DIRECTS
 NOUTEAUX

Ce sont ceux qui ont &6 créés en France soit pas semis, soit par hybridation, grace aux efforts
de nombreux hybrideurs tels que Messieurs Bertille-Seyve, Castel, Condere, Gaillard, Jury,
Malégue, Obertin, Roy-Chevrier, Seybel, Bacco....

Les nouveaux producteurs directs ont une résistance assez ¢levée, et méme parfois trés
‘élevée, aux maladies cryptogamiques, principalement au mildiou Ceite résistance est
suffisante pour diminuer le nombre des traitements anti-cryptogamiques, lesquels sont
coliteux. :

© En général, les nouveaux producteurs directs ne sont pas trés résistants au phylloxéra,
principalement dans les sols argileux et secs-ol cet insecte se développe et évolue facilement.
Mais. cette question de résistance au phylloxéra est relativenent peu importanie car on peut
toujours avoirs-recours au greffage et greffer ces producteurs dirécts sur des porte-greffes
résistants.

.
i
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HYBRIDES BLANCS

Seybel, 46/43; maturité de premiere époque tardive .

Seybel 49/86 Rayon d’or : maturité de premiére €poque et bonne vigueur.
Seybel 49/95 : maturité de -deuxjémé_ époque, précoce, A production féguliére.
Seybel 52/79 : maturité précoce, assez résistant :;.mx maladies.

Seybel 54/09 : maturité de premiére époque, doit étre greffé et taillé court .
Seybel 54/74 : maturité de premiére époque, vin agréable et alcoolique.
Seybel 59/79 et 64/68 - maturité de premiére épogue .

Seybe.:l 69/80 : maturité de premiere époqwe, vin neutre

Bez‘cille—Séyve n° 450, ﬁo 20/6;2, et n® 26/67 .

Couderc : n1°4, n° 16, n® 162,5 .

H. Bacco 22 A, qui vient bien dans dés terrains argileux et ne demande qu’un sulfatage et un
soufrage. '




HYBRIDES ROUGES

Seybel 128; maturité de premiére époque, demande de borines terres ¢t la taille Guyet.
Seyhel 1000 : maturité de premiére époque, vient bien dans les terrains secs en coteaux.
Seybel 46/43 : maturité de premiére époque tardive, sujet & la coulure, vin satisfarsant.

Seybel 54/35 : maturité de premiére époque tardive ; il faut le greffer ; vin assez agréable,
parfois 1égérement framboisé.

Seybel 69/05 maturité de premidre Spoque, gros producteur qu'il faut greffer, exige des
terres tiches et usne taitle chargée, vin franc de goit.

Seybel 7349, 82/39, 83/65, donnani des vins assez nets de godt.

Bertille-Seyve n° 822, assez tardif, n® 872, n® 893, n° 1 808, précoces, vigoureux et fertiles.
1° 2 049, 7 846 et 2862 donnant des vins plusdt agréables.

Racco n° 1 maturité précoce, convient aux terres froides en coteaux et en montagne, doit
gtre greffé, donne un vin agréable.

Conderc 1° 1, n° 4, 0%, n° 7, n° 8, maturité de premidre époque, vin acceptabie.

Oberlin 1° 595, trés précoce, fertile, mémes aptitudes qie pour le bacco n° 1.

Les viticulteurs partisans des producteurs directs font remarguer que ces hiybrtdes permetient
d’obtenir des récoltes plus réguliéres, des produits plus colorés et surtout 3 meilleur compie
puisque Ia résistance aux maladies cryptogatniques évite, dans une ceriaine mesure, jes
(raitements colteux auxquels on est obligé de soumetive fes vignes {francaises. Il winsistent
peut-&fre pas assez sur la qualité des vins les produits des producteurs directs ne valent pas
ceux de notre vieille vigne frangaise.



Monsieur Degrully s’exprime en ces termes 4 ce sujet :

« Tout le monde est-d’accord, méme. les plus chauds propagateurs des hybrides,
qu'on ne saurait songer & lewr faire une place dans les. vignobles & vins fins. On n'a pas
encore découvert, en effet, le cépage capable de remplacer le Pinot, le Cabernet, le Semillon,
ni méme, & un degré moins élevé, le Gamay, la Syrah, le Pinot de la Loire ef quelques autres
- encare, et il est doutewx qu'on le trouve jamais. - ‘

On n'a pas non plus trouvé encore le productewr direct capable de remplacer
U'dramon, le Carignan, la Clairette et le Cinsaut et cela est tellement vrai que certain
viticulteurs méridionaux qui ont planté, & tifre d’essai, des surfaces plus ou moins
importanies de producteurs directs, on fini par les arracher, apres avoir constaté leur
infériorité manifeste.

Au contraire, les hybrides peuvent jouer un réle intéressant, soit dans les régions a

vins communs du centre, du sud-ouest, de ['extréme nord—est soit encore dans les domaines &

cultures variées, ou la vigne n’est qu'un accessoire, une culture de second ordre, que [’on
soigne quand on & rien de mieux & faire ailleurs et qui n'est destinée qu’'a produire du vin
que pour la consommation famtl iale. »
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VITICULTURE

VIGNES ET RAISINS

Classification

La vigne « VITIS » est une plante sarmenteuse de la famille des ampélidées, caractérisée par une -

tige noueuse et gréle revétue d’une écorce caduque qui se détache en lamelles.
On di%tingue
Tes vignes européennes « Vitis vinifera » trés nombreuses ;
Les vignes américaines qui comptent une vingtaine d’espéces

Les vignes asiatiques, une quinzaine d’espéces n’ayant guére qu’un intérét ornemental.
LES RACINES

Elles sont formées de plusieurs couches de tissus qui sont, de I'intérieur 4 "extérieur :

La moglle ' '

Le bois

Le liber

L ’écorce
Entre le bois. et le liber se trouve le cambium ou zone génératrice qui crée chaque annde vers
'intérieur un nouveau cylindre de bois, et vers Uextérieur une couche de liber . Par suite de
Iaccroissement de la racine, [a couche extermne de 1’écorce devient trop €troite pour contenir le
cvlindre central. Elle se déchire et tombe. Mais dans sa chute, elle laisse derricre elle une couche de
litge destinée,a protéger la racine contre les insectes nuisibles, en particulier confre les piqiires du
phylloxéra.

LA TIGE OU CEP

Elle porte deg rameaux, appelés pampres ou sarments, qui présentent, de distance en distance, des

pparties renflées ou neeuds. Lés entre-neuds ou mérithalles sont des pottions de sarments situés entre

les neeuds. Ces derniers donnent naissance & des feuilles qui portent & leur aisselle des bourgeons .
LES VRILLES

Ce sont des organes de soutien qui permettent aux rameaux de s’¢lever en s’accrochant au support
q’ils rencontrent. Ces organes, généralement bi ou trifurqués, naissent sur les neeuds, 4 I’ opposé
des feuilles.
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LES FRUITS OU GRAINS
Ils sont dispoél,és en grappes et comprennent trois parties :

La peilicule qui entoure le grain et dont les cellules intérieures renferment les matiéres
colorantes et odorantes du vin. '

La pulpe, qui contient du sucre et des acides.

Les pépins qui sont en nombyre variable (de 1 4 4)

CONDITIONS DU MILIEU

LE SOL

Les cépages frangais sont peu exigeants au point de vue de la nature du sol. Les meilleurs terrains
sont ceux qui contiennent a la fois de la silice, de 'argile et du calcaire. Les cailloux, galets et
débris rocheux, ont aussi une influence trés favorable, en aérant e sol, en assurant I’écoulement des
eaux et en empéchant le développement des mauvaises herbes.

Les vignes américaines ont des exigences particuliéres. Elles redoutent généralement les sols

“calcaires.

LE CEIMAT

La vigne résiste facilement a-1a sécheresse et exige pour miirir une température élevée, Elle redoute
les plutes aboilldantes et les vents violents.
Les meilleurs:vignobles sont situés sur des coteaux bien ensoleillés et orientés au midi ou a Iest.
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PRINCIPAUX CEPAGES

LES CEPAGES FRANCAIS

Us apparfiennent tous & une méme espéce Vitis Vinifera, et ils peuvent étre classés
géographiquement en quatre groupes :

Les cépages de ’est, du nord-est et d.u-sud-e‘st
Les cépages du Bassin de la Loire
Les cépages du sud-ouest
Les cépages du midi
| TLES CEPAGES DE L EST DU NORDEST ET DU SUDEST

1 CHAMPAGNE les principaux cépages de cette région sont

' le pinot noir, le pinot blanc ou chardonnay, le gamay, le gouais noir ou enfariné,
fe troyen et le petit meslier '
autre : meunier

2 LORRAINE ET ALSACE
' gamay hitif des Vosges, pinot noir, pinot rose de Ribeauvillé, traminer ou savagnin
blanc et riesling '

autres : burger et meunier

3 BASSE BOURGOGNE
pinot noir, pinot blanc, gamay, franc noir-de I"Yonne, tressot, &t sacy

4 HAUTE BOURGOGNE
cépages rouges pinot noir et gamay,
cépages blancs pinot blanc, aligoté, melon

5 BE%UJOLAES
' ' gamay ( & jus incolore et & jus coloré)

6 JURA
' cépages rouges - poulsaid, troussean enfaring
- cépages blancs : savagnin ou haturé blanc

“aufre : gueuche
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7.COTES DU RHONE

-} cépage rouge :'syrah
: cépages blancs : vionnicr, [OUSSanNe, marsanne

8 SAVOIE ET ISERE
cépages rougesmondeuse, persan, hibou neir, durf, corbean,
cépages blancs | roussetie ou altesse, verdesse, jacquere

2LES CEPAGES DU BASSIN DE LA LOIRE

cépages rouges : chemin noir ou pinot d’zunis, gros-lot de cing-mars, teinturier du Cher
cépages blanocs : chemin blanc et mestier Saint Frangois

3 LES CEPAGES DU SUD-OUEST

1 CHARENTES
Folle blanche, St Emilion des Charenies

2 RORDELATS
- cépages rouges . cabemnet sauvignon, cabernet franc, merlot, verdot, malbec, grappu dela

Derdogne
Cépages blancs : semillon, sauvilion, muscadelle

3 ARMAGNAC ET PYRENEES
folle blanche et tanat

4 LES CEPAGES DU MIbI

Cépages rouges | aramoil, carignan, terret, grenache, espat, rnorastelle, aspiran, piquepoul noir et
calitor noir . - _ _ :
Cé&pages blangs : clairette, colombaud, muscat blanc ou muscat de Frontignas, pascal blanc et

pigiepoul rosg.
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PROCEDES DE LA MULTIPLICATION DE LAVIGNE
A LE SEMIS

Ce proceéde consiste a semer dans le sol les pépins de raisin. II n’est employé qu’en vue de la
création des gspéces nouvelles car, en général, il ne permet pas d’obtenir des variétés semblables &
celles qui leur ont donné naissance.

B LE BOUTURAGE

Les sanmerits destinés & &tre fransformés en boutures doivent étre suffisamment lignifiés, et
provenir de plants parfaitement sains. On choisit des sarments de  grosseur moyenne, et d’une
longueur de 15 425 em.

On dl-ctmgue

La bowture & crossette, sarment muni d’un fragment de bois de deux ans
A St

La bouture a talon ou bouture avec empattement dans laquelle on supprime la orossette
pour ne conserver 'empattement.

qd-fd

La bm}nmre par rameau ordinaire, constituée par un simple fragment de sarment.

Pour faciliter le développement des racines, on soumet les boutures 4 Ialstratlﬁcauon dans le
sable, puis oniles plante au printemps, le plus souvent en pépinidre

CLE MARCOTTAGE

Il consiste & coucher en terre un sarment et 4 ne le détacher de la souche mére que lorsqu’il
est enraciné. On utilise ce procédé pour obtenir des plants enracinés ou pour remplacer des pieds
manquants daps un vignoble.

D LE PROVIGNAGE

Ce procédé permet de renouveler les souches vieillies ou affaiblies. On couche le cep dans
un fossé profond, et on redresse les sarments aux endroits ol on veut obtenir de nouveaux pieds.
Aprés quot, 131 fosse est fumée et comblée.
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E LE GREFFAGE

Le principe du greffage est de souder sur un végétal appele .s-ujefou porte-greffe un rameau
ot un bourgeon d’un autre végétal appelé greffon.

Le greffage rend de grands services en viticulture, car il permet d’associer lescépages
américains trés résistants au phylloxéra aux cépages européens, fournissant du vin d’excellente
qualité. Le cambium, ou couche génératrice des rameaux, émet un tissu de soudure qui relie
étroitement le sujet au greffon. Ce tissu ne se forme qu’a plusieurs conditions -

La couche génératrice du greffon doit coincider parfaitement avec celle du sujet.

La température doit &tre comprise entre 22 et 30 degrés.

Au dessous de 20 degrés, le tissu se forme lentement, tandis qu’il se forme tres vite au~dessus de 30
degrés mais ai détriment de sa solidite. '

Une aéfration movenne et une légére humidité sont aussi nécessaires.

Fic. 1. — Greffe en fente Fia. 2. — Groffe anglaise, ¥t 3.'— Gredle
pleine, : © A cheval.’
A, profil; B, fzee. .

© Fig. 4. - ;’rovig:uage simple. | .. . Fw.s.— Provignage par vérsadi.

: £ A e A
Fié. 6, — Stratification de gfejfiai;fb#utﬁrgs sur ouche et spus chassis,
: : ¥, fumhiee; 5, sable; G, paquets-de grefies. . ;
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